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产品名称 学校食堂管理 合肥食堂托管 海氏惠杰 科学管理

公司名称 合肥海氏惠杰餐饮管理有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 合肥市新站区武里山路1399号

联系电话  13866662350

产品详情

吃完饭后又得匆匆忙忙的回到公司以免耽误下午忙碌的工作或者是赶上上班的时间，企业
食堂管理，一天下来员工身心疲惫不堪，更不要提去享受食物带来的美好感觉。比如清洗
池无残留污渍，水无跑冒滴漏现象等，学校食堂管理，给每一个关键控制点制定标准，越
严越好。食品卫生根据上面所将的方法单独建立控制点和相关标准。食堂更应该做好食品
安全工作，让客人吃的健康，吃的放心。对于企业食堂管理来说，合肥食堂托管，是一件
很细致并且要慢慢积累的工作。

我司有的厨师、营养师队伍，对菜单标准化，保障菜色丰富、营养平衡等方面要优于企业
自营食堂。食堂员工由我司派送，工资由我司发放。垫付一个月伙食费，企业可利用一个
月的伙食费发展公司业务，同时减轻了企业的经济压力；我们有成熟、稳定、大型的采购
体系，以低于市场价的成本采购，使企业可以享受自营食堂一样的伙食标准，而没有因为
食堂外包而增加经济负担。和批发商一起进货，已经转手多了，新鲜度极差，自己的蔬菜
基地，养殖基地，的物流配送，由产地直接送达客户，省去流通环节，新鲜度高。每天有
近万人集中供输，大大降低了原料成本。开设菜单，企业食堂托管，定期推出新菜色，使
您的饮食多样化。

操作时要分台、分池操作，以免交叉污染；蔬菜类要按一拣、二洗、三切、四浸泡的顺序
操作。处理过的原料应及时加工烹调，烹调时要煮熟，以保证食用安全，以防止。这是大



部分无锡的上班族的生活写照，相信这也是很多人经常会抱怨的一大问题。对于上班族来
说，从道理上来讲，餐馆是上班族就餐的佳选择。加工好的熟食品要妥善保管，如存放时
间超过1H，要重新回炉加热处理后才能食用。生、熟食品要分冰霜存放，以防熟制食品
受到污染。

学校食堂管理-合肥食堂托管-海氏惠杰-科学管理(查看)由合肥海氏惠杰餐饮管理有限公司提供。合肥海
氏惠杰餐饮管理有限公司在宾馆、餐饮这一领域倾注了诸多的热忱和热情，合肥海氏惠杰一直以客户为
中心、为客户创造价值的理念、以品质、服务来赢得市场，衷心希望能与社会各界合作，共创成功，共
创辉煌。相关业务欢迎垂询，联系人：海经理。
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