
惠州到新乡 恒温运输专线 踏信冷链 巧克力 糕点运输 上门提货

产品名称 惠州到新乡 恒温运输专线 踏信冷链 巧克力
糕点运输 上门提货

公司名称 踏信冷链物流（深圳）有限公司

价格 200.00/吨

规格参数 上门提货:深圳 东莞 广州 佛山
时效保障:2-3天
温控可调范围:冷冻-18℃到-25℃ 冷藏0到10℃

公司地址 深圳市龙岗区平湖街道平湖社区平安大道1号乾
龙物流园1栋103

联系电话 15986619992 15986619992

产品详情

虾滑标准快速推进中，看好未来发展

在蜀海供应链发布的《“蜀 ���　����湔�筯湭䆍譒����䨰��，剖析2022-2023年餐饮市场的重大变化及各个品类的未来趋势时，也专门提到当普通虾滑逐渐失去特色，颜色更深、口感更鲜甜的黑虎虾滑更受欢迎。

不过，黑虎虾滑虽然具有爆品基因，但目前存在的问题也不少。如何良性发展，赢得未来？

在王先生看来，尽快出台虾滑标准才能规范这一细分产品发展。据了解，冻虾滑作为新兴食材，目前我国现行标准中并无具体的标准规范，大多参照SB/T 10379-2012《速冻调制食品》执行，其中对于虾肉含量等关键技术指标要求较低，缺乏凝胶强度、淀粉含量和水分含量等关键技术指标要求。

△图片来源：网络

不过目前，关于虾滑标准已经有了明显进展。

全国标准信息公共服务平台显示，国家标准计划《冻虾滑》由TC156（全国水产标准化技术委员会）归口，主管部门为农业农村部，主要起草单位为中国水产科学研究所黄海水产研究所起草，申报日期为2022年12月13日，项目周期为18个月。

此外，据了解，由中国轻工业联合会发起、北海逮虾记食品有限公司牵头起草的《虾滑》团体标准送审稿已于4月26号通过，其中对产品的颗粒度指标进行分等分级，规定颗粒度≥75%为特级品，≥50%为一级品，≥20%为合格品，产品应满足的低要求为20%。



△图片来源：网络

但对于这一团体标准，也有企业表达不同看法。某企业负责人介绍：“我们用30%虾仁打底浆，不加胶，工艺不一样，成本更高。”

不过，除了关于标准的争议之外，对于包括黑虎虾滑在内的这一产业前景，几乎所有从业者均表示看好。

王先生认为，虾滑是个百变原料，烹饪方式上涮煮烧烤煎炸都可以，吃法上和消费场景上可以无限创意，生命力非常强。

目前，陈先生所在企业正大力推广黑虎虾滑。陈先生介绍，“我们以餐饮的标准来做产品，不接受太低标准的定制。黑虎虾滑是虾滑中的明星产品，无论生产端还是餐饮端都希望把品质做好，有了好口碑，才能成为长期爆品。”
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