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产品名称 惠州到青岛 冷藏物流 踏信冷链 生鲜 熟食
肉类运输 准时发车

公司名称 踏信冷链物流（深圳）有限公司

价格 200.00/吨

规格参数 上门提货:深圳 东莞 广州 佛山
时效保障:2-3天
温控可调范围:冷冻-18℃到-25℃ 冷藏0到10℃

公司地址 深圳市龙岗区平湖街道平湖社区平安大道1号乾
龙物流园1栋103

联系电话 15986619992 15986619992

产品详情

虾中之“虎”，成火锅店新晋爆品

黑虎虾学名为斑节虾，是当前世界上养殖普遍的品种，因体型巨大且有斑纹而有了“虎名”。这种虎背熊腰、威武霸气的虾，不仅肉质肥美，口感鲜甜，而且虾青素含量较普通虾大约高20%，是广受欢迎的名贵虾类。

正因为如此，在虾滑这个大单品中，如果选用黑虎虾作为原料，厂商及餐饮门店都要醒目地标注“黑虎虾滑”几个大字，彰显它是不一样的。

△图片来源：网络

近两年，在美食栏目、火锅店的微信、小红书等各类推广平台上，都对黑虎虾滑做重点推荐。“肉眼就能看见的虾肉”、“黑虎虾打成的虾滑透着琥珀般的剔透光泽，实打实得虾肉光看着就让人食欲大增”、“含虾量占足了9成以上，一份虾滑相当于近60只鲜虾” ⋯⋯借助无数货色生鲜的图文，黑虎虾滑在以火锅为主的餐饮店中C位出道，成为新晋爆品。

去年8月，成都火锅品牌蜀大侠在douyin直播间开启虾滑专场推广活动，就将门店新品——黑虎虾滑作为盲盒虾滑推广，引发消费者的好奇与惊喜。据官方数据披露，这场8小时的直播活动，引发了近145万的曝光和70万个dianzan。蜀大侠的黑虎虾滑也因此得到极大关注，有力拉动了点单率。

△图片来源：网络

为何餐饮如此青睐黑虎虾滑？某虾滑企业负责人吴先生认为，除了黑虎虾滑在品质上的优势，能为门店带来新意与不错的利润，也是餐企愿意花大力推广的核心原因。



吴先生表示：“现在火锅店‘卷’得也很严重，需要有亮眼的新品来引流。一件10公斤的黑虎虾滑卖到餐饮门店约1000元，也就是50元一斤。但门店作为菜品的黑虎虾滑一份在120-150克，售价可达40多元/份，甚至更高。”

缺货、涨价，品质良莠不齐
黑虎虾滑既有特色，又更美味，还能为餐饮引流，并带来不错利润。在众多餐企的力推之下，黑虎虾滑确实火了。

不过，一款产品要持续火爆，除了需要消费端口的大力推广，也需要产业链提供稳定的支持。具体到黑虎虾滑这款单品，情况怎样？

冷冻水产经销商何先生透露，黑虎虾滑虽然这几年风靡火锅圈，但“断货缺货”一直是行业的痛点。

“每年春节过后，货源都比较紧张，尤其是三四月份，几乎是‘一虾难求’，因为这个时候不是收虾的季节。”何先生说，“有的餐饮老板想办法找货源，但品质好的很难找到。”

△图片来源：网络

北海某虾滑深加工企业负责人陈先生也同意这一观点。“黑虎虾的主要产地为福建、两广，海南也有。虽然养殖规模不断在扩大，但目前还是远远满足不了市场需求。”陈先生介绍，“黑虎虾养殖成活率高，个头也大，所以作为生猛活鲜售卖的量更大一些，利润也更高。相对来讲，用来做虾滑的原料一直都短缺。”

一边是巨大的消费需求，一边是产品供不应求，在此背景下，也出现了原料价格不断上涨，品质良莠不齐等状况。

陈先生介绍：“黑虎虾的收虾季是5-9月。三四月份这段时间，黑虎虾仁的价格就能达到100-110元/公斤，加工成虾滑后，90%的含量成本也要40多元一斤。”他算了一笔账，优质的黑虎虾滑原料，90%的含肉量，原料加上人工、水电、包材、折旧、设备等各项成本，出厂价就在10万元/吨左右。

从业者王先生透露：“也有部分企业为了降低成本，用一定比例的南美白虾与黑虎虾混合来做。有些企业的出厂价做到7万元/吨以内。”

在经销商何先生看来，消费者对食材的好坏是非常敏感的，尤其是虾滑这种“吃原料”的产品，黑虎虾滑品质良莠不齐，对餐饮企业来讲并不是好事。
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