
惠州到百色 冷藏托运公司 每日发车 医学 药品低温运输

产品名称 惠州到百色 冷藏托运公司 每日发车 医学
药品低温运输

公司名称 踏信冷链物流（深圳）有限公司

价格 200.00/吨

规格参数 上门提货:深圳 东莞 广州 佛山
时效保障:2-3天
温控可调范围:冷冻-18℃到-25℃ 冷藏0到10℃

公司地址 深圳市龙岗区平湖街道平湖社区平安大道1号乾
龙物流园1栋103

联系电话 15986619992 15986619992

产品详情

立足预制菜万亿风口

传承家乡特色美食

预制菜可谓当下炙手可热的风口，山水清林食品武学刚原从事其他行业，取得了一番成绩，有实力，也有机会来入局预制菜新行业。
他谈到，疫情之下，预制菜由于即买即食，方便又快捷，收获了巨大的C端用户市场，销售量飙升，C端市场规模至少提前了5年。2023年预制菜行业巨头都铆足了劲，制定各种优化政策积极研发新品，开拓新的潜力市场，清林食品也非常看好这一万亿市场。
“但是，常规的酸菜鱼、宫保鸡等预制菜品类市场已经完全饱和，500g的梅菜扣肉在一些平台商只卖五六元钱，盲目进去只能陷入价格战。”在武学刚看来，企业要想发展，必须从产品上下功夫。由于父亲是厨师，临清八大碗又是地道的传统美食；自己在日本多年看到了预制菜的发展机会，恰逢国内大力发展预制菜产业，也想将家乡传承，让更多人品尝到临清特色美食。
“临清八大碗距今已有700多年的历史，起源于回族的抱碗菜，成吉思汗时期，西域回族士兵调往中原参战，在临清大运河沿岸‘屯聚牧养’，战时是兵，闲时从事农牧生产。”武学刚介绍，这些回族祖居西域，士兵饮食习惯多以牛羊肉为主，战时，为快速方便就餐，他们预先将牛、羊肉等食物，通过炖、炸、蒸等方法，加工成熟制品，用热汤一浇，便成了可口饭菜。后来逐渐改良，演变成了八人八大碗。
如今的临清八大碗，是一套营养丰富的复式菜肴，被称赞为“一饭成席”。这八大碗分别是：烧肉、炖肉、圈巧阁、松花肉、汆丸子、里脊肉、黄焖鸡、肉杂拌。
不止临清人喜欢八大碗，很多外地客商品鉴后也非常喜欢，这让武学刚更坚定了把临清八大碗做成预制菜的想法。

『历史传承+简单蒸制』方便快捷
△图片来源：山水清林食品官微

真材实料汤料分离



大程度还原传统美味

依托母公司绿山水控股集团，山水清林食品积极深化预制菜市场布局，
聘请临清传统厨艺大师，加以现代化速冻工艺和技术改良，今年2月，
预制菜成功推向市场。

目前，公司产品线齐全，有以临清八大碗为原型的一碗神八大碗系列、
武师傅系列系列，在大限度地保留美食原风味的同时，也考虑了全国各
地不同市场消费者的饮食特点，开发了多系列套餐美食产品。

武学刚介绍，“临清八大碗可以精炼的总结为‘一肉、二汤、三补’。
一肉：原料以牛、羊肉为主，以鸡肉、鸡蛋等为辅助。二汤：一碗神属
于汤菜，不同菜品配合不同汤品，原汁原味，十分考究。三补：不仅是
味道的美食，而且还具有滋补强身的功效！”

武师傅系列有梅菜扣肉、粉蒸肉、红烧肉、清炖鸡等，以满足更多场景
的需求。

据介绍，和市场上常见的八大碗不同，山水清林食品的八大碗大的特色
是汤料分离，大程度保留产品的原汁原味，真材实料制作。“我们也调
研了市场上的八大碗，很多都是汤料在一起，长时间浸泡后对口感影响
非常大，于是在产品研发上克服万难，坚持汤料分离，大程度还原菜品
的传统风味。”

冷食传媒记者品鉴山水清林八大碗后大的感受是：肉好，用料足，真材
实料制作，口感贴近自然。

△图片来源：山水清林食品官微

线上+线下布局全渠道

做有情怀的预制菜美味



武学刚分析，60%的预制菜销量源自线上，40%的预制菜销量在线下。“我们跟湖南、天津很多预制菜的企业沟通，B端市场竞争非常激烈，因为ToB端对价格比较敏感，很多餐饮也想保留特色，作为新企业进入B端预制菜市场会比较吃力。”
他介绍，公司目前的规划是先从C端切入布局，打造品牌，等有一定的销量和品牌美誉后再开发B端市场。
为方便消费者购买预制菜，清林食品线上线下渠道同步，一方面积极参加行业活动和展会，让更多业内经销商知道清林食品，对接商超、便利店、盒马等新零售渠道，获取直接的消费者数据和反馈；另一方面同时积极发力线上渠道，现产品已经成功入驻京东、抖音、微信商城等，并引入电商带货、内容营销等新的营销手段。

清林食品展位区域，观展者更直观了解预制菜相关产品

△图片来源：山水清林食品官微

“盒马看到我们产品后觉得非常有特色，我们也在积极对接，如果没有太大变化，产品很快会在华东的盒马渠道上市。”营销总监介绍，公司还将开启百城千店的招商计划，以高标准的生产模式，强大的物流供应链，保证加盟门店的产品品质。
下半年，公司还将开发系列针对B端的大包装预制菜产品，面向餐饮渠道创新。
武学刚讲道，虽然在食品领域是个新手，但自己有其他领域的成功操盘经验，对家乡美食也很有情怀和感情，想把真材实料，美味的家乡预制菜推出去，希望能够在预制菜领域拥有一席之地。
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