
连锁品牌内部货源首次对外直供 精品尼泊尔咖啡豆新烘培

产品名称 连锁品牌内部货源首次对外直供
精品尼泊尔咖啡豆新烘培

公司名称 深圳市致典食品服务有限公司

价格 76.00/罐

规格参数 品名:咖啡烘焙豆
品级:一级
烘焙程度:中度

公司地址 深圳市宝安区西乡街道庄边路工业区新笙路67号

联系电话 0755-29960662

产品详情

中国驰名商标名典咖啡生产厂家在全国范围内供应咖啡豆批发，诚招经销商、代理商，欢迎大量批发！

价格实惠，品质绝佳！

优质品牌，信誉保证。

名典咖啡

1983，来到中国

传承经典咖啡文化，典藏全球美味咖啡。

 

    名典咖啡是十大咖啡品牌之一。2007年，名典咖啡的专营咖啡厅——名典咖啡语茶被国家商标
总局评为“中国驰名商标”。至今，名典咖啡语茶在全球已拥有超过800多家的餐饮门店，成为目前知名
度最高、规模最大、美誉度最好的咖啡品牌之一。2013年，名典咖啡以强大的品牌实力和在业界的卓越
影响力，强势捧得第十三届“中国饭店金马奖”，摘取“中国十大驰名餐饮连锁品牌”和“中国最佳西
餐厅名店”二项殊荣。

 



        名典，寓意“名家典范”，它表达了名典咖啡创始人刘兴典先生意欲在咖啡业独树一帜
、开创崭新事业的决心和美好愿望。凭着对咖啡的热爱，刘兴典先生从1983年开始了对咖啡的全方位研
究，无论是咖啡的属性、栽培、选择、烘焙、混合、研磨、萃取、搭配、冲泡，还是杯具的选择、品味
方法等，他都倾尽了无数心血，进行过无数次的试验和探索，从而积累了宝贵的经验，形成了一套关于
咖啡的独特理念。

 

    名典的咖啡豆采用从国外进口的阿拉比卡种优质咖啡豆，经由累计二十来年的烘焙工艺特殊烘
焙，独特配方，形成了名典独特的咖啡风味。名典咖啡豆保持了各种品类咖啡的新鲜度，突显了它们原
有的浓香和甘醇，使消费者在饮用的时候能够享受到咖啡的纯正原味，它的美味香醇唤发了人们对真正
高品质咖啡的认知和需求。

名典顶级精品咖啡豆

喜马拉雅山上的雪——尼泊尔咖啡豆

尼泊尔咖啡主要生长在尼泊尔有名的上等茶叶出产地伊兰姆地区的丘陵地带。在海拔1200米~1500米的高
原地带，这里原来主要生产红茶，而咖啡则是以遮荫栽培的方式穿插其中。尼泊尔位于喜马拉雅山南麓
，其全境超过2/3是高山，仅有南部局部有平旷之地，来自南方的暖湿空气在此处形成。其温暖多雨的气
候条件及喜马拉雅山上的融雪灌溉使尼泊尔咖啡成为一种杰出的精品咖啡。

 

名典尼泊尔咖啡豆精选尼泊尔阿拉比卡种优质咖啡豆，原料正宗，口味地道，中度烘焙，精湛的烘焙法
更突出其圆润醇香的口感，体现了精品咖啡的极致风味。

尼泊尔咖啡，“喜马拉雅山上的雪”。受喜马拉雅山山脉水源灌溉，尼泊尔咖啡口感清新、圆润醇厚、
没有杂质。在咖啡鉴赏家眼里，它号称“喜马拉雅山上的雪”，是精品中的珍品。

在咖啡老饕眼里，尼泊尔咖啡非常好喝而且绿色健康。因为尼泊尔的农民普遍很穷，没钱买农药，所以
尼泊尔的咖啡豆几乎都是纯天然环保有机咖啡豆。



水洗式的咖啡豆品质，兼带非水洗式的自然野性，风味平稳温润。尼泊尔咖啡的风味表现为带异国红茶
清香，酸度顺滑柔和适中，甜度高，甘甜柔顺，香气甘苦味温稳，虽说是水洗豆，却带有非水洗式的自
然野性，整体风味平稳温润。

名典尼泊尔咖啡豆精选进口尼泊尔咖啡豆，经由精湛特殊工艺烘焙，颗粒饱满均匀，粒粒醇香，完美演
绎尼泊尔咖啡的独特风味。

名典尼泊尔咖啡豆豆质饱满，颗粒均匀，粒粒醇香。

风味品鉴：带有红茶香的异国风味，顺滑酸度相当柔和适中，甜度高，甘甜柔顺，香气甘苦味温稳，品
味之中让人欣喜若狂。

名典尼泊尔咖啡豆采用蓝色铁罐包装，精致典雅。

名典精品咖啡豆的包装设计

随着人们对咖啡风味和品质的追求的提高，精品咖啡正面临一个大好的市场。

尼泊尔咖啡的栽种历史是从1983年缅甸的僧侣hiragir将咖啡引进尼泊尔开始的。目前，尼泊尔境内已经有
39区域种植了咖啡，栽培面积约1000公顷，年收成量达到200吨左右。

咖啡豆是天然的产物，尽管再精细的照顾和处理，都无法保证每一粒豆子完美无瑕。因此，咖啡豆的加
工处理需要繁琐的多道工序。把咖啡樱桃采摘下来之后处理的第一道工序就是清除杂质。



深圳市致典食品服务有限公司是名典国际全资子公司，是名典咖啡豆的生产厂家，主要生产和销售名典
品牌咖啡豆，并负责向全国范围内的名典西餐厅供应西餐厅物料，目前指定的进货餐厅已经达到了400多
家。2013年，深圳致典食品服务有限公司正式面向全国供应名典咖啡豆批发，以及各种西餐厅物料批发
、咖啡厅物料批发、吧台物料批发。图为深圳致典食品服务有限公司的办公环境。

名典咖啡以优质的咖啡品质及深厚隽永的咖啡道文化而驰名，一向推崇休闲、文雅的企业文化，因此，
即使是工厂的办公环境也是一样优雅大方、富有浓浓的文化韵味。走进名典厂家办公室，浓郁的咖啡文
化气息充满了每一个角落。

国际化仓储管理规范，商品摆放井然有序。

干净整洁的咖啡豆加工车间

作为名典咖啡生产厂家，我们拥有专业、宽敞的咖啡豆加工、烘培车间。名典拥有先进的、完整的咖啡
豆加工设备，有配套的烘培设施及二十多年咖啡烘培经验的烘焙师。不管是我们的生产环境还是生产设
备在业界都堪称一流！

人们之所以喜爱咖啡，关键在于烘培后所形成的香味以及饮用时的口感。咖啡豆生豆本身没有什么特殊
的味道，但是烘培就像一出魔术剧，它能将咖啡生豆内部的物质彻底转变与重组，形成新的结构，以浓
烈香醇的风味，极大程度地满足了人们的味蕾，并成为人们心灵的安慰和激发灵感的燃煤。因此，烘培
是决定咖啡豆品质的重要因素。决定烘培工艺的关键首先是烘培设备。名典咖啡在咖啡加工领域中享有
盛誉。图为名典咖啡豆厂家咖啡烘培加工车间以及从国外进口大型咖啡烘培机。

人们之所以喜爱咖啡，关键在于烘培后所形成的香味以及饮用时的口感。咖啡豆生豆本身没有什么特殊
的味道，但是烘培就像一出魔术剧，它能将咖啡生豆内部的物质彻底转变与重组，形成新的结构，以浓
烈香醇的风味，极大程度地满足了人们的味蕾，并成为人们心灵的安慰和激发灵感的燃煤。因此，烘培
是决定咖啡豆品质的重要因素。决定烘培工艺的关键首先是烘培设备。名典咖啡在咖啡加工领域中享有
盛誉。图为名典咖啡豆厂家从国外进口大型咖啡烘培机。

咖啡的烘培过程会有两次爆裂声，由于爆裂声与温度的关联性很高，能充分代表烘熟的程度，是判断烘
培度的重要依据。因此，优质咖啡豆烘培需要师傅都会全程看顾，不断地注意温度与时间的变化，并倾
听爆裂声与观察颜色的改变；一般品质的咖啡豆通常只设定目标温度，由人工或电脑来停止烘培。为了
保证烘培的精确度，确保曼特宁咖啡豆能充分发挥出其香醇风味，名典的咖啡烘焙师都会全程监控每一



个烘培阶段。图为名典咖啡师正在观察已经烘培出来的咖啡豆的色泽等。

企业权威资质

"连锁品牌内部货源首次对外直供 精品尼泊尔咖啡豆厂家新烘培直销"的烘焙程度为中度，风味是温润醇
香、口感清新，品名为咖啡烘焙豆，品级是一级，颗粒大小为17目以上，产地是深圳，水分为1.7~2.5（
%），生豆产地是尼泊尔，百克粒数为450~650，杂质是0（%）
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