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产品名称 低温冷冻运输 每日发车 踏信 深圳到宁波 零担
整车运输

公司名称 踏信冷链物流（深圳）有限公司

价格 200.00/吨

规格参数 全程温控范围:零下18℃冷冻 0-10℃恒温冷藏
业务类型:整车零担
上门提货:深圳 东莞 广州 佛山

公司地址 深圳市龙岗区平湖街道平湖社区平安大道1号乾
龙物流园1栋103

联系电话 15986619992 15986619992

产品详情
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“好吃方便还不贵！”锅圈产品的三大“军规”

“‘好吃方便还不贵’是锅圈产品的指标，丢了这七个字，锅圈产品的‘根儿’就没了。”

到底什么是“好吃方便还不贵”？我们用一个多小时把这句看似简单的话掰开揉碎，发现这是锅圈产品背后底层的逻辑。
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好吃

“你们认为什么是好吃？”当我们抛出这个问题之后，王英杰又把它抛还给了我们，这让我们陷入了沉
默。

汝之蜜糖，彼之砒霜，“好吃”是一个非常主观的概念，给它下一个推之四海而皆准的定义几乎不可能。



“其实我们已经把锅圈对‘好吃’的理解做成了横幅，挂在了办公区。总结下来就两个，是‘产品的稳定性比味道更重要’，第二是‘底料好，涮啥都好吃’。”王英杰指着挂在锅圈办公区的红色横幅说道。

可口可乐之父阿萨�坎德勒也曾提到：一种受大众欢迎的饮料，重要的一件事是稳定品质，保证品质，而不是创新，尤其在口味上，切不可轻易变更。

毕竟消费者复购的动力，源于次消费的满意，以及对二次消费的稳定预期。

但“稳定”听起来容易，做起来却很难。

锅圈的食材来自上游的农牧渔业，这些行业本质上仍未完全脱离靠天吃饭的处境。多下点雨，食材的口味就会变淡，光照差些，颜色就不好看。不同的原料来源，原料选择以及验收标准⋯⋯都会影响食材成品品质。

到了加工环节，同样有很多会造成产品不稳定的因素——工厂的产品配方，加工工艺，设备型号，设备参数⋯⋯

由此可见，要靠生产环节把不标准的原料变成标准的成品，并不是一件简单的事情。一个小误差，后都会累积成大的口味差异，所谓失之毫厘谬以千里。

“稳定的口感是怎么来的？首先是稳定的原料来源，先进的原料处理技术，再往后推，还需要稳定的工艺参数，而稳定的工艺参数要依赖稳定的加工环境、设备等等。这些都需要锅圈和工厂去共同研发，找到可靠的原材料来源、原材料验收标准、配方和生产工艺流程，并彻底固化下来。”在王英杰看来，“每一步都环环相扣，其中一个环节不稳定，都会导致终产品口感的变化。”

为了稳定原料，锅圈对原料产地和品质做出严格要求。比如锅圈的明星产品番茄火锅汤料，原材料必须是产自新疆乌苏番茄，因为新疆阳光充足，日照时间长达16小时（平均每日），可以很好地避免霜冻的产生。沙质土壤给予天然养分，矿物质天山雪水灌溉⋯⋯这些都为新疆番茄的口感和风味提供了保障。在藤蔓上自然完熟的番茄，经过机械化采收，在产地就会经过道机器色选仪筛选，只要达标的番茄就会时间被送达就近加工厂，进入工厂还会经过预处理与人工筛选等环节。原料的稳定与工艺标准的严苛等，都是汤料口感浓郁，酸甜可口的保障要素。

为了稳定工艺，锅圈要求原料配方比例以及工艺环节必须严格执行。比如锅圈的牛油底料，会用到石柱红辣椒、内黄新一代辣椒等，有的辣椒提辣，有的增香，有的强色，相互比例固定，不能随意更改。

这些产品配方和工艺标准，在合作之初就写进了锅圈和供应商的合作备案里。合作过程中，锅圈会通过自建的化验室，以及第三方检测机构，以送检、飞检等手段，不断地检验产品稳定性。

好吃的第二点是味道，而味道的灵魂则是：底料、汤料、蘸料、撒料、酱料。

“火锅这个产品，全靠底料给菜品增加味道，在食材靠谱的基础上，味道的好坏全靠这一锅汤。当然，烧烤品也一样，对料的要求极高。不夸张地说，‘蘸料’和‘撒料’就是烧烤的灵魂搭子，它们影响着烧烤食材的风味走向。对于锅圈正在做的其他品类，好味道也同样来自于汤料、蘸料、撒料、酱料这些调味料配方。所以做好一锅汤和做好调味料是锅圈研发的核心之一。”

王英杰认为，锅圈对产品味道的苛求，源于创始团队的餐饮基因。锅圈核心团队有二十多年的餐饮行业经验，对于什么是“好味道”，本身就有深刻理解。

“当然做餐饮是不能拍脑袋想当然，我们对口味的开发也有标准化流程。”王英杰提到。

目前，每一款锅圈产品在落地之前都要历经数轮口味筛选与评估：
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以上仅为关键的几个产研步骤。由此来看，锅圈选品团队每天都在重复着找产品，试吃，再找新产品的过程。这不枯燥吗？

王英杰说：“讲一个我的经历吧。有一次朋友出去吃饭，朋友问，咱们去吃什么？我下意识地说，要不就火锅或者烧烤吧。朋友很无语，说，你们天天做这个，还没吃腻啊？我说我好像也想不到别的，就对火锅烧烤这些有感情，每天吃也吃不够。”

“可能就必须得热爱我们自己做的产品，才能真正做出好产品。”他顿了一下，补充道。
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