
冷链物流专线 东莞到锦州 各类货物运输 欢迎致电 踏信冷链

产品名称 冷链物流专线 东莞到锦州 各类货物运输
欢迎致电 踏信冷链

公司名称 踏信冷链物流（深圳）有限公司

价格 20.00/件

规格参数 上门提货:深圳 东莞 广州 佛山
时效保障:2-3天
温控可调范围:冷冻-18℃到-25℃ 冷藏0到10℃

公司地址 深圳市龙岗区平湖街道平湖社区平安大道1号乾
龙物流园1栋103

联系电话 15986619992 15986619992

产品详情
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从新品到爆品，蒸煎饺发展的“三部曲”

近几年，冻品行业的超级大单品非蒸煎饺莫属。自2015年正大食品推出蒸煎饺并大力推广以来，众多冻品企业纷纷加入这一领域。经过多年发展，蒸煎饺已从新品成长为常规产品，从一个单品发展为一个品类。

△图片来源：网络回顾蒸煎饺行业的发展历程，可以概括为三个阶段：
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一、2015年左右：蒸煎饺市场导入期，正大食品凭借强大的综合实力，让蒸煎饺迅速成为行业关注的焦
点。
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二、2017年到2019年年底：三全、思念、安井等大型企业以及紫米、俊杰、源润、天健等中小企业纷纷
加入蒸煎饺行业。三全、思念推出彩色外皮的蒸煎饺，以差异化竞争角度切入市场；紫米、俊杰、源润
、天健等中小企业则以超高性价比切入团餐渠道，销量猛增。
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三、2020年至今：蒸煎饺行业竞争加剧。千味央厨凭借对团餐渠道烹制特点的把握，推出久放不硬、堆
蒸不破的蒸煎饺，在销量方面取得快速突破。
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蒸煎饺开启新一轮洗牌！

修炼内功，提升产品力成为当务之急

近两年来，随着行业内卷加剧，消费市场低迷，蒸煎饺行业进入新一轮洗牌。面对新的行业形势，修炼内功、提升产品力成为了许多企业的共识。那么，如何提升产品力呢？

自蒸煎饺诞生之初就开始关注其发展的百家实业有限公司（以下简称“百家实业）认为，可以聚焦以下四个方面：

首先，关注产品的品质。

外皮的透亮度、馅料的口感和口感的变化都是影响蒸煎饺品质的关键因素。为了提高品质，企业可以从原材料的选择、制作工艺的优化等方面入手，让蒸煎饺的外皮更加薄透、馅料更加鲜美。

其次，关注产品的差异化。

在蒸煎饺行业，产品同质化现象严重，消费者很难产生味道记忆。因此，企业需要通过差异化来突出产品的特色和优势。比如，可以推出不同口味的蒸煎饺、采用特殊的制作工艺或者使用独特的食材等。

第三，关注产品的创新。

随着消费者需求的不断变化，企业需要不断创新来满足市场需求。比如，可以推出适合不同人群的蒸煎饺、开发新的制作工艺或者尝试新的食材搭配等。

后，关注产品的营销。

在竞争激烈的市场中，好的产品需要好的营销来推广。我们可以利用社交媒体、短视频等新媒体渠道来宣传和推广蒸煎饺产品，吸引更多的消费者关注和购买。
总之，提升产品力是蒸煎饺行业的当务之急。只有不断提高产品的品质、差异化和创新性，才能赢得消费者的信任和喜爱。
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百家实业推出蒸煎饺一揽子解决方案

内外兼修，助力您赢在未来

百家实业引领行业潮流，推出系列蒸煎饺整体解决方案，致力于打造内外兼修的卓越产品，助您立足当前，决胜未来。
面对蒸煎饺市场存在的多项挑战，百家实业依托其卓越的食品配料生产和服务能力，紧密跟踪市场动态，深挖客户需求，倾力打造了“亲水宝”、“蒸煎饺皮改良剂”以及“百家猪骨素”和“大骨汤粉”等系列产品。百家的产品不仅优化了蒸煎饺的外皮质地，更提升了馅料的香味与口感，实现了产品的内外兼修，从而极大地增强了产品竞争力，确保蒸煎饺企业在未来的市场竞争中占据先机。
“亲水宝”能够在和面过程中提高面粉的延展性，使面皮更加薄透亮丽，增强蒸煎饺的观感和口感；同时，在蒸制后的冷却阶段，亲水宝的溶液可喷涂在蒸煎饺表面，既起到降温效果，又提升表面光亮度，并且在其表面形成一层保护油膜，使得冷冻存储后再次蒸制时，蒸煎饺堆叠不易粘连破损。



“蒸煎饺皮改良剂”在和面时添加，能够让制成的蒸饺皮更加薄而透明，并且保持长时间的柔软度，即使在冷却后也不会变硬。实验证明，添加了蒸饺皮改良剂的蒸煎饺，即使放置10分钟后，面皮依然保持柔软有嚼劲，仿佛刚刚出锅。

为了解决当前蒸煎饺市场产品同质化问题，百家实业特别推出“百家猪骨素”和“大骨汤粉”。在拌馅过程中添加“猪骨素”，可以显著增强馅料的肉香味，并且在冷冻后依然保持鲜美，避免出现腥味，让蒸煎饺的口感如同现做一般。“大骨汤粉”的加入，则能让馅料散发出更加浓郁的香味，尤其在蒸熟后，锅盖一开，即可闻到浓郁的肉香，极大地刺激消费者的嗅觉，加深味道记忆。
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