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决定辅助系统设计：设计程序各环节是有机联系的。区域划分、通道设置、工作间分割、设备布局、水
电、排烟等辅助设施密切关联，其中一项变更，就要牵动其他各项发生变动。在厨房结构大小已经确定
的情况下，设备决定工作间面积大小，工作间大小决定面积分割，面积分割又牵制通道的设置，设备布
局变化，则水电、排烟等辅助设施也要作相应的变动。必须反复斟酌，多次调整，不可能一步到位。

③收纳带来整洁

厨房的功能决定了它是居家环境易“脏、乱、差”的地方。如何让厨房美观整洁，是厨房装修的除功能
便捷以外的另一重要目的。要充分利用空间，利用台柜、吊柜等，给锅、碗、瓢、盆找一个相对妥善的
收放空间，再把露明的管道隐藏起来，这样，商用厨房定制，杂乱无章就可变得井然有序。

“病从口入”，是人们常说的一句老话。厨房装修还要注意生熟食品的分别放置，操作区与冰箱要相对
隔离。

④优化灯光布局

除整体厨房的照明外，商用厨房设计，在洗涤、准备、操作区等局部区域也应采用照明灯，对于洗涤与
准备区的照明，一般可以在吊柜下部布置射灯光源，并设置快捷开关装置。而在操作区中，商用厨房，
充足的光线有利于炒菜火候的更好掌握。[4]



⑤量身定制灶台/柜体高度

在设置台面时，应依据不同的工作区以及自身的身高量身定制灶台/柜体高度。对于长期需要做饭的人来
说，适宜高度的操作平台可有效防止疲劳

决定厨房的应有功能：厨房应具备的功能主要取决于厨房布局设计。厨房有大有小，但是基本功能不能
少。厨房太小则不能设工作间，但也要考虑下设计应有的功能部位，也要按工作流程、工艺步骤设计，
不漏步，不缺项。

商用厨房设计布局具有长久影响：商用厨房设计布局一旦实施，砌墙、设门、水电排烟施工完毕，就成
为固定形式，商用厨房配套，即使发现问题也很难改变，具有一定不可更改的长久性。因此，商用厨房
设计布局的优化程度，对厨房的工作效率具有长久影响。

信诚厨具设备(图)-商用厨房配套-商用厨房由佛山市三水区信诚厨具设备有限公司提供。“烤鹅炉,蒸饭
柜,燃气炉具,厨房设备定制”选择佛山市三水区信诚厨具设备有限公司，公司位于：佛山市南海区盐步南
国嘉上酒店用品城西区F25---26号，多年来，信诚厨具设备坚持为客户提供好的服务，联系人：李先生。
欢迎广大新老客户来电，来函，亲临指导，洽谈业务。信诚厨具设备期待成为您的长期合作伙伴！
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