
佛山到贵州 低温冷冻运输 各类货物运输 生鲜 熟食 肉类运输 踏信

产品名称 佛山到贵州 低温冷冻运输 各类货物运输 生鲜
熟食 肉类运输 踏信

公司名称 踏信冷链物流（深圳）有限公司

价格 20.00/件

规格参数 上门提货:深圳 东莞 广州 佛山
时效保障:2-3天
温控可调范围:冷冻-18℃到-25℃ 冷藏0到10℃

公司地址 深圳市龙岗区平湖街道平湖社区平安大道1号乾
龙物流园1栋103

联系电话 15986619992 15986619992

产品详情
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亚明食品：

中guojiu店速冻菜肴大师

在亚明食品，调研组一行参观了公司的荣誉风采展示墙、美食体验馆、人才之家、党建活动长廊和创新
体系建设系统。伴随着现场工作人员的解说，调研组成员全面了解了亚明食品的发展历史、产品种类、
规模、行业地位和文化价值体系等，对亚明产品品类的多样性和生产的先进性有了直观认识。作为一家
从事“中式酒店菜肴标准化”研发、生产、销售为一体的国家高新技术企业，亚明食品不仅是中国高新
技术企业菜肴品牌，也是【中国首家】通过国家“两化融合”管理体系贯标认证的中式菜肴品牌企业。
近几年来，亚明食品在工业化、网络化、智能化方面迈开大步，产能产值连年倍增，市场遍布全国各地
。现阶段，亚明食品以“两造双百、成百上千”为阶段目标，致力打造“百亩产业基地，创造百亿美食
产值，成就辉煌，跃上千亿市值高台”，从而达成公司的“双百目标”。此外，在调研中，我们还了解
到亚明公司与福建农林大学合作建立中式菜肴联合工程研发中心，目前公司研发并规模化生产的中式菜
肴已有“酒店菜肴、米面制品、火锅料制品、团餐系列和家有星厨系列”五个系列共100多种产品，产品
热销国内外，深受消费者喜爱。其中，“亚明梦8骨”，荣获福建省改革开放40周年食品工业“单项产品
冠军奖”，单品销量过亿。在参观过程中，调研组就目前预制菜行业业态及食品加工深度与亚明展开了
深入交流，一同探讨国内食品业态未来的发展方向和消费趋势。2荣誉国际：跨界预制菜，复刻五星级美
味佳肴

在荣誉集团，调研组一行受到了集团厨政总裁、福建闽菜大师、中国烹饪大师胡满荣先生的热情欢迎。
胡满荣表示，2020年，荣誉酒店与福建省渔家翁食品有限公司跨界联合“荣誉小厨”，强势推出“鲍汁



鲍鱼米饭”“鲍汁海参米饭”“鲍汁扣掌米饭”“鲍汁花胶米饭”等系列高端自热米饭，并斥资几百万
引进国内现代化全自动自热米、粥的生产线，确保产品的卓越品质。“这一系列产品都由我亲自挑选食
材，进行调味、试味、亲自监制，然后将鲍鱼进行精湛厨艺的处理，全部都是珍贵食材，制成只需自行
自热即可品尝的五星级美味佳肴，和酒店现做的味道几乎一样，是高端预制菜。”胡满荣强调。作为中
国烹饪大师，胡满荣直言：“目前预制菜产业所有的乱象中，根本的问题在于，预制菜需要更规范的做
法和更严格的标准。物美价廉的东西人人都喜欢。但在预制菜行业，一味追求低价，极有可能让这个行
业陷入“劣币驱逐良币”的怪圈，价格太低，就是把预制菜给做乱，做坏掉。针对源头、工厂、电商平
台等，国家需要加强监管监控，比如，对不符合当前已实施行业标准的产品一律采取清退下架，要对消
费者负责，以实际行动助推行业良性发展。”调研现场，中国烹饪协会预制菜委员会秘书长黄宏波表示
，“想要实现预制菜行业大阔步发展，我们需要一批带头的企业主动去承担一定的社会责任，更需要兼
具深远的前瞻性，协会此次调研的的目的就是为了邀请头部企业共同商讨相关标准的制定。这些标准的
制定无疑对整个预制菜行业的健康发展提供必要保障。”石狮具有发展鲍鱼相关的预制菜产品优势，作
为中国烹饪大师，胡满荣先生发挥自己鲍鱼大师的特长，把产品工业化，每年研发的荣誉预制菜产生数
千万元的经济效益，在行业内树立了。未来，希望双方在预制菜方面多交流互动，共同推动行业高质量
发展。3

荣锦记：

冻二代的新思路、新玩法

在荣锦记，调研组一行与公司的新任，从小跟着父母“混”冻品圈的冻二代——施炜彬，进行了关于冻品以及预制菜等方面的沟通交流。

作为伴随互联网成长起来的一代，施炜彬对于尝试线上平台有着天然的兴趣。2019年，荣锦记上线安井食品为合作经销商推出的线上平台系统“冻品先生”APP，成为第三家上线该系统的安井大商，平台运营的前期建立、细节调整、推广，他都亲力亲为。从接班至今，荣锦记每年的贸易额增幅都超过30%。
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