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座
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产品详情

所以如果这些食品要进入超市等公共场所进行销售，在对个人食品检测有关内容严格把关，接下来开展
食品安全检测工作可以对不合格的食品进行甄别就会更加容易了，食品检测提供科学有效的数据，对、
生产、销售劣质食品的行为人予以相应的惩罚，震慑其他，让生产和经营者能自觉规范自己的行为，加
强管理，改进生产模式，提高食品安全质量。

仪器误差：仪器误差主要是由于仪器不准所导致的，例如仪表刻度盘分度不准确或者零点不准，就会导
致检验结果偏小或者偏大的情况，这种误差是一个恒值;电子天平使用时间过长后如果没有进行校准，食
品检验初级工培训，则必然会出现称量误差;玻璃量器没有经过质量以及刻度的检验，从供应商买来后进
行进行使用等均会造成仪器误差的出现。

试剂误差：试剂误差主要是由于试剂不纯或者无法达到实验要求所导致的，例如食品理化检验过程中使
用的试剂存在杂质，或者蒸馏水、试剂中存在会影响检验结果的干扰物，或者由于储存或者操作环境所
导致的试剂变化等均会造成试剂误差。

就前面提到的色谱技术来说，这种食品检测技术在运用的过程中，有比较明显的劣势，如范围较窄、假
阳性、检测的准确度存在较大的差异等，若是想让食品检测的效果更佳准确，就需要另外一种检测技术
，那就是这里想要给大家普及的质谱技术。质谱技术这种食品检测技术弥补了传统色谱方法在测量的过
程中特别常见的问题，有效的将色谱和质谱的方式进行一个结合，取两者之间的共同优点，从而使假阳
性出现的概率降低，为食品的安全检测提供了强有力的科学手段和基础。



食品检验初级工培训-金标准|资质齐全由安徽省金标准检测研究院有限公司提供。安徽省金标准检测研
究院有限公司是从事“食品检测,卫生检测,水质检测,农产品检测”的企业，公司秉承“诚信经营，用心
服务”的理念，为您提供更好的产品和服务。欢迎来电咨询！联系人：丁瑶。
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