
吉业升牌生产厂家全蛋粉食品添加剂 乳化剂 吸收剂

产品名称 吉业升牌生产厂家全蛋粉食品添加剂 乳化剂
吸收剂

公司名称 武汉吉业升化工有限公司

价格 6.00/千克

规格参数 品牌:吉业升牌
规格:25/50/200/250KG
用途范围:化工原料、化工添加剂、化工中间体

公司地址 武汉市黄陂区盘龙城经济开发区叶店村武汉28街

联系电话  18040558719

产品详情

是否进口：否

型号：食品级

有效物质含量：99％

包装规格：25*1

含量：99％

执行标准：国标

主要用途：增味剂

CAS：--

山东吉聚食品级全蛋粉生产厂家 山东吉聚食品级全蛋粉生产厂家 全蛋粉简

介;

蛋糕、饼干、油炸休闲食品、冰淇淋、方便面、火腿肠等产品中，鸡蛋全粉还是一种食品添加剂，它应
用

于肉类制品和烘焙食品的添加剂，是肉制品加工（如火腿肠）、面条（方便面）



、面包、蛋糕及各种点心、饼干、膨化食品、饮料、麦乳精、儿童食品、冰淇淋

、糖果

产品信息：更卫生：新鲜鸡蛋经冲洗、消毒、喷淋、吹干、灭菌处理后制成的蛋

制品，新鲜营养成份不受破坏，可杀灭鲜蛋中99.5%以上有害菌群 对不含沙门氏

菌,从而使产品的质量在生产过程中能够得到 控制，能够更好保护环境。

更方便:蛋制品与新鲜鸡蛋相比：具有保质期长,便于运输贮存。清黄分离各取所

需,分别加工制成蛋黄粉、蛋白粉、蛋白片三部分,各自含有不同的营养成份和具

有不同的功能。食品加工商，都知道添加鸡蛋可以使产品更加美味有营养，因此

鸡蛋制品是食品加工原料，用户可以根据自已产品的特色随意选择使用。

全蛋粉——是一种乳化剂和吸收剂，所以它被食品业广泛用于蛋糕、饼干、油炸

休闲食品、冰淇淋、方便面、火腿肠等产品中。

蛋黄粉——具有乳化性，本身的黄颜色，香味和营养价值可以一路携带到*终产品

中。蛋黄粉主要用于蛋黄酱，调料汁、色拉调料、蛋糕、蛋奶沙司、面条、方便

面、饼干、香肠、蛋卷及烘焙食品等到产品中。

蛋白粉和蛋白片——具有良好功能性质，如高凝胶性、高打擦度（起泡性）、乳

化性保水吸收性等，广泛用于鱼、鸡、肉丸、油炸食品的挂糊。糖果、挂面、蛋

糕、汤料、火腿肠、香肠、蟹肉棒等方面，既增加营养又能提高产品的内在质量



，使产品更富有弹性、增强口感。

另外，蛋白制品（即蛋白粉、蛋白片）目前用于化妆品、化工、制革等工业产品

中。鸡蛋制品可以通过加水的方法还原成鸡蛋液：

全蛋粉——1：3.25，还原相当于5公斤鲜鸡蛋液。

蛋黄粉——1：1.25，还原相当于8公斤鲜鸡蛋的蛋黄液。

蛋白粉——1：8，还原相当于17-18公斤鲜鸡蛋蛋清液。

蛋白片——1：6.5，还原相当于15-16公斤，鲜鸡蛋蛋清液。

干鸡蛋制品保质期（在干燥密封阴凉条件下）壹年。

卫生许可证：QS 341619010009

产品标准号：GB2765-2011

规格：20公斤箱装 分装规格： 500g分装1000g分装

原料与配料：鲜鸡蛋液

储藏方法：常温、干燥、通风、避光保存
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