
美国进口 好时焦糖酱(HERSHEY'S)焦糖玛奇朵必备

产品名称 美国进口
好时焦糖酱(HERSHEY'S)焦糖玛奇朵必备

公司名称 湖州啡忆咖啡器具有限公司

价格 26.00/瓶

规格参数 产品类别:糖浆
是否进口:是
有无中文标签:有

公司地址 湖州市开发区创业大道1018号14幢3-2

联系电话 0572-2271106 18005826809

产品详情

【品名】原美国进口 好时焦糖味糖酱【产地】美国【规格】623克/瓶【保质期】1年【特点】1.美味享
受，甘甜诱人的焦糖芳香2.天然和人工食用香料【配料】玉米糖浆，高果糖玉米糖浆，脱脂甜炼乳，水
，磷酸氢二钠，柠檬酸钠，食盐，焦糖色，黄原胶等。 【用途】1.直接倒在咖啡、冰激凌、布丁、果
冻、蛋糕上，夹在面包里食用。2.也可用于蛋糕的装饰及上光，也可以用蛋糕胚，班戟皮，馒头，蛋烘
糕等食品直接沾之食用。西点中也经常在制作蛋糕面糊，慕斯蛋糕等是添加，它有一种很特殊的清香味
，品过之后能让你久久不能忘却它的香味。3.还可以冲泡食用！ 【食用方法】1、焦糖味牛奶：将2至3
大汤匙本品加入237亳升冰牛奶中2、甜品：将本品浇在冰淇淋、蛋糕或其他甜品上 3、奶昔：将4大汤
匙本品、3至4勺香草味冰淇淋和1/4杯牛奶混合，摇晃至形成粘稠、幼滑状即可4、焦糖味咖啡：将2至3大
汤匙本品加入热的浓咖啡中，再浇上蒸牛奶即可。 5、焦糖玛奇朵咖啡：首先，espresso一份倒入杯底
，加半盎司糖浆搅匀。其次，打得绵密的热奶泡以汤匙捞数匙铺满杯子。最后焦糖装入挤瓶内,在奶泡上
画花样。diy的蛋糕、面包、甜品加上这个会有意想不到的味道哦！【贮藏方法】请置于阴凉干燥清洁处
存放，避免阳光直射，开启后请冷藏。最佳贮藏温度：10℃~22℃

"美国进口 好时焦糖酱(HERSHEY'S)焦糖玛奇朵必备"的净重（规格）为623（g），有无中文标签是有，
产品类别为糖浆，品牌是好时，是否进口为是，原产地是美国
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