
湖北红油大板栗 炒栗种 特级

产品名称 湖北红油大板栗 炒栗种 特级

公司名称 谷城县金航种养专业合作社

价格 7000.00/吨

规格参数 品种:湖北红油板栗，野生板栗
种类:炒栗种
等级:特级

公司地址 湖北省谷城县盛康镇后街

联系电话 0710-4000710662 13972264880

产品详情

湖北省谷城县是板栗之乡，年产800吨， 

呈红褐色，有浅薄蜡质层，鲜艳而富有光泽。果仁呈米黄色，内皮易剥，肉质细腻，糯性粘软，甘甜芳
香，营养丰富。与其它地区的板栗相比，色泽鲜艳、质地硬实、味道甜糯是它最突出的特点。
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"大量供应湖北红油大板栗"的等级为特级，种类是炒栗种，品种为湖北红油板栗，野生板栗，产地/厂家
是湖北省
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