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产品名称 食品生产企业产品质量管理体系
食品生产许可证辅导

公司名称 贯标集团

价格 .00/件

规格参数

公司地址 南京市仙林大道10号三宝科技园1号楼B座6层

联系电话 4009992068 13382035157

产品详情

一  概述

1.     定义

质量：一组固有特性满足要求的程度。

质量管理体系：是组织内部建立的、为实现质量目标所必需的、系统的质量管理模式，是组织的一项战
略决策。

2.     质量管理的原则

（1）以顾客为关注焦点；

（2）领导作用；

（3）全员积极参与；

（4）过程方法；

（5）改进；

（6）循证决策；

（7）关系管理。

3.质量管理体系的特点

（1）它代表企业思考如何真正发挥质量的作用和如何最优地作出质量决策的一种观点；



（2）它是深入细致的质量文件的基础；

（3）质量体系是使公司内更为广泛的质量活动能够得以切实管理的基础；

（4）质量体系是有计划、有步骤地把整个公司主要质量活动按重要性顺序进行改善的基础。

4.意义

（1）质量体系是使公司内更为广泛的质量活动能够得以切实管理的基础；

（2）质量体系是有计划、有步骤地把整个公司主要质量活动按重要性顺序进行改善的基础。

5.质量管理体系的要素

一个完整而又有效的质量体系应该是包含产品质量实现要素：

人（人员）、机（机器设备）、物（物料）、法（法规或方法）、环（环境）、测（检测），上述所有
的活动均以文件作为质量管理体系运行的依据，以记录作为质量管理体系是否有效运行的证据。

二 质量管理体系的搭建

确定食品生产企业质量管理体系的相关质量活动；制定相应的管理程序和标准，使众多的相互关联的质
量活动得到有效管理、处于受控状态；最终使生产出来的食品质量达到预定标准。

1.    人员

首先人员得符合法规和公司相关岗位技能和健康要求，然后进行人员培训，培训应有培训计划，培训文
件，培训内容，培训结果评估并建立培训档案，合格后方可上岗。

2.    机器设备

主要指食品生产所需与工艺配套的空调系统、水处理系统等公用工程；设备包括生产设备以及检测设备
、分析仪器等。设施和设备等是食品生产所必需的硬件，是确保产品质量的基础。

企业的质量体系中应具备相应的系统对这些“硬件”进行控制和管理，确保它们始终处于一种稳定的受
控状态从而保证产品的质量。

3.    物料

（1）进行物料管理首先应根据企业实际情况选择合适的供应商，并对供应商进行年度评审筛选出符合企
业产品要求的合格供应商。

（2）根据物料在生产工艺中的用途进行分类管理，比如原辅料，包装材料，食品添加剂，检测试剂等等
。

（3）进行进货查验并检验合格后入库的物料，按照物料特性进行分区分库管理。实行先进先出的原则。

4.法规或方法

进行食品生产首先符合食品相关法律法规的要求，比如：食品安全法，食品生产通用卫生规范，食品添
加剂使用标准等等，依据企业实际情况和产品特性进行搜集整理学习相关法规要求。



5 环境

环境主要包括厂区环境和生产车间生产环境。

厂区环境应干净卫生，厂房布局合理，植被，排水等距离应符合法规要求。

车间生产环境主要指车间内部功能间和设备布局合理，无交叉污染风险，温湿度，压差，光照度符合产
品实际要求。

6. 检测

培训合格的检测人员根据企业建立的一系列检验操作规程（检测室管理规程，试剂管理规程，产品检验
操作规程等）检测样品，并做好相关记录。检测室的仪器和设施应按相关要求进行定期检定和校准，减
少误差。

每批产品应进行留样备份，可对产品进行有效期内长期稳定性考察和加速考察。
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