
2024重庆烧烤展I四川烧烤I重庆火锅节I重庆餐饮展

产品名称 2024重庆烧烤展I四川烧烤I重庆火锅节I重庆餐饮
展

公司名称 重庆汉唯斯展览展示有限公司

价格 .00/件

规格参数

公司地址 重庆市渝北区悦来大道66号重庆国际博览中心南
区二层OR-S-2052

联系电话  15801252101

产品详情

2024重庆国际烧烤用品展览会

时 间：2024年5月8-10日

地 点：重庆国际博览中心

展会规模

75000+ 平米 展示面积

1500+ 参展企业

80000+ 观众

主办单位

北京汉森国际展览有限公司

重庆汉唯斯展览展示有限公司

 

同期活动：

2024第四届重庆厨师节

中国烤鸭技能烹饪大赛



2024第五届中国绿色消费节

重庆市火锅行业年度价值峰会

第八届服务中小餐饮企业发展论坛

重庆火锅食材品鉴宴

欢迎晚宴

 

一、展会介绍

作为“重庆味道”烧烤业发展的风向标—重庆国际烧烤用品展览会乃是目前国内烧烤行业盛会。上届展
会总展出面积达到30,000平方米，共吸引到全球650家展商与19个国家及地区的45,000位观众参加此次盛会
。

 

与此同时，由多方联手共同打造的-重庆国际烧烤用品展览会将于2024年5月8-10日在重庆国际博览中心再
次上演。展会将更加深入引进国际化品牌和企业，同时紧跟当前国内餐饮火锅业趋势和国家战略，还将
结合丰富多元的创投互动和行业交流活动，形成品牌高效展示与资源高效整合，展会以品牌火锅及餐饮
连锁加盟、火锅用品及相关设备、火锅食材底料辅料展示交流于一体，旨在促进整个火锅产业链品牌标
准化建设、供应链配备，信息交流、加盟推介的高端交流合作平台。为业内人士传递前沿资讯、发展趋
势报告、大咖经营思维、盈利秘笈等精彩内容。

 

重庆特色:

重庆的特色烧烤非常有名，其中的莫过于串串香。除了串串香外，以下是一些重庆特色烧烤：1、烤鱼：
重庆的烤鱼非常有名，以鲜香味美、酸辣可口而著称。通常使用辣椒、豆瓣酱、姜蒜等多种调料烤制而
成。2、烤鸭脖：重庆的烤鸭脖以味道鲜美、口感酥脆、味道香辣而受到喜爱。烤鸭脖的烤制方法较为独
特，通常是先将鸭脖子切成薄片，再用辣椒、花椒、盐等多种调料腌制后烤制而成。3、烤鸭翅：重庆的
烤鸭翅以鲜香味美、肉质细腻而受到喜爱。烤鸭翅的烤制方法类似于烤鸭脖，同样也需要用多种调料腌
制后烤制。4、烤肥肠：重庆的烤肥肠以肥而不腻、咸香可口而著称。烤制前需要将肥肠去除内脏和油脂
，再用辣椒、花椒、盐等多种调料腌制后烤制而成。5、烤鸡脆骨：重庆的烤鸡脆骨以酥脆可口、味道香
辣而受到喜爱。烤制前需要用多种调料腌制，再用慢火烤制至表面金黄酥脆即可。以上是一些重庆特色
烧烤的代表性美食，其中串串香、烤鱼、烤鸭脖等更是广受欢迎，被誉为“重庆味道”的代表之一。

展会背景：

烧烤是餐饮行业投资少、利润高、增长快的行业。中国烧烤业伴随休闲旅游经济的发展而迅速崛起，休
闲、绿色、快速、健康、方便成为烧烤新元素。烤烤成为众多消费者不断追捧而走红。烧烤口味不断提
升，食材范围不断新鲜且绿色有机，烧烤用品不断丰富、烧烤文化不断升华，满足不断提高的老百姓的
美好生活，随着城市化进程加速，人口流动越来越大，也带来了消费习惯的多元化，烤出风味独特，肉
质鲜美，满足不同地域，不同口味消费者的需求。2023烧烤将迎来巨大的新商机，市场潜力巨大。

本届烧烤设备食材及用品展，展品涵盖各类烧烤设备、烧烤用品、烧烤食材、烧烤包装、烧烤文化、烧
烤调味品和配料、烧烤加盟、烧烤饮品、冷冻食品等，本届烧烤展与餐饮、火锅、食材、外卖展同期举



办，是烧烤设备、用品、烧烤食材企业展示风采的大舞台，也是烧烤爱好者的平台。展会将组织韩国、
美国、欧洲、亚洲等烧烤发达地区组织参展，为国内外烧烤业打造一个西部地区的会展高效交流平台，
为中国迅速增长及不断创新的烧烤业提供与时俱进的交流学习洽谈采购平台，是国内外企业开拓庞大中
国市场的盛会。同期举办中国烧烤行业论坛和新产品发布会、烧烤调味料、烧烤菜品品鉴会、烧烤行业
评选表彰等丰富多彩的活动。

参展范围：

烧烤设备：烤炉、烤箱、烤架、陶瓷烤炉、烤肉炉、电烤炉、电炸炉、户外烧烤炉、户外炉具、烧烤炉
、多功能烧烤炉、家用烧烤机、烤串机、全自动烧烤机、智能烧烤机、自动旋转烧烤机、涮串设备、红
外线烧烤设备、铁板烧烤设备、火锅烧烤设备、烧烤车、烧烤环保油烟净化器设备、（烧烤炉配件、电
子、电热管等），烧烤店解决方案等；

烧烤配套及用品：厨房设施、油烟净化器、油水分离器、排烟风机、环保通风、厨房设备、冰箱、冷柜
、照明设备、发热管、烧烤用品、烧烤工具、烧烤桌椅、烤网、碳网、木炭、竹炭、煤炭、帐篷、（烧
烤刀、叉、签、碗、碟、盘）铝箔纸、铝箔盒、户外烧烤用具等；

烧烤食材及调味料：牛羊肉及家禽肉、海鲜、各类烧烤食材等；（烧烤油、盐、十三香、五香粉、胡椒
粉、辣椒粉、孜然粉、酱醋调味品）半成品等；

烧烤加盟及服务：烧烤加盟、烧烤店连锁加盟、烧烤火锅连锁加盟、烧烤培训、
烧烤创业项目、烧烤餐饮连锁机构、地域特色烧烤文化、收银点菜系统等；

烧烤环保设备：餐饮油烟净化设备、油烟净化器、无烟烤炉、烧烤店环保整体解决方案；

烧烤饮品：浓浆饮品、鲜榨果汁、固体饮料、酒水等；

烧烤服务：烧烤店装修、收银终端、点菜系统等；烧烤火锅品牌连锁加盟、烧烤及小吃品牌连锁加盟。

烧烤文化：烧烤网红、烧烤小吃；地域特色烧烤文化、烧烤娱乐、烧烤旅游项目等。

烧烤配套服务：烧烤店装修、收银终端、点菜系统、烧烤外卖及包装等；
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