
六安高纯氮气 安徽南环|公道

产品名称 六安高纯氮气 安徽南环|公道

公司名称 安徽南环物资发展股份有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 合肥市长丰县江淮工业园金富路1号

联系电话 13805605669 13805605669

产品详情

低温切削是利用低温流体如液态氮、液态二氧化碳和冷风等喷向加工系统的切削区域，造
成切削区的局部低温或超低温状态，利用工件在低温条件下产生的低温脆性，提高工件的
切削加工性、刀具寿命和工件表面质量。在众多的保藏法中，冷冻保藏法应用为广泛，效
果也非常显著。而作为冷冻保藏方法之一的液氮速冻早已被食品加工企业所采用，由于它
能实现低温深冷的冻，也有利于实现冻结食品的部分玻璃化，使食品解冻后能大限度地恢
复到原来的新鲜状态和原有的营养成分，极大提高了冷冻食品的品质，因此在速冻工业中
显示出特有的生命力。按照液氮纯度用途分类，常分为食品级液氮，工业级液氮。食品级
液氮纯度较高，因为要考虑到人食用安全，纯度达到5个9即99。999%。工业级液氮纯度不
如食品级液氮纯度那么高，不同的行业对液氮纯度的要求不一样。

在众多的保藏法中，冷冻保藏法应用为广泛，效果也非常显著。而作为冷冻保藏方法之一
的液氮速冻早已被食品加工企业所采用，由于它能实现低温深冷的冻，也有利于实现冻结
食品的部分玻璃化，使食品解冻后能大限度地恢复到原来的新鲜状态和原有的营养成分，
极大提高了冷冻食品的品质，因此在速冻工业中显示出特有的生命力。气调的功能是提高
氮气的浓度，同时控制氮、氧与C02的气体比例，并使其保持在稳定状态，降低果蔬的呼
吸强度，延缓后熟过程，从而使果品、蔬菜保持采摘时的新鲜状态和原有营养价值，延长
果蔬保鲜期。液氮有化学惰性，可以直接和生物组织接触，在立即冷冻的同时也不会破坏
生物活性，因此在很多领域被广泛应用。



对于灌装无泡饮料，如酒和果汁也是很理想的。在非充气饮料罐头中加注液氮的好处是，
所注入的少量液氮可排除每只罐头顶部空间中的氧气，使贮罐上部空间的气体呈惰性，从
而延长了易腐品的贮存期限。家畜及多种动物的胚胎移植中，制备保存胚胎目前多采用胚
胎冷冻仪，属智能型冷冻仪。该仪器采用微机控制技术，高纯氮气，软件，能较准确地控
制液氮的施放量，从而保证被冻存的生物制品以适宜的冷冻速率降温冷冻。液氮的使用也
给我们对于很多植物生物的研究带来着好处。现在生活在进步，液氮的用途也会越来越广
泛。

六安高纯氮气-安徽南环|价格公道由安徽南环物资发展股份有限公司提供。安徽南环物资发展股份有限
公司坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支高素质的员工队伍，力求提供更好的产品和服务回馈社会
，并欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创美好未来。安徽南环——您可信赖的朋友，公司地址
：合肥市长丰县江淮工业园金富路1号，联系人：沈经理。
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