
哪里专业教学北京羊蝎子技术

产品名称 哪里专业教学北京羊蝎子技术

公司名称 新乡市卫滨区名食园餐饮服务中心

价格 .00/件

规格参数

公司地址 河南省新乡市卫滨区自由路南头向东拐88米路南
锦绣花园东邻，新乡市名食园小吃培训学校

联系电话  18738353888

产品详情

这里教中国北京羊蝎子 秘制配方全教

羊蝎子历经几年的市场运作，“京城羊蝎子”具有较高的知
名度，深受消费者喜爱。羊蝎子不同于一般的美食，它富含多年的研究心血及专
业的科学性。本着“绿色、健康、滋补、美味”的理念，符合当今世界餐饮的发展潮流。

中国名食园餐饮培训学校，是河南省新乡市餐饮技术开发，饮食文化传播、宣传、发展为主体小吃培训
学校，下辖六部业务部、科研部、教学部、发展部、后勤保障部、技术服务部和特色小吃培训室、早点
早餐培训室、特色油炸培训室、烧烤系列培训室、卤肉卤菜培训室、冷饮培训室、凉菜培训室、砂锅培
训室、特色炒菜培训室、中华面点培训室、盖浇饭培训室、干锅培训室、卤鸡卤鸭培训室、传统扣碗培
训室、营养粥培训室、时尚火锅培训室、等等，学校拥有烹饪教学团队，技术培训的人性化为总体目标
，贴心的服务为宗旨，全力打造中国餐饮技术师资优、技术佳、规模大的美食培训。

羊蝎子又称羊脊梁，形状酷似蝎子，俗称羊蝎子。以其为主料炖制的羊蝎子火锅在我国已有上千年的历
史。羊蝎子一度为宫廷御用，现在是时下北京美食之一。羊肉特性为味甘性温入脾肾经，具有补虚劳形
衰、祛寒冷益肾气、开胃健力、通乱治带、助元阳、生精血等辅助功效。羊蝎子作为羊身体为鲜嫩的脊
骨，少脂肪、少胆固醇、高蛋白、高钙、镁等微量元素，经高温烹煮，鲜嫩不柴，浓香不油腻，特别适
合人们，尤其是老人小孩补钙，提高身体免疫力，不仅味道好、营养高，还狠狠抓住年轻人的饮食习惯
和口味，将餐厅用餐环境、点餐结账排队等服务方式，融入不会落伍的潮流元素，以及智能人性化服务
系统，压力山大的人，寻求的就是这种调性。

羊蝎子营养丰富，对肺结核、气管炎、哮喘、贫血、产后气血两虚、腹部冷痛、体虚畏寒、营养不良等
均有很大裨益;可以补肾强腰，能补益精气，让肾功能提高，特别适合那些腰痛和肾虚以及精子活力低的
男性食用，它含有多种矿物质和维生素，其中微量元素硒和维生素E与维生素C，等物质都是可以直接作
用于人类皮肤细胞的营养成分，它们能促进皮肤细胞代谢，能让人们的皮肤弹性增加，变得细嫩爽滑，
可以起到不错的美容功效，补钙壮骨也是羊蝎子的功效之一，它含有大量的骨胶原和天然钙质，人们食



用以后很容易把它们吸收和利用，可以有效提高骨密度，也能增加骨骼韧性，平时多食用一些，可以预
防骨质疏松也能预防多种骨关节疾病的发生。
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