
济南卤蛋 新东方食品 卤蛋加工

产品名称 济南卤蛋 新东方食品 卤蛋加工

公司名称 河南新东方食品股份有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 汤阴县复兴大道与金秋路交叉口西北角

联系电话 18637203087 18637203087

产品详情

卤蛋（Marinated Egg），又名卤水蛋。是用各种调料或肉汁加工成的熟制蛋。卤蛋是熟食店经营禽蛋品
中的一个大众化食品，普遍受到人民的欢迎。在浩瀚博大的中华美食里，卤蛋实在是不起眼。它虽登不
了大雅之堂，却常见于老百姓的餐桌。一枚枚细腻滑润、咸淡适口、嚼之有劲、味醇香浓、价廉物美、
百吃不厌的卤蛋，济南卤蛋，既可当饭又可当菜，温老暖贫，质朴浑厚。

卤蛋是熟食店经营禽蛋品中的一个大众化食品，卤蛋代加工，普遍受到人民的欢迎。卤蛋的制作虽然不
需大费周章。但要做的也还是要一点诀窍的，真正要把蛋卤制得色、香、味俱佳，掌握火候全在顾盼之
间，调和美味。这关键的顾盼与方寸又是只可神会无法言喻的。温和朴素的卤蛋，色香味俱全，不论是
直接吃或者作为辅食都特别适合。一枚枚细腻滑润、咸淡适口、嚼之有劲、味醇香浓、价廉物美、百吃
不厌的卤蛋，既可当饭又可当菜，温老暖贫，卤蛋加工，质朴浑厚。

在食用卤蛋时也需要注意一些问题。首先，要避免过量食用卤蛋，因为卤蛋中含有较高的盐分和脂肪，
过量食用可能会对身体造成负担。其次，卤蛋厂，要注意搭配其他食物食用，避免由于单一食品摄入过
多影响身体健康。

除了传统的制作方法外，现在市场上也有一些新型的卤蛋制作方法。比如，有些商家采用真空包装技术
制作卤蛋，可以延长保质期并方便携带；有些商家则采用自动化生产线制作卤蛋，可以提高生产效率和
产品质量。这些新型制作方法不仅为消费者提供了更多选择，也推动了卤蛋产业的发展和创新。

济南卤蛋-新东方食品-卤蛋加工由河南新东方食品股份有限公司提供。行路致远，砥砺前行。河南新东
方食品股份有限公司致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴，更矢志成为蛋制品具有竞争力的
企业，与您一起飞跃，共同成功!
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