
古龙名品炒三丝罐头 精品小菜 粥伴侣 开胃小吃 198g

产品名称 古龙名品炒三丝罐头 精品小菜 粥伴侣 开胃小吃
198g

公司名称 北京国平瑞和商贸有限公司

价格 142.00/箱

规格参数 品牌:古龙
产品类别:肉罐头
是否进口:否

公司地址 北京市丰台区新发地168号北京农产品中央批发
市场A厅1744

联系电话 010-83723080

产品详情

1.苦瓜酿三丝主料：古龙炒三丝罐头1罐，苦瓜2条配料：青葱6根，湿淀粉适量，食用油5克，盐、味精适量。制作：将苦瓜
切成2cm长圆筒状，中间掏空下沸水汆3分钟备用。将青葱切成1cm长段状备用。将古龙炒三丝罐头内容物与葱段混合塞入
切好的苦瓜中排放盘中，放入微波炉高火约3分钟，取入装盘。炒锅烧热后加入食用油5克及适量水，下湿淀粉勾芡淋入苦
瓜上即成。2.炒三丝芙蓉蛋主料：古龙炒三丝罐头半罐，鸡蛋4只。配料：盐，食用油各少许。制作：鸡蛋加盐、油打匀，
烧热油，倒入蛋汁后再加入古龙炒三丝，快手兜炒，炒至蛋半熟或刚熟即可上碟。3.炒三丝豆腐羹主料：古龙炒三丝罐头半
罐，嫩豆腐1砖切成幼条。配料：栗粉4茶匙，清水4碗，盐糖少许。制作：将水煮滚，放入古龙炒三丝材料、豆腐丝，待材
料滚起，即可调入生粉水，至浓稠度适中即可离火，少许盐糖调味上桌供食。4.炒三丝扒金菇主料：古龙炒三丝罐头1罐，
金菇1包。配料：清水或上汤半碗。制作：金菇去脚洗净，放入沸水煮片刻捞起上碟，将古龙炒三丝放入镬中加水（或上汤
）煮滚，埋一薄芡，即可盛起淋在金菇面上供食。5.炒三丝韭菜花主料：古龙炒三丝罐头1罐，韭菜花3两。配料：油少许。
制作：韭菜花洗净、切段，烧热少许油，倒入韭菜花炒香，再加入古龙炒三丝材料同炒，略炒片刻即可盛起排碟。6.炒三丝
面包卷主料：古龙炒三丝罐头1罐，薄身方面包半磅。配料：无。制作：将古龙炒三丝材料放于白方包上，卷紧，斜切成两
段即可。7.炒三丝脆春卷主料：古龙炒三丝罐头1罐，春卷皮8张。配料：面粉水少许。制作：将古龙炒三丝材料放于春卷皮
上包好，用面粉水糊口，投入滚油中炸香即成。8.炒三丝蒸饭主料：古龙炒三丝罐头半罐，白米1小杯。配料：清水1杯。制
作：白米洗净后置于瓦钵中，加入清水后隔水蒸熟，将古龙炒三丝放饭面，再蒸片刻即成。9.炒三丝拌脆米粉主料：古龙炒
三丝罐头半罐，米粉1块。配料：食用油。制作：米粉弄碎，放入滚油中炸脆，盛起沥干，置于碟中，将古龙炒三丝拌入脆
米粉中，即可供食

生产许可证编号：qs350209010019产品标准号：q/xmgt 27厂名：厦门古龙食品有限公司配料表：笋、猪肉
、水、香菇、辣椒、白砂糖、食用盐、谷氨酸钠（增味剂）储藏方法：常温贮存保质期：1095 天品牌:
古龙系列: 炒三丝种类: 肉类罐头重量(g): 198 



"批发 古龙名品炒三丝罐头 精品小菜 粥伴侣 开胃小吃 198g"的原料与配料为笋、猪肉、水、香菇、辣椒、
白砂糖、食用盐、谷氨酸钠，生产日期是见包装，等级为一级品，储藏方法是常温贮存，绿色食品为是
，有机食品是否，是否进口为否，净含量（规格）是198（g），包装规格为24*198g，特产是是，商品条
形码为见包装，原产地是厦门，生产许可证编号QS为330215050031，产品标准号是Q/XMGT27，卫生许
可证为QS350209010019，产品类别是肉罐头，生产厂家为厦门古龙食品有限公司，品牌是古龙，保质期
为1095（天）
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