
四川特产郫县丹丹豆瓣丹丹调味鸡精454克餐饮直供

产品名称 四川特产郫县丹丹豆瓣丹丹调味鸡精454克餐饮
直供

公司名称 成华区绿色农副产品经营部

价格 278.00/件

规格参数 品牌:丹丹鸡精
是否进口:否
原产地:四川

公司地址 中国 四川 成都市青羊区
石马巷6号老年干休所9栋1单元1楼2号

联系电话 86-013408526295 13408526295

产品详情

最新包装宋丹丹代言

新一代调味之王

{丹丹鸡精}

菜肴=厨艺=餐饮=火锅=必备

品牌：丹丹鸡精 商品条形码：6918149267106 卫生许可证：川卫食证字（2006）
第510124-000315号

产品标准号：sb/t 10371 净重：454（g） 保质期：20（个月）
谷氨酸钠≥：99（％） 原产地：四川 生产厂家：四川省丹丹调味品有限

公司
储藏方法：开袋使用后余料宜密封
贮存

等级：一级 规格：454g*20袋

生产日期：****年**月**日 售卖方式：包装 特产：否
原料与配料：谷氨酸钠、食用盐、
麦芽糊精、白砂糖

   成华区绿色农副产品经营部 经销批发的陈大妈香脆椒、国盛香脆椒、竹黄金竹筒肉、西昌苦荞茶、
郫县豆瓣、九里春军酒、四川火锅底料、鸡蛋干、豆腐砖畅销消费者市场，在消费者当中享有较高的地
位，公司与多家零售商和代理商建立了长期稳定的合作关系。成华区绿色农副产品经营部实力雄厚，重
信用、守合同、保证产品质量，以多品种经营特色和薄利多销的原则，赢得了广大客户的信任。 我们



的经营理念 生存法则： 只有让我们的客户盈利，我们才能生存。 低价法则：
只做代理产品，厂家直接供货，薄利多销，让利给下游。 独特法则：
产品特殊，产品有特色，只做别人没有的新的特色产品。 创新法则： 人无我有，人有我优，..

最新包装宋丹丹代言

新一代调味之王

菜肴=厨艺=餐饮火锅=必备

贮存方法：放于阴凉干燥处

食用方法:用本品一份兑水（或骨头汤）四至五份煮沸即可烫食各种菜品,不需添加任何佐料.

净含量：454克

保质期：12个月

四川火锅的特点

1、鲜香味美：在火力作用下，火锅中的汤卤处于滚沸状态，食者边烫边食，热与味结合，"一热当之鲜"
；加之汤卤调制十分讲究，含有多种谷氨酸和核甘酸在汤卤中相互作用，产生十分诱人的鲜香味；再加
上选用上乘的调料，新鲜的菜品、味碟，真是鲜上加鲜，回味无穷。

2、口味大众化：在品种和风味上实行了多样化，可以满足不同食客的需求；再加上几十种不同的味碟的
调配，其适应性更加广泛，适合大众化之口味。

3、用料更广泛：以传统的毛肚火锅的"牛杂"到今天的飞禽、走兽、山珍、海味等原料的增加，四川火锅
的品种可以说数不尽数了；用一句话概括就是凡是能吃的食物都可以在火锅中煮或烫食。

4、制作精细：从调味的选用必须是上乘外，汤料的熬制，原料的加工，味碟的配备，菜品的摆放，烫食
的艺术都十分的讲究有道理。

5、乐意方便：火锅之乐，在于意趣，亲朋好友，宾客同伴，围着火锅，边煮边烫，边吃边聊，可丰可俭
，其乐无穷，正如清代诗人严辰写的"围炉聚饮欢呼处，百味消融小釜中"。

6、养身健体：由于用料的作用，对身体十分有益。如吃得大汗淋漓，对于治感冒有一定的疗效，可祛风
湿，特别是含营养较高的食品。如：鱼头、甲鱼等，还有吃药膳火锅，对保健强身，辅助治疗某些疾病
也有一定的作用。

"厂家批发四川特产郫县丹丹豆瓣丹丹调味鸡精454克餐饮直供"的原料与配料为谷氨酸钠、食用盐、麦芽
糊精、白砂糖，等级是一级，生产日期为近期，净重（规格）是454（g），储藏方法为常温，开袋使用
后余料宜密封贮存，是否进口是否，特产为是，原产地是四川，商品条形码为6918149267106，生产许可
证编号QS是510103060021，谷氨酸钠≥为≥为99（％（％），规格是1*454克*20，净重为1*454克*20，产
品标准号是SB/T10371，卫生许可证为510103060021，生产厂家是郫县丹丹调味品有限公司，保质期为12
（个月），品牌是丹丹鸡精，售卖方式为包装
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