
25KG佑鲜99%味精（鲜度强 纯度高） 鸡精 酒店 加工厂专用

产品名称 25KG佑鲜99%味精（鲜度强 纯度高） 鸡精 酒店
加工厂专用

公司名称 南通大家乐食品厂

价格 220.00/袋

规格参数 品牌:佑鲜
是否进口:否
原产地:江苏

公司地址 苴镇夏庄３１１号

联系电话 4593263

产品详情

1、鸡精是一种以新鲜鸡肉、鸡骨
、鲜鸡蛋为基料，通过蒸煮、减压
、提汁后，配以盐、糖、味精（谷
氨酸钠）、鸡肉粉、香辛料、肌苷
酸、鸟苷酸、鸡味香精等物质复合
而成的具有鲜味、鸡肉味的复合增
鲜、增香调味料。 2、鸡精可以用
于味精应用的所有场合，适量加入
菜肴、汤食、面食中均能达到效果
，在汤菜上作用较为明显。鸡精因
含多种调味剂，其味道比较综合、
协调。因其含盐，调味时应注意少
加盐。 3、多数厂家不作鸡精用量
的建议，干脆让你“取代味精添加
至鲜美可口为止”；至多不过给你
一份清汤的配方，“将20克鸡精溶
于1升沸水中”。所以，鸡精的用
量是个体化而随意的。而味精比较
纯净，用量比较稳定。 4、味精易
溶于水，所以在烹饪时一般在起锅
之前加入味精效果好，菜肴的味道
会更加鲜美。因为味精若在水溶液
中长时间加热会少部分失水生成焦
谷氨酸钠，焦谷氨酸钠虽无害，但
没有鲜味。鸡精的用法似乎宽松得
多，至少没见哪个厂家提醒消费者

  



该在烹饪过程中的哪个环节添加鸡
精。
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"25KG佑鲜99%味精（鲜度强 纯度高） 鸡精 酒店 加工厂专用"的等级为一级，净重（规格）是2000（g）
，储藏方法为避光，是否进口是否，原产地为江苏，商品条形码是有，生产许可证编号QS为32060304015
6，产品标准号是有，谷氨酸钠≥为99.5（％），卫生许可证是有，生产厂家为南通大家乐食品厂，品牌
是佑鲜，保质期为36（个月），售卖方式是包装，属性为属性值
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