
各种蘑菇菌种 蘑菇 一级种

产品名称 各种蘑菇菌种 蘑菇 一级种

公司名称 济南市天桥区腾飞化工产品经营部

价格 4.00/千克

规格参数 品种:蘑菇
等级:一级种
品种纯度:98

公司地址 济南市天桥区华山西路晨光亦家宾馆708室

联系电话 86 0531 82341968 15854125581

产品详情

平菇菌棒

平菇菌棒，食用菌菌种，平菇菌种，蘑菇菌种，双孢菇菌种，鸡腿菇菌种，木耳菌种等，食用菌蘑菇菌
种行业的先锋军，优质食用菌菌种的摇篮--山东省济南市商河白桥鑫华大型菌种繁育中心，客户遍及省
内各市地区及国内多地，优良品种，高产量食用菌菌种，优秀技术咨询，真诚助力客户和学员朋友发展
 。

山东省济南市商河白桥鑫华大型菌种繁育中心，是一个专门从事食用菌菌种研究.育种.食用菌技术培训教
学.销售贸易.信息交流.技术咨询为一体的中心企业。是国内供应食用菌菌种齐全，辐射面大.服务内容广
泛.客户多的现代新型企业。一直以来济南商河鑫华大型菌种繁育中心积极坚持科学发展观，以科学生物
化学技术为后盾，大批量、规模化的生产繁育的菌种出类拔萃，在同行业中形成鲜明对比。

鑫华长25年的食用菌菌种生产繁育水平和坚实的经验基础带领职工精心生产繁育的食用菌菌种一直受广
大客户和学员朋友的青睐和好评。生产技术规范，配方独特科学，所生产繁育的食用菌菌种有明显优势
：

1、济南商河鑫华大型菌种繁育中心大批量，规模化生产繁育的菌种配方独特，秉承赵厂长20多年的食用
菌菌种繁育、蘑菇栽培技术与实践经验，发菌特别快，菌丝旺，浓白的菌丝明显看出菌种的旺盛活力和
质量。2、为了生产繁育高质量，高产量的菌种，商河鑫华大型菌种繁育中心积极使用优质棉籽皮做原料
，精选优质试管母种，科学繁育优良高产的食用菌菌种。3、鑫华大型菌种繁育中心生产繁育的菌种采用
高温蒸种，密封式接菌以及本中心独特的繁育技术，使食用菌菌种繁育完全克服了出现杂病菌的情况。4
、鑫华大型菌种繁育中心生产繁育的菌种精选优质母种，菇样精美，产量高，抗病能力极强。5、25年老
牌专业研究生产繁育食用菌菌种，技术配方领先，生产繁育的食用菌菌种优良高产，客户朋友口碑相传
，值得信赖。

山东省济南市商河鑫华大型菌种繁育中心常年大批量规模化生产繁育优质食用菌品种，欢迎广大新老客



户朋友前来订购。 

专业经营项目：大批量、规模化研究繁育销售优质食用菌菌种（高产平菇菌种、蘑菇菌种，平菇菌棒，
双孢菇菌种，木耳（毛木耳）菌种，鸡腿菇菌种）等食用菌菌种（袋装、瓶装），供应优质棉籽皮，菌
种袋、蘑菇袋），食用菌专用增产、壮菇，防虫防害药肥，平菇出菇套环、皮筋等菌需物资齐全，专业
致力于食用菌栽培种植技术培训，食用菌制种技术培训教学。 

联系人:赵经理 （25年资深食用菌菌种繁育经验，食用菌蘑菇栽培经验，提供优秀技术咨询，真诚协助
客户和学员朋友搞好生产） 

联系电话：13964166736 

温馨提示：近年来，食用菌产业不断发展，不少人员从事了该行业，但技术配方太乱，生产繁育的菌种
质量没保障，给食用菌行业造成了不良影响，也使有心朋友蒙受损失。因此，请新老客户朋友认准鑫华
老牌食用菌菌种研究供应中心济南赵经理携全体员工祝大家事业发达，生产稳健。 

一、商河鑫华大型菌种繁育中心繁育多种优质食用菌平菇蘑菇菌种、双孢菇菌种、木耳（黑木耳，毛木
耳）菌种、鸡腿菇菌种等菌种。 济南商河鑫华大型菌种繁育中心繁育的部分典型优质食用菌菌种品种
范例： 

鲁丰-01 出菇温度3—32 度，转化率150-256，灰黑色，柄短，抗病能力强，菇形紧凑，分支多，外形
美。 秋收665 出菇温度2—33 度，转化率155-275，灰黑色，菇形优美，高产，盖厚，韧性好，柄短
等。 菇达2号 出菇温度2—32 度，转化率136-267，黑色，菇形漂亮，柄短，菇形紧凑，韧性好，分
支多。 3260   出菇温度2—30 度，转化率150-246，灰黑色，柄短，抗病能力强，菇形紧凑，分支
多，外形美。 秋收-3 出菇温度5—31 度，转化率153-272，深灰，出菇早，菇形优美，出菇集中，高
产，盖厚，韧性好，柄中等。 （以上只是部分品种范例）

二、山东省济南市商河县鑫华大型菌种繁育中心常年供应优质食用菌平菇蘑菇菌种、平菇菌棒，双孢菇
菌种，鸡腿菇菌种、木耳（毛木耳、黑木耳）菌种等，面向全国客户，辐射面广，鑫华老牌企业，质量
有保障。欢迎全国新老客户朋友前来订购优质平菇蘑菇菌种、木耳（毛木耳）菌种，双孢菇菌种，鸡腿
菇菌种等。

三、济南市商河鑫华大型菌种繁育中心常年供应优质棉籽皮、食用菌菌种，蘑菇袋、菌种袋，食用菌专
用增产、壮菇，防虫防害药肥，平菇出菇套环、皮筋等菌需物资。中心专业致力于食用菌栽培种植技术
培训教学、食用菌制种技术培训教学，学员遍及全国各地，经验丰富，技术先进，科学教学，欢迎电话
垂询，前来参观学习食用菌技术。电话：13964166736  赵经理

"大量批发各种蘑菇菌种"的等级为一级种，成活率是99（%），含水量≥为1.0（%），发芽率≥是98.0（
%），出菇适温为17-25（℃），品种是蘑菇，产地/厂家为山东，品种纯度是98
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