
谷王油炸面筋泡 谷王

产品名称 谷王油炸面筋泡 谷王

公司名称 安徽谷王食品有限公司

价格 4.00/件

规格参数 品牌:谷王
是否进口:是
有无中文标签:有

公司地址 安徽省淮北市濉溪县百善镇

联系电话 86 561 7020508 13731864358

产品详情

   

 谷朊粉；是以小麦面粉为原料经加工提取的一种天然植物蛋白质，它由多种氨基酸组成，是营养丰富的植物蛋白质资源
。它具有很强的吸水性、粘弹延伸性、薄膜成型性、粘附热凝固性、吸脂乳化性，并具有清淡醇香或略带谷物品味等多
种独特的物理特性，能满足食品多种功能的需要，为开发食品新领域提供本产品的指标如下：水分其本产品的指标如下
：水分含量《＝8%;粗蛋白含量含量（n*6.25，干基）》＝75%;灰份含量（干基）《＝1.0%;脂肪含量（干基）<=10%;粗细
度：cb30号筛通过率》＝99.5%;吸水率（干基）>=160%。用途： 1、面包的制做。添加1-3%（视面粉的筋率而定）的谷朊
粉能增强面团筋力，提高面团的粘弹性、延伸性和稳定性，能保存醒发时产生的气体，并能控制膨胀，使面包体积一致
。保形性好，提高面包质量，延长老化时间，还可以增加面包的营养成分。不同于添加化学强筋剂。2、方便面、长寿挂
面、面条的制做。添加1-2%的谷朊粉能增加面条的韧性，加工时不易断头，耐煮耐浸泡且筋道有咬头。

3、火腿肠、三明治、午餐肉等肉制品。谷朊粉是肉制是品中最佳的粘结剂、填充剂。尤其是添加在鱼肉、香肠红肠和肉
罐头中可部分代替瘦肉，增加弹性和致密度，降低动物脂肪和胆固醇含量，提高出品率，延长货架期。

4、可用做各种什锦菜、三鲜烤夫、素鸡腿、素鸡肠等的原料，不但能改变食品结构和风味，而且还可以提高食品的营养
成分。作为一种低脂、无醇类产品，它已成为全世界极为推崇的营养食品直接进入消费家庭。

5、作对虾、五星、七星鳗鱼、蟹、贵重鱼苗等高档精饲料的基础原料。利用它的多种氨基酸组成的高蛋白，以增加饲料
的营养价值，以它的粘弹性来提高饲料在水中的利用率，并减少对水源的污染。

 

 尊敬的买家朋友，请在购买本店产品之前，一定要花几分钟认真阅读以下内容以避免我们的交易发生一些不必要的误会
。为了节省您宝贵的时间，请一次性问完或者多问一些您需要咨询的问题，因为同时在线咨询客户较多，我们是先来先
回复，再接待下一个客户可能得好几分钟或者几十分钟才能再回复您的第二条消息，所以您一次性问完或者问多一点，
方便您快速地购买到心仪的宝贝。◆发货时间◆购买时间以买家付款时间为准，正常情况下，每天16点前的订单我们会
安排当天发出，如果遇到特殊情况，我们会及时与买家联系，亲们在购买时也可以咨询客服。◆签收提醒◆买家签收时
需本人签收或者委托第三方签收，请买家签收时务必查看外包装是否完整，如有破损，明显挤压变形等，检查所购买商

 



品数量和外观问题，如有问题请立刻联系我们或者拒绝签收，一旦签收了就是默认收到的东西是完好无缺的，如有损失
只能由买家自己承担！当面检查签收，请买家朋友收快件的时候，一定要当着派送员的面检查货物，首先检查外包装是
否完好，然后打开包裹，检查内件是否和您购买的产品和数量一致，如有任何异常，请不要签字收货，更不要让派送员
离开，马上拿起电话，拨打我们运单上面的发件电话，告知实际情况，在经过我们电话确认可以签收的情况下，方可签
字收货，让派送员离开，然后尽快上线联系我们售后客服确认，以便尽快解决；如果快递员要求必须先签字，那么签完
字后请当着他的面拆包，确认配件完好，如有不对的地方请告知我们来联系快递解决！让派件员离开而没有经过我们确
认，货物数量或者外观上面有问题，我们拒绝承担损失~请谅解。对于不能自己亲自签收的客户，我们建议购买的时候通
过给我们客服留言的方式，告知我们您什么时间段方便自己签收，我们给您备注在快递单上面，让派送员在指定时间内
派送！一定要做到亲自检查签收，所有由于门卫保安家人朋友等代收的快件一律视为本人签收。由于物流的原因，在您
签收之前，出现破损或者丢失，我们会在物流确认三天之内给您重新补发。

具体的量大可电话联系：15305615678

 ◆快递选择◆本店默认依次为中通，圆通或者申通，请确定您在默认快递的派送范围之内，否则请不要拍快递，直接拍e
ms（全国20元），由于每天订单较多，我们不会对客户的每一个地址去查询是否到达，只要拍下快递，就是默认接受中
通申通快递，由于中通或者申通不到造成的时间等损失，本店概不负责！我们还可以发顺丰速运（省外22-28元，省内13
元，派送范围有限，可以直接拍下ems，给我们留言发顺丰）具体的量大可电话联系：15305615678

 

 安徽谷王食品有限公司

联系方式：15305615678

固      话：0561-7020508

地      址：安徽淮北市濉溪县百善镇

 

"谷王油炸面筋泡"的原料与配料为谷朊粉，等级是优级，生产日期为近期，有无中文标签是有，储藏方
法为干燥阴凉，是否进口是是，水分含量≤为2（％），净含量（规格）是250（g），原产地为马来西亚
，特产是否，生产厂家为安徽谷王食品有限公司，品牌是谷王，保质期为6（个月），售卖方式是包装
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