
原生态食用腌制盐 礁含量平均水平:30mg/Kg

产品名称 原生态食用腌制盐 礁含量平均水平:30mg/Kg

公司名称 宁夏凤糖商贸有限公司

价格 .00/个

规格参数 保质 期:三年
主要成分:氯化钠、碘酸钾、亚铁氰化钾
礁含量平均水平:30mg/Kg

公司地址 银川市兴庆区丽景街副食品批发市场D区2-25号

联系电话 0951-4013837 18995016762

产品详情

亲爱的顾客朋友们，大家好！我们是宁夏凤糖商贸有限公司，致力于生产高质量的食用盐。今天，我们
要向大家介绍的是我们的原生态食用腌制盐，其礁含量平均水平达到了30mg/Kg。

一、盐的分类 

在化学式NaCl的基础上，盐可以根据不同的原料和生产工艺分为多种类型，包括：

食盐化学式NaCl：是最常见也是最基础的食盐。
井矿食用精制盐：采自地下水源，经过精制处理后得到的盐。
原生态食用湖盐：从天然湖泊或海洋蒸发结晶得到的盐。
原生态食用腌制盐：通过腌制法制成的盐，保留了盐的天然特色。 二、产品参数 

我们的原生态食用腌制盐具有以下参数：

质量等级：一级 执行标准：GB/T5461 礁含量平均水平：30mg/Kg 保质期：三年
主要成分：氯化钠、碘酸钾、亚铁 净含量：50kg 三、工艺和品质 

我们的原生态食用腌制盐采用独特的生产工艺，保留了盐的天然特性。在制作过程中，我们使用优质的
天然原料，并在采摘后立即进行腌制，以保持其新鲜度和口感。由于腌制过程中的微生物发酵，该盐具
有独特的风味和丰富的营养成分。

我们坚持严格的质量控制，确保每一袋盐都符合国家标准。经过精密测试，我们的原生态食用腌制盐的
礁含量平均水平达到了30mg/Kg，远超许多市售盐的水平。，我们的盐含有丰富的碘酸钾和亚铁，能够
满足人体对这些营养元素的需要。



四、运输和保存 

为了确保产品的安全和质量，我们在运输过程中需要注意以下事项：

避免与有毒有害物质接触，保持干燥。 运输过程中要轻拿轻放，避免挤压变形。
在储存和使用过程中，请避免与有害气体接触，以免影响食盐的品质。 

为了保持产品的新鲜度和品质，请在存放时注意以下方法：

存放在阴凉、干燥、通风良好的环境中。 避免阳光直射，以免盐结块。
使用时请勿直接用手接触，以免污染。 

感谢您对我们原生态食用腌制盐的关注与支持！我们的产品是您健康餐桌的shouxuan！如有任何疑问或
购买需求，请随时联系我们。期待与您的合作！
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