
山西薄单饼商超代发代加工厂

产品名称 山西薄单饼商超代发代加工厂

公司名称 山东天惠供应链有限公司

价格 1.00/个

规格参数 发货地:山东、重庆、湖南、黑龙江
品牌:千江粮葶
快递公司:中通、顺丰、线下物流

公司地址 山东省济宁市任城区兴东新区5号楼

联系电话 15615979977 15615979977

产品详情

山西薄单饼商超代发代加工厂专注于薄单饼的生产加工与批发销售，我们提供薄单饼批发、薄单饼批发
OEM、薄单饼贴牌等多种合作方式，价格仅为1.00元/个，为您的商业合作提供有力保障。

作为一种受欢迎的传统美食，薄单饼在现代社会仍然具有广泛的市场需求。我们深知产品质量对于客户
来说是至关重要的。因此，在薄单饼的生产方面，我们只选择优质的原材料，包括小麦面粉、水、大黄
米等，确保产品口感独特、健康美味。

在发货方面，我们为您提供线上和线下两种发货方式，灵活满足您的需求。不论您位于山东、重庆、湖
南还是黑龙江，我们都能够及时为您发货。我们与中通、顺丰等zhiming快递公司合作，确保产品的安全
送达。

作为山东天惠供应链有限公司旗下的品牌，我们以质量为核心，秉承诚信经营的理念，力求为客户提供
优质的服务。我们借助线下物流体系，迅速将产品发往全国各地，为客户创造更多商机。

除了自主生产，我们还提供烙饼代加工服务。无论您是超市、餐饮连锁店，还是个人创业者，都可以将
烙饼代加工交给我们。我们拥有专业的生产设备和技术团队，能够按照您的要求进行定制加工，保证产
品品质稳定，并且可根据您的需求进行包装，能够贴牌生产，满足您的个性化需求。

在电商合作方面，我们期待与各大平台进行合作，将薄单饼这一传统美食推向更广阔的市场。我们拥有
丰富的经验和资源，能够提供全方位的支持。我们与您携手合作，共同创造更美好的未来。



薄单饼的制作过程可以分为以下几个步骤：

准备面粉、清水、油等原材料，将面粉加水搅和成面团，盖上盖子醒10分钟。

面团醒发后，表面抹上油，再盖上盖子醒30分钟。

将面团分成若干个小剂子，擀成薄饼状，并在饼上抹上油。

将薄饼摞在一起，用擀面杖擀平，放入电饼铛中烙制10分钟。

烙制完成后，将薄单饼取出，放在案板上摊凉即可。

需要注意的是，在制作薄单饼的过程中，面团的醒发时间要足够，否则会影响饼的

口感。另外，擀饼时要保持力度均匀，不要出现厚薄不均的情况。
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