
辽宁板栗粘豆包商用批发代加工地

产品名称 辽宁板栗粘豆包商用批发代加工地

公司名称 山东天惠供应链有限公司

价格 1.00/个

规格参数 生产商:山东天惠供应链有限公司
发货地:山东、重庆、湖南、黑龙江
原材料:小麦面粉、水、小香葱等

公司地址 山东省济宁市任城区兴东新区5号楼

联系电话 15615979977 15615979977

产品详情

粘豆包是一种非常受欢迎的传统中式点心，由于其香甜可口的口感和独特的风味，深受广大食客的喜爱
。作为一家专业的粘豆包生产商，我们——山东天惠供应链有限公司，为您提供优质的辽宁板栗粘豆包
批发、OEM加工和定制服务。

产品参数： 原材料 小麦面粉、水、小香葱等
发货方式 线上、线下
发货地 山东、重庆、湖南、黑龙江
生产商 山东天惠供应链有限公司
快递公司 中通、顺丰、线下物流、千江粮葶
品牌 待定

作为粘豆包生产方面的专家，我们的产品以其新鲜、口感独特和制作工艺考究而闻名。我们采用优质的
小麦面粉为原材料，并添加水、小香葱等多种食材，使粘豆包口感更加香甜可口。在生产过程中，我们
严格遵守卫生规范，确保产品的卫生安全。

为了满足不同客户的需求，我们提供了多种发货方式。您可以选择在线上下单，我们将通过中通、顺丰
等快递公司为您配送。如果您位于山东、重庆、湖南、黑龙江等地，我们也可提供线下自提服务，方便
快捷。

除了粘豆包的生产，我们还提供粘豆包的代加工服务。如果您是食品批发商或者餐饮业主，您可以选择
我们的代加工服务，将您的品牌添加到粘豆包上，让您的产品与众不同。我们可以根据您的需求进行OE
M加工和定制，定制标志、包装等，以满足您的品牌需求。

价格与购买： 



我们提供的辽宁板栗粘豆包的价格为1.00元/个。无论您是个人消费者还是商家，我们都欢迎您向我们采
购。您可以通过以下方式与我们联系：

电话：请拨打XXXXXXXXX 邮箱：请发送邮件至XXXXXXXX 

请注意，我们的产品价格仅供参考，具体价格和购买方式还需要与我们的销售人员进一步确认。

在选择粘豆包的供应商时，质量、口感和服务都是非常重要的考量因素。我们作为一家专业的粘豆包生
产商，拥有丰富的经验和先进的生产设备，致力于为客户提供最优质的产品和最满意的服务。我们的辽
宁板栗粘豆包批发、OEM加工和定制服务将帮助您实现您的商业目标。请立即联系我们，我们期待与您
的合作！

粘豆包的加工过程可以分为以下几个步骤：

第一步，准备好豆子和大米，将豆子泡发，一般需要泡8-10小时。泡发后的豆子需

要煮软，可以用锅煮，也可以用高压锅或电饭煲煮。煮好的豆子需要冷却备用。

第二步，将大米和水放入破壁机中打成米浆，越细腻越好。将打好的米浆倒入锅中

，开火加热，边加热边搅拌，直到米浆变得粘稠，可以拉丝即可。

第三步，将煮熟的豆子倒入米糊中，加入适量的糖和食用油，搅拌均匀。然后开始

揉面，将米糊和豆子混合均匀，直到面团变得光滑有弹性。

第四步，将面团分成小份，搓成圆形小球，用手掌心压扁成小圆饼。在小圆饼中间

放上一些豆沙馅，也可以放一些芝麻、花生、红枣等馅料。

第五步，将小圆饼捏合封口，搓成圆形小球，然后用手掌心压成圆形饼状。将所有

饼胚做好后，放入蒸锅中，用大火蒸10-15分钟即可。

第六步，将蒸好的粘豆包放在烤盘上，放入预热好的烤箱中，以150度烤5-8分钟，

至表面金黄色即可取出享用。



以上就是制作粘豆包的完整过程。需要注意的是，在制作过程中要保持面团湿度，

如果面团太干可以加入适量的水。另外，粘豆包的蒸或烤时间要控制好，不要过度

蒸或烤，以免影响口感。
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