
俄罗斯烤馍培训 培训俄罗斯烤馍技术

产品名称 俄罗斯烤馍培训 培训俄罗斯烤馍技术

公司名称 新乡市卫滨区名食园餐饮服务中心

价格 .00/件

规格参数

公司地址 河南省新乡市卫滨区自由路南头向东拐88米路南
锦绣花园东邻，新乡市名食园小吃培训学校

联系电话  18738353888

产品详情

这里教中国俄罗斯烤馍 秘制配方全教

俄罗斯烤馒头,通体金黄色，外面脆里面筋道，麦香纯正，口感舒适，口味独特;好配方，俄式烤馒头，如
今火爆登录!迅速引起了消费狂潮，给经营者带来滚滚财源!名食园俄式烤馒头采用精致小麦面粉、添加秘
制独特配方精制而成，成品上部是红铜色，中间乳白色，底部呈金黄色，外部锂亮，口感上酥中软下脆
，口感好。利润是普通馒头等面食的数倍，经营得法.俄罗斯烤馒谩头起发好.易脱模.色泽艳保温性好，
做出馒头模具香、酥、脆，颇受各市场效益非常好，小投资，大回报。

名食园正规的餐饮技术培训学校，俄罗斯烤馒头采用优质的小麦粉，配以俄式独到配方，经科学工艺烘
烤而成，出炉后外焦里嫩，颜色金黄，掰开即有一股浓香扑鼻而来，不出家门尽享俄罗斯异域风情美食
。店面所到之处多见排起长长的队伍，其特色口味不仅满足于以面食为主的北方地区消费者，让南方地
区食客们领略到面食独特的魅力。来我们学校学习，老师是手把手教你的，老师在实践的同时还给你们
讲解理论，然后你们在自己动手亲自练习，你们什么时候学会学满意为止。

好配方，俄式烤馒头，如今登录!引起了消费狂潮，给经营者带来滚滚财源!名食园俄式烤馒头采用精致小
麦面粉、添加秘制独特配方精制而成，成品上部是红铜色，中间乳白色，外部捏亮，口感上酥中软下脆
，口感。利润是普通馒头等面食的数倍，专注于饮食文化的传播与推广。学习期间包吃包住，包教，性
收费中间费用.俄罗斯烤馒头集面包、馒头、蛋糕于一体，上酥、中软、下脆、吃后口齿留香，回味悠长
。.
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