
手抓饼技术 手抓饼做法 台湾手抓饼

产品名称 手抓饼技术 手抓饼做法 台湾手抓饼

公司名称 北京明达富强餐饮管理有限公司

价格 2800.00/套

规格参数

公司地址 北京市丰台区南苑团河路商业街西52号

联系电话 010-53248657 15313965789

产品详情

台湾手抓饼,台湾手抓饼的做法 手抓饼图片,手抓饼加盟费,手抓饼的制作方法 

 

了解更多详细情况，欢迎拨打我们的咨询热线或登录我们的网站

 联系人：田凤环 

咨询热线：15313965789    

咨询热线：010-56248657      

在线qq:2028048509

公司网站： http://www.mdfq-bj.com 

 

手抓饼源自于台湾，不论在台湾还是在上海，只要有手抓饼的外卖窗口，都会排起长龙队伍等待出炉，
新鲜扒出得手抓饼千层百叠，层薄如纸，用手抓之，面丝千连，其外层金黄酥脆，内层柔软白嫩，一股
葱油与面筋得香味扑鼻而来，让每一个人来不及等待，抓起就吃⋯⋯ 

   手抓饼从面粉的选择、面团的加工、作料的调配、烘烤的时间都有严格的工艺程序，从而保证了手
抓饼的色、香、味的一致性。 

 

   手抓饼将面质要求、加工流程、特殊配方、制作出炉等一系列工艺研制的更加规范与精良。公司在



原味手抓饼基础上，研发了多个外观、口感系列。有适合单卖的精致小圆酥饼、也有适合散卖的普通大
圆酥饼；在经典原味的基础上，又开发了时尚香酥、爽口麻辣口味，并装饰以鸡蛋、火腿肉、培根、肉
松等，并搭配特色酱料。 

 

    手抓饼品种繁多：椒盐味手抓饼，胡椒味手抓饼，麻辣味手抓饼，甜味手抓饼，加蛋的手抓饼，加
火腿手抓饼，各种各样的手抓饼等你来挑战，不光是吸引客户的眼球而且赚足了瘾~~~ 

 

我们没有华丽的语言，只有真诚的邀请全国各地意向商与好奇者来总部实地考察与品尝！. 

 

本公司还传授酸辣粉、麻辣烫、周黑鸭、茶油鸭、状元烤蹄、手抓饼、久久鸭、烤面筋

 

、鸡公煲、过桥米线等技术。欢迎您来电联系咨询！
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