
食品天然甜味剂甜菊糖苷、甜菊双糖苷、甘草酸、甘草次酸检测机构

产品名称 食品天然甜味剂甜菊糖苷、甜菊双糖苷、甘草酸
、甘草次酸检测机构

公司名称  广分检测技术（苏州）有限公司

价格 .00/件

规格参数 检测周期:5-7个工作日
服务优势:费用低 周期短
报告语言:中英文可选

公司地址 江苏省昆山市陆家镇星圃路12号智汇新城B区7栋

联系电话 0512-65587132 18662248592

产品详情

在食品中，天然甜味剂的应用越来越广泛，甜菊糖苷、甜菊双糖苷、甘草酸和甘草次酸等都是常见的天
然甜味剂。这些天然甜味剂不仅能够提供甜味，还具有一定的营养价值和保健作用。然而，在实际应用
过程中，对食品中这些天然甜味剂的检测十分重要，以确保食品的安全性和质量。

甜菊糖苷和甜菊双糖苷是源自甜菊植物的天然甜味剂，其甜度约为蔗糖的200-300倍，且热量极低，对血
糖和胰岛素的影响较小，适合糖尿病患者食用。这两种甜味剂在食品中的应用十分广泛，如饮料、糕点
、糖果等。检测食品中的甜菊糖苷和甜菊双糖苷含量，可以确保食品的甜度符合消费者的口味需求，同
时避免过量摄入糖分。

甘草酸和甘草次酸是甘草中具有甜味的成分，其甜度约为蔗糖的50倍。甘草酸具有抗炎、抗过敏、抗菌
等药理作用，常用于药品、食品和化妆品中。甘草次酸在食品中的应用也日益增多，如饮料、调味品等
。对食品中甘草酸和甘草次酸的检测，可以确保食品的安全性和功能性。

在食品中天然甜味剂的检测方法有多种，如高效液相色谱法、离子色谱法、液相色谱-串联质谱法等。这
些方法可以准确、快速地测定食品中的甜菊糖苷、甜菊双糖苷、甘草酸和甘草次酸含量，为食品生产和
质量控制提供依据。

总之，食品天然甜味剂的检测对于保障食品的安全性和质量具有重要意义。甜菊糖苷、甜菊双糖苷、甘
草酸和甘草次酸等天然甜味剂在食品中的应用前景广阔，而检测技术的不断发展也为食品行业提供了强
有力的支持。在未来，我们期待更多高效、准确的检测方法应用于食品天然甜味剂的检测，为消费者带
来更加安全、健康的食品。
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