
古井贡酒献礼2013版

产品名称 古井贡酒献礼2013版

公司名称 上海沧元欣酒业有限公司

价格 168.00/瓶

规格参数

公司地址 浦东新区浦东大道2742弄1号527室

联系电话 86-02162715198 18930100297

产品详情

 商品介绍：

 

品牌：古井产地：安徽箱规：1*6酒精度：50%vol原料：水、高粱、玉米、小麦、大米、糯米净含量：50
0ml香型：浓香型酒厂：安徽古井贡酒股份有限公司储藏条件：阴凉、避光、通风、干燥保存

 

商品特点：

 

贡酒

古井贡酒幽香型包装以龙为背影，霸气十足，给人一种大气磅礴的感觉，其酒液幽香馥郁，采用九酝酒
法酿制而成，酒质晶透，入口甘美醇和，回味经久不息，是与朋友聚会，走亲送友的必备佳品。

 

 

酒品文化：

 

26年前，古井贡酒在1984年全国评酒大会上荣膺中国八大名酒，浓香白酒五强。

那一年，冠冕荣耀的一批古井贡酒集合千年酿酒之大成，承载古井人对白酒浓香之期待，悄然入窖，从



此敛锷韬光，静待绽放。

那一年，荣耀登顶的古井人以千年古井酿酒底蕴为基，延续精华酿造工艺，融原浆与年份之珍奇于一瓶
，种下关于浓香白酒的长久期待。这一待，就是26年！

26年后，原浆大成。2010年，古井贡酒?年份原浆26年惊艳上市，宝剑藏锋，一朝出鞘，直破云宵！集岁
月之峥嵘，合真酿之精韵，甫一露面就被叹为惊天手笔，引来行业关注，好评如潮。

“浓香，酒意，真情，尊荣。”——倾注了古井人26年守候与期盼的古井贡酒?年份原浆26年，势必要为
中国酒业写下浓墨重彩的一笔。

“年份+原浆”，开创中国酒业全新品类

千年以来，中国白酒延续不绝，代代相生。其强大生命力，在于对古法的传承，亦在于一代代酿酒人不
断的精益求精，推陈出新。

古井贡酒?年份原浆，以千年古井酿酒底蕴为基，延续传统精华酿造技艺之外，创造性地将中国白酒的历
史文化、品牌价值与精良品质相结合，选择古法手工精酿之天然原浆，入恒温酒窖原酒窖藏，经年发酵
出“原浆级年份酒”。产品融合年份酒与原浆酒之精华，是一次白酒内涵的彻底回归和改变，体现中国
白酒最本真的原酒精髓与年份价值，成就“年份原浆”好酒。

由古井集团首创之“古井贡酒?年份原浆”，纯正原浆，手工酿造，历经岁月洗礼，开创中国白酒品类之
先河，更引领起中国白酒原浆级年份酒风潮。

无与伦比的选材选料，标定原浆名酒先天高度

每一种名酒，都有独特的个性基因，选材选料不差分厘，技艺传承精准醇熟，才能成就真正名酒风范与
先天高度。

古井贡酒?年份原浆26年，就是这样一种严于要求，无与伦比的名酒嫡传。精准严苛的选材选料，先天形
成的基因，为名酒带来不可复制、生而不凡的高贵之韵。无论是流传自汉魏，千年的九酝酒法，还是业
内被称为酒曲之冠的桃花春曲，抑或是井中三尺无极妙水，无与伦比的先天基因，成就名酒先天基因，
更在一开始，就标定出名酒无可超越的先天高度。

浓香之源，《九酝酒法》：《九酝酒法》，古井贡酒酿酒秘笈，中国白酒见于史册的最早酿法。公元196
年，曹操《上九酝酒法奏》：“臣县故令南阳郭芝，有九酝春酒。用曲三十斤，流水五石⋯⋯用好高粱
，三日一酝酿，九日一循环，如此反复⋯⋯。”

古井贡酒?年份原浆26年的酿造严循古法，手工选料、投料、制曲、择醅、选酒⋯⋯，选时日，观火候，
闻香味，鉴风味⋯⋯，分毫玄妙间方得纯正原浆。自九酝酒法始，中国白酒魂魄方成，风骨渐显，成就
千年浓香之源。

酒曲皇冠，桃花春曲：《九酝酒法》载：“桃花开时制曲，花凋曲成。制酒，味幽香”。

制作古井贡酒?年份原浆26年的酒曲，须在桃花绽放时开始，桃花调谢时恰好完毕。这二十日制成的桃花
春曲，合时令阴晴，纳日月灵气，为酒曲之冠。桃花春曲酿出的原浆，香似幽兰，芬芳不散，绵柔丰厚
。

古井贡酒千年流传的桃花春曲，亦称“酒曲皇冠”。古井贡酒?年份原浆26年，只采用桃花春曲中最精华
的“羊脂玉心”部分，酒体自然一脉幽香。



井水之王，无极妙水：《九酝酒法》载：“无极水，取自井中三尺以下，性温，质清。”

千年古井，名扬酒界，其酿酒所用之千年魏井水被誉为“无极水”，意为无出其右，登峰造极。古井水p
h值7.7，呈天然弱碱性，含多种有益微量元素，水质纯净，清冽甘爽，为酿酒的不二之选，历来美誉“
井水之王”。

古井贡酒?年份原浆26年所用之水，更是只取井下三尺，水质至清至净，无极水中之绝品，方可成就酒之
甘冽纯净。

原生态酿造环境，得天独厚：空气、水土、植被等生态大环境，对原浆酒质有着微妙影响，唯有原生态
的酿造环境，才是原浆酿造之天堂，才能确保成酒品味纯正、香味洁净之高品质。

古井贡酒?年份原浆产地亳州，具有千年培育的农业环境，更位于国家4a级旅游景区之内，尽得平原土壤
的肥沃与温润气候之灵气，为绝无仅有的风景区原生态名酒。古井贡酒?年份原浆26年，在地下万吨酒库
恒温孕育26年时光，完美原生态成就名酒先天之健康纯净。

优中选精，缔造高端名酒精择标准

奠定完美独特的先天基因，再经后天精育与严苛把关，才能真正成就高端名酒之标准。年份原浆26年，
只选明代功勋老窖池发酵酿制，更只选经双择工艺筛出之原浆好酒入窖珍藏。层层筛选，成就高端名酒
精择标准，所谓名酒，必历经精选之途，优中选精，才能成就一脉名酒价值。

老窖典范，明代窖池：为酿制古井贡酒?年份原浆26年，在万余口精熟酒窖中，只选择历史最悠久，菌群
最成熟的明代老窖池发酵。古井明代“功勋池”以悠久历史、丰富活菌荣膺中国白酒老窖池检测分析数
据库之极限样板库，是业内屈指可数的国宝级老窖池！窖池内栖息着
600多种活性酿酒菌，酿出风味物质之丰，位列中华名酒前茅！

古井贡酒?年份原浆26年，只出自古井国宝级老窖明窖池，特选万余口窖池中的老窖典范，自然成就名酒
多重风味。

优中选精，双择选酒：为了确保最高标准的品味，古井贡酒?年份原浆需经过择层、择时摘酒两道严苛的
选酒工艺，最后，只有不到1%的最精华的原浆才能成为年份原浆。

首先是择层取醅，只选取窖池下层距池底10—20公分，且不接触池底的一小部分酒醅，用来蒸酒，此层
微生物最丰富，发酵风味最好。然后是择时摘酒，精选的酒醅在蒸馏出酒时，只摘取每锅出酒的中前段
很小部分酒，这个时段的原浆的风味物质最和谐，风味也最纯正。

在两道严苛选择中，全凭酿酒师的品评进行甄别，确保26年原浆的地道和纯正。

窖藏原浆，浓香26年，纯正价值无可复加

真正的奢侈，唯以时间成就；真正的纯正，唯以自然标定。年份原浆26年，以原酒窖藏，历经时光封蕴
，经自然老熟才成就浓香26年，浓香纯正价值，无可复加。

自然老熟，原酒窖藏：经双择标准精选出的精华原浆，以特制陶坛封藏，送入常年恒温、恒湿的天然酒
窖历炼封藏。

在数年乃至数十年的自然熟化历程中，零星的杂味物质经陶坛的微细孔隙中挥发殆尽，原浆中的原生物
质慢慢转化，风味构成更加和谐，趋向完美的柔和绵甜。

好原浆经过天长日久的窖藏，更显出时间赋予之价值，纯熟圆润气质。



梦幻口感，刷新浓香白酒品鉴体验

古井集团技术专家、中国白酒酿造大师徐怀玉说，“古井贡酒?年份原浆26年，是古井集团几十年酿酒技
术的大成之作，融合了中国白酒千年酿酒精华所在，从选材到工艺到品质的把关，倾注中国白酒人无数
心血与期待，我们对26年原浆的品质和口感有充分的信心”。

用最好的曲，最好的水，最好的窖，最好的原浆，优中选优精心酿成的酒，会带来怎样与众不同的感官
体验？

中国酿酒大师、国家级白酒评委、古井贡首席酒体设计师查枢屏先生在品尝了第一批出窖的古井贡酒?年
份原浆26年之后，惊喜不已，这是他从事白酒调味与品鉴工作几十年来，所遇到风格最为鲜明，品味最
为纯熟的浓香白酒，并将之称为中国浓香型白酒里程碑式的作品。

延续年份原浆产品“色清透明，窖香幽雅，醇香怡人，谐调丰满，余味悠长，浓香风格突出”的特点之
外，古井贡酒?年份原浆26年更凭其自然窖熟的绝佳年份，使饮用体验更臻完美，直达梦幻境界。

形态：色泽清透，酒质净爽；

闻香：开瓶香涌似幽兰馥郁，空杯亦余芬芳缠绕；

入口：绵甜净爽，圆熟细腻，齿香舌甜；

入喉：优雅均衡，圆润细腻，醇顺舒畅；

回味：余香悠长，回甘不绝，饮不上头。

 

 

 

 

产地介绍：

 

古井贡酒所在地――古城亳州，历史上曾称“谯”，是中华民族文明的发祥地之一。商朝第一个王朝成
汤即建都于此。它不仅是三曹（曹操、曹丕、曹植）和华佗的故乡，而且是道教先祖老子、庄子,巾帼英
雄花木兰等先哲名流的诞生地。这里地居万物滋繁的中原大地，沃野无垠，沟河纵横，盛产小麦、高粱
、大麦、豌豆等优质酿酒原料。

据考古界在该地区发掘出土的陶质酒器及谷物发酵器皿表明，亳州的酿酒业至少有3000多年的历史，《
亳州志》记载，历史上的亳州大小酒坊林立，仅减店集（古井镇）一地，在明万历年间就有酿酒作坊40
多家，1925年前亳州城内大小酒坊已近百家之多，出产的酒品有高粱酒、明流酒、小药酒、双酸酒、福
珍酒、老酒、三白酒、竹叶青、状元酒、女儿红等数十种，酒品之多，足见酿酒技术之发达精湛。距今
已有1800多年历史的古井贡酒就诞生于此。

公元196年，曹操将家乡的“九酝春酒”晋献给汉献帝刘协并上表酿造方法。曹操在《上九酝酒法奏》中
说：“臣县故令南阳郭芝，有九酝春酒。法用曲三十斤，流水五石，腊月二十渍曲，正月解冻，用好稻



米，滤去曲滓，便酿⋯⋯三日一酿，满九斛米止，臣得法，酿之，善之，其上清，滓亦可饮。若以九酝
苦难饮，增为十酿，差甘易饮，不病，今谨献上。”(载于《齐民要术》)。“九酝酒法”是对当时亳州
酿酒技术的总结，也是“九酝春酒”作为贡品的最早的文字依据。从此该酒成为皇室贡品，这便是今天
古井贡酒的源头。

古井贡酒年份原浆酒以淮北平原的优质小麦、大麦、豌豆以及东北平原的优质高粱为原料，传承古井贡
酒独门秘笈“九酝酒法”工艺，采千年古井之“无极水”、用阳春三月“桃花曲”制曲、在百年“功勋
池”中发酵，然后通过“择层取醅”、“择时摘酒”方法，得到最精华的原酒。之后进入地下酒库经陶
坛窖藏8年以上，使其自然老熟，最终形成香味协调、醇香怡人、原汁原味的“原浆酒”。根据窖藏的年
限分别有5年原浆、8年原浆酒、16年原浆酒、20年原浆酒。

古井贡酒拥有悠久的历史，古井贡酒标准还是国家标准。古井酒以其独特的风味，赢得了海内外的一致
赞誉。南北朝时，在亳州的减店集，人们发现有一口古井，井水清洌甜美，人们用此井水酿酒、泡茶，
回味无穷。相传，有个将军因作战失利，临死前将所用的兵器投入井里。谁知此后井水比先前更清淳透
明，爽口润喉，所酿之酒，十里飘香，古井名声大噪，人们称之为“天下名井”。据史书记载，古井贡
酒的前身是“九酝春酒”，为曹操令手下人酿造。后曹操将“九酝春酒”及酿酒方法“九酝酒法”献给
汉献帝刘协,献帝大加赞赏，就把它作为宫廷用酒。从此，亳州一带酿酒作坊如雨后春笋发展起来。到了
宋代，减店集已成了有名的产酒地，当地百姓至今还有“涡水鳜鱼苏水鲤，胡芹减酒宴贵宾”的说法。
明代万历年间，阁老沈理在万历帝的庆典上，把“减酒”当作家乡酒进贡朝廷，万历帝饮后连连叫好，
钦定此酒为贡品，命其年年进贡，“贡酒”之名由此而得。

古井集团是中国老八大名酒企业，是中国第一家白酒类上市公司安徽古井贡酒股份有限公司的母公司，
坐落在历史名人曹操与华佗故里――安徽省亳州市。公 司的前 身为起源于明代正德十年（公元1515年）
的公兴槽坊，1959年转制为省营亳县古井酒厂。目前公司拥有员工7300多名，集酒业、商旅业、房地产
业、类 金融业等产业为一体，是国家大型一档企业。在2007年度中国企业集团纳税五百强排行榜中，古
井集团位居第365位，在整个安徽企业集团中排名第8位。在 2009年中国500最具品牌价值排行榜中，古井
贡以46.60亿元位居第175位，并获选“影响世界的民族品牌”。

“九酝酒法”是古井贡酒酿酒秘籍，传承千年。曾流传民间，后历尽艰辛失而复得，现为古井贡酿酒之
标准工艺。

用此酒法酿造的古井贡酒在1963年的第二届全国评酒会上，以“色清如水晶，香纯如幽兰，入口甘美醇
和，回味经久不息”的独特风格，一举夺得中国名酒称 号，被世人誉为“酒中牡丹”，并在1979年、198
4年、1989年的中国白酒评比会上连连夺金，四次蝉联中国名酒金榜，被业界誉为“四连冠”、“中国
老八大名酒”。

水乃酒之血。要想出好酒，选水不能差之分毫。《九酝酒法》载：“无极水，取自井中三尺以下，性温
，质清。” 年份原浆所用的无极水采自井下三尺，水体清澈通透，水质清冽甘爽，用此水酿出的酒，更
是芳香馥郁。

 

 

 

 

获得荣誉：

 



    1963年古井贡酒在第二届全国评酒会上首次被评为八大名酒，名列第二。   

    1979、1984年，在第三、四届全国评酒会上，古井贡酒再次被评为国家名酒。 

    1988年l0月，在巴黎举办的第十三届国际食品博览会上，古井贡酒获金夏尔奖，是本届唯—获奖的
中国名酒。   

   
1989年12月，古井首次进入按利税排序的中国500家最大工业企业行列，成为共和国经济大厦的柱石。

    1989年在第五届全国评酒会上，古井贡酒实现金牌“四联冠”。  

    1991年5月，古井牌古井特曲被国家轻工部评为“全国轻工业优质产品”。  

 

 

 

 

 

推荐场合：

 

庆功助兴、礼节拜访、团圆小酌、商务宴请、宴席庆典等。

 

 

 

 

 

 

产地：

 

安徽古井贡酒股份有限公司是中国老八大名酒企业，是中国第一家白酒类上市公司，坐落在历史名人曹
操与华佗故里――安徽省亳州市。公司前身为起源于明代正德十年（公元1515年）的公兴槽坊，1959年
转制为省营亳县古井酒厂。目前公司拥有员工6000余名，系国家大型一档企业。2009年，在中国500最具
品牌价值排行榜中，古井贡位居第175位；同年，古井贡以69.06亿元的品牌价值，位居安徽省酒类的品牌



价值第一名，荣获“安徽省代表性品牌”和“中国酒类十大白酒品牌”称号，并获选“影响世界的民族
品牌”。

“曲为酒中骨”，只有用最好的曲才能酿出最好的酒，但是最好的曲是稀少的。只有在春天桃花盛开的
时节，此时在空气温湿、微生物活动旺盛，方可制作出最好的酒曲,叫做春曲。年份原浆所采用的桃花曲
为春曲，以传统的“九酝古法”工艺传下的“千年曲根”――古老的有益菌群，只在桃花盛开的20天左
右时间制作，菌群活性极高，能产生较高的糖化率和蛋白质分解力，保证酒体香似幽兰，芬芳不散，口
感绵柔丰厚。

“千年老窖万年糟”，8年原浆是由明代百年老窖发酵而成，老窖神泥，历久弥新，富含数六百多种有益
微生物，成就芳香醇厚的酒质。

窖池里持续繁衍的600多种精华微生物群，是中国白酒数据库极限样板库之一。

    择层取醅：我们只取池子中下层距池底10公分处，且不接触池底的那一小部分酒醅。

    择时摘酒：蒸馏出酒时，我们只摘取这一锅之中的靠近中前段一小部分酒。

古井酒厂有可储藏8万吨之多的地下酒库，烧出来的古井贡酒都必须在地下储藏一定的年限，其常年恒温
保持在摄氏20度左右。

年份原浆就是在地窖恒温窖藏多年，使其自然老熟，赋予她陈香，可以达到香气自然完美，这种香气没
有任何的修饰感觉，是纯自然的协调。

 

体现了古井贡酒独有的“色清如水晶，香纯似幽兰，入口甘美醇和，回味经久不息”的风格，既有传统
口味特色，又适合大众流行口感。醇甜柔顺、净润爽口、香融味中、余味悠长。

 

1963年古井贡酒在第二届全国评酒会上首次被评为八大名酒，名列第二。

1979、1984年，在第三、四届全国评酒会上，古井贡酒再次被评为国家名酒。

1988年l0月，在巴黎举办的第十三届国际食品博览会上，古井贡酒获金夏尔奖，是本届唯—获奖的中国名
酒。

1989年12月，古井首次进入按利税排序的中国500家最大工业企业行列，成为共和国经济大厦的柱石。

1989年在第五届全国评酒会上，古井贡酒实现金牌“四联冠”。

1991年5月，古井牌古井特曲被国家轻工部评为“全国轻工业优质产。
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