
谷元粉 谷元粉 黄河实业有限公司

产品名称 谷元粉 谷元粉 黄河实业有限公司

公司名称 范县黄河实业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 河南省濮阳市范县麻口工业园

联系电话  18239389991

产品详情

替代实验中，谷朊粉替代量30%以下时，弹性峰值略有提高，峰值用量有所增多，说明谷朊粉在凝胶体
系中有相互增益作用。替代量30%-50%时，弹性峰值略有下降，峰值用量增多一成。替代量超过50%时，
弹性峰值下降明显，峰值用量向后延伸。谷朊粉蛋白质含量在80%以上，蛋白的质量虽不及大豆蛋白，
但氨基酸组成比较齐全，钙、磷、铁等矿物质含量较高，在肉丸类产品中添加可提高营养价值，改善口
感。

谷朊粉主要组成成分是麦谷蛋白和醇溶蛋白，谷元粉厂家，另外还含有少量淀粉、脂肪、矿物质等麦谷
蛋白是由多肽键通过分子间二硫键作用聚合而成的蛋白，谷元粉价格，其分子量大，呈纤维状，以分支
状方式高度交叉连接在一起，结构不规则，饲料级谷元粉厂家，分子内含β-
折叠结构较多，富含谷氨酰胺(Gln)和胱氨酸(Cys)。醇溶蛋白为单体蛋白，分子量约35 kD，呈球形，不
溶于水及无水乙醇，但溶于70%～80%的乙醇溶液中，谷元粉，特点是脯氨酸和酰胺较多，非极性侧链较
极性侧链多，分子内既无亚基结构，又无肽链间二硫键，单肽链间依靠氢键、疏水键以及分子内二硫键
连结，形成较紧密的三维结构。

从水洗工艺到离心分离工艺，小麦淀粉工业在工艺技术方面份进步可以概括为以下几个方面：1.敞开式
工艺向密闭管道式工艺转变，以保证产品的卫生安全。2.间歇式、半自动化工艺向连续自动化工艺转变
，以提高劳动效率、可靠性和稳定性。3.降低单位产品新鲜水的消耗量，以减轻环保压力和生产成本。4.
不断提高谷朊粉的质量以提高产品附加值。

谷元粉价格-谷元粉-黄河实业有限公司由范县黄河实业有限公司提供。范县黄河实业有限公司在面粉这
一领域倾注了诸多的热忱和热情，黄河实业一直以客户为中心、为客户创造价值的理念、以品质、服务



来赢得市场，衷心希望能与社会各界合作，共创成功，共创辉煌。相关业务欢迎垂询，联系人：吴经理
。
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