
无锡星源食品 面酱代工 甘肃面酱

产品名称 无锡星源食品 面酱代工 甘肃面酱

公司名称 无锡市星源食品厂

价格 面议

规格参数

公司地址 无锡市滨湖区华庄街道华联东路2号

联系电话  13806182910

产品详情

手抓饼酱料有哪些：1.黑椒酱。手抓饼的经典配料就是黑椒酱。除了超市中可以买到黑椒酱之外，自己
也可以在家里操作。喜欢吃咸一点的酱料的小伙伴们，可以适当的多放一些盐和酱油;喜欢淡一些的，那
就可酌情少放一些。自己做的酱料用料十分自由，面酱工厂，如果不做成黑椒酱，也可以做成黑椒汁，
味道也是差不多的。2.番茄酱。酸酸甜甜的番茄酱，抹在手抓饼上，也是特别的好吃!

    麻辣野牦牛肉酱原辅料及以鲜牦牛肉为原料，加上、白糖、食用油、郫县豆瓣酱甜面酱、五香
辛料、朝天椒、花生仁、白芝麻并适当加上营养强化剂及质量面包改良剂，原辅料合乎国家行业标准，
对传统式肉酱及香辣酱开展适度改善并挑选出。关键生产设备斩拌机、蒸煮锅、蒸煮锅、胶体磨、搅拌
器、自动灌装机和全自动封口机等。生产流程肉酱基料调制、香辣酱调制一混和一调香一拌和一巴氏杀
菌一热灌装一密封一检测一标贴一塑封一制成品制作工艺肉酱基料调制牛羊肉细斩后加上2以及它腌中药
制剂，O～2℃腌渍24钟头后架模成形，在蒸煮锅中8℃隔热保温1．5钟头(至管理中心

烤肉酱怎么用：1、当作佐料。烤肉的时候如果有时候是生肉，可以加一点烤肉酱刷在上面，可以充当烤
肉的油来进行煎炸。如果有些肉类需要盐腌制一下更入味的话，也可以提前刷上烤肉酱腌制几分钟，面
酱代工，烤完肉之后会更加入味。2、调味。烤肉酱一般都含有一部分的辣椒，甘肃面酱，喜欢吃辣的朋
友也可以多加一些烤肉酱进行调味，面酱批发，也有的烤肉酱属于韩式烤肉酱，这种烤肉酱一般味道是
酸酸辣辣的，喜欢吃酸辣味的朋友不要错过。



无锡星源食品(图)-面酱代工-甘肃面酱由无锡市星源食品厂提供。无锡市星源食品厂坚持“以人为本”的
企业理念，拥有一支高素质的员工队伍，力求提供更好的产品和服务回馈社会，并欢迎广大新老客户光
临惠顾，真诚合作、共创美好未来。星源食品厂——您可信赖的朋友，公司地址：无锡市滨湖区华庄街
道华联东路2号，联系人：杨经理。
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