
香菇冷库制作产品

产品名称 香菇冷库制作产品

公司名称 临沂市兰山区王恩欣家电销售部

价格 面议

规格参数

公司地址 临沂市兰山区兰山路164号

联系电话 15165555771 15165555771

产品详情

玉米冷库储存： 

1、鲜玉米xv在0~1℃条件下冷藏，一般鲜玉米可带苞叶装箱或装网袋入冷库预冷后，在冷藏。zui好是预
冷后将苞叶和柄去掉(带苞叶和柄会从玉米中吸水)，然后用打孔的透湿薄膜包装，然后装箱在冷库中堆
码或架贮。保持库温在0~1℃，相对湿度95%-98%。

 2、鲜玉米不易做长期贮存，只能在采收旺季做短暂贮存，长时间贮存依然要靠速冻保藏。操控鲜玉米
变化主要措施仍是降低储藏环境的温度，采收后敏捷降温扫除其田间热量，并在低温条件下进行贮存。
 

3、适时采收对确保鲜玉米的质量和延长贮存期有很重要的作用。不同的玉米品种、不同的气候条件和不
同的栽培技术，鲜玉米棒的采收期各不同，一般鲜玉米一般玉米抽穗23-25天间含糖量zui高，食味杰出，
是zui佳收获期。甜玉米一般应在花丝略干，玉米穗手握紧实，稃壳紧密，玉米粒用指甲按，有ru汁外流
，口感味甜时为采收适期。 

4、采收玉米应在早晨和傍晚气温冷凉时进行。外界温度越低，带的田间热越少，预冷速度越快，质量保
持的越好。

如果储存环境的温度能接近大蒜的冰点，保存效果会更好。这就是我们在日常生活中所说的冰温储存。
在这个时候，我们应该知道大蒜茎的冰点温度是多少?如果大蒜的温度高于零下一度，就不可能结冰。

因此，大蒜冷库的安装也应符合冷藏温度标准。在此范围内，应尽可能降低上限温度，以减少冷库温差
，使冷库温度始终保持稳定状态，如果仓库温差超过一度，应及时找出原因，做出适当的调整非常重要
。

目前，在安装大蒜冷库时，我们也担心温度设置过高或过低。临沂新融制冷建议，仓库中的湿度应控制



在80左右。如果湿度不符合标准，可以补充水分。有效的措施是直接在地面上洒水或挂湿窗帘，湿度相
对较高，也有助于稳定仓库内的温度。

在管理大蒜冷库的过程中，需要注意大蒜冷库仓库内的湿度。

如果您有建造大蒜保鲜冷库的需求，可以联系临沂新融制冷，我们为您提供完整的大蒜冷库建造方案。

    蓝莓的冷藏温度在1℃~3℃左右，如果要长期储藏可以采用速冻保存，在市场上的蓝莓，目前有很
多采用了速冻储存方式。蓝莓保鲜冷库贮藏的鲜果，在采摘后田间散热后在进行预冷，将蓝莓本身的温
度降至10℃以下，再入蓝莓气调库内保鲜贮藏。蓝莓气调库的温度，根据其贮藏条件冷库设计温度在0~1
℃为合适，蓝莓气调库内贮藏两个月左右。

    蓝莓气调冷库设计安装贮藏蓝莓，冷库内的气体比例与保鲜温度也是密切相关的，温度升高时蓝莓
果实呼吸速度增加，香菇冷库制作，低温下可以通过低O2的比例来保鲜。蓝莓气调库温度在0℃以下，O
2：2%比例可以让蓝莓保持较低的呼吸速度而不出现损害；

    蓝莓是可以冷冻的，蓝莓可以速冻保存，速冻蓝莓是采摘后新鲜的蓝莓，马上放入速冻隧道或者速
冻冷库进行冷冻，然后形成jixiao冰晶，这样不会损伤蓝莓的xibao组织，而且还保证了蓝莓的口味和香味
，以及能够让速冻后的蓝莓可以保存更久时间。速冻的蓝莓在运输、储藏、上架、保鲜等方面都比不错
。

香菇冷库制作产品报价由临沂新融制冷设备有限公司提供。行路致远，砥砺前行。临沂新融制冷设备有
限公司致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴，更矢志成为其它具有竞争力的企业，与您一起
飞跃，共同成功!同时本公司还是从事制冷设备，二手冷库，空调回收的服务商，欢迎来电咨询。
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