
潮州老陈酒 地道地窖酒就选客泉醇 老陈酒生产基地

产品名称 潮州老陈酒 地道地窖酒就选客泉醇
老陈酒生产基地

公司名称 翁源县翁城镇客泉醇酒厂

价格 面议

规格参数

公司地址 翁源县翁城镇泉岭村十组35号

联系电话 13415662100 13415662100

产品详情

翁源县翁城镇客泉醇酒厂位于翁源县翁城镇，翁源是地窖酒鼻祖发源地，公司主营地窖酒，双蒸地窖酒
，翁源地窖酒，客泉醇地窖酒，客家地窖酒等，我厂，技术力量，地窖酒完全采用传统酿造工艺，老陈
酒生产基地，我厂拥有先进的检验设备、设施和质量检验人才队伍，我们的地窖酒远销全国各地，我们
的地窖酒口感好，不上头，真诚希望光临我厂参观指导，欢迎大家来品尝新口味，欢迎选购！

 

客泉醇酒厂——双蒸地窖酒价格，翁源地窖酒厂家

地窖酒，因为埋藏在地下而得名，由于埋藏地下时间较长，酒浓香、醇和，在我省，韶关翁城地窖酒独
具名气。我的家乡靠近翁城，小时候我们都把地窖酒称为“姐婆酒”，姐婆就是外婆，外孙来了，外婆
就把好的酒拿出来，我们喝了回味无穷，“姐婆酒”让我们一辈子都忘不了。时至今日，无论喝什么酒
，都会念叨着我们的“姐婆酒”。实不相瞒，虽然我已基本戒酒，但如果有外婆酒，还是会破例地喝上
两杯。地窖酒特点是 ：柔、顺、香、不辣喉、不上头！

 

客泉醇酒厂——客泉醇地窖酒好不好，客家地窖酒批发

窖龄长的窖泥中总酸、总酯含量和腐殖质及微生物种类非常多，潮州老陈酒，其中仅有益的微生物就达
几百种，并形成了一个庞大的微生物群落，光嫌气芽孢就占了相当大的比例。正是这些嫌气芽孢，将窖
龄长的窖泥的微生物特征体现得非常明显，从而影响着粮糟的发酵和出酒的品质。对地窖酒有留心的朋
友，不时会听到“窖龄”这个概念——有的“窖龄老，酒才好”，有的是六百年、千年老窖池。



翁源县翁城镇客泉醇酒厂----老陈酒;

地窖酒采用传统古法“双蒸”酿酒工艺生产，选用本地稻米，老陈酒多少钱，纯净达标山泉水，老陈酒
直销批发，配以传统酒饼发酵（无添加剂），传统正米酒，将其罐装封于瓦坛中，窖埋地下几年，启盖
其味醇香，口感好，不上头，欢迎选购。地窖酒材料与功效：、米酒、功效、、、提高。

土埋酒，会对酒产生什么影响？讲真，同酒糟埋藏酒一样，依然是一种营销噱头。

本质上对酒体的改善并不大，如果非要说其益处，就是可能会加快酒的老熟速度，但相对于普通陶坛存
贮而言，并无明显的改善。

但是小编觉得，这个也不是完全有坏处，毕竟还是挺有仪式感的事情。

就像植树节自己亲手栽了一颗小树苗，数年后过去站在大树的阴凉下，感慨时光轮回岁月变迁，也不失
为一种浪漫嘛。

自己亲手埋下一坛酒，数年后再挖出来，虽然老熟速度和放在酒厂大仓库里并无二异，但单是埋和挖这
两个动作，也给人参与和享受空间了，不是吗？

老陈酒

震动干扰也容易造成酒品的早熟，比如临近铁道或震源较近的酒窖，酒品质地常常因此而下降变劣。据
酒品们说，受过震动的酒品风格会发生很大的变化。有许多“娇贵”的酒品在长期受震后（如运输震动
），常常需要“休息”两个星期，方才能恢复原来的风格。

酒品对温度的要求是苛刻的。葡萄酒的正常陈贮温度在10℃~16℃，不要超过24℃，否则名贵葡萄酒的风
格将会受到破坏。

静置平放

软木塞封装的葡萄酒平放，目的是为了让酒液与软木塞接触以保证软木塞湿润。而不要将葡萄酒直立放
置，否则时间一长软木塞由于没有与酒液接触而容易变得干燥，从而无法密闭瓶口，造成葡萄酒的氧化
变质。除了平放，还要注意让酒处于静置状态，避免剧烈震动酒，否则葡萄酒内部分子结构易遭破坏，
从而加速成熟易老化。

潮州老陈酒-地道地窖酒就选客泉醇-
老陈酒生产基地由翁源县翁城镇客泉醇酒厂提供。翁源县翁城镇客泉醇酒厂是广东 韶关 ,白酒的见证者
，多年来，公司贯彻执行科学管理、创新发展、诚实守信的方针，满足客户需求。在客泉醇领导携全体
员工热情欢迎各界人士垂询洽谈，共创客泉醇更加美好的未来。
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