
济南双螺杆挤压膨化蔬菜卷鸭脖酥锅巴设备

产品名称 济南双螺杆挤压膨化蔬菜卷鸭脖酥锅巴设备

公司名称 济南市美腾机械设备有限公司

价格 62000.00/台

规格参数 美腾/美宸:30KW
MT100:45KW
山东:110KW

公司地址 山东省德州市齐河县胡官屯镇卓为机械园区A3

联系电话  15562606028

产品详情

本文将从多个角度探索济南双螺杆挤压膨化蔬菜卷鸭脖酥锅巴设备的特点和优势，以帮助客户了解该设
备，并引导客户购买。

一、设备概述

济南双螺杆挤压膨化蔬菜卷鸭脖酥锅巴设备是一种高效、多功能的食品加工设备。通过双螺杆挤压原理
，可以将蔬菜、鸭脖等食材加工成膨化锅巴，口感酥脆，味道美味。该设备具有挤压、膨化、烘烤等多
种功能，可满足不同的食品加工需求。

二、技术优势

1. 功率控制：美腾/美宸型设备采用30KW电机，MT100型设备采用45KW电机，山东型设备采用110KW电
机。不同规格可根据实际需求选择，确保设备的稳定性和生产效率。 2. 多功能性：该设备具有多种工作
模式，可根据不同产品的加工要求进行调整。不仅可以加工蔬菜卷锅巴、鸭脖酥锅巴，还可以适用于其
他膨化食品的加工，如玉米花生糖等。 3. 设备质量：济南双螺杆挤压膨化蔬菜卷鸭脖酥锅巴设备采用优
质材料制造，结构坚固耐用，确保设备的长期稳定运行。采用先进的生产工艺，保证产品的品质和卫生
安全。 

三、工艺流程

1. 食材准备：将蔬菜、鸭脖等食材洗净、切片，并进行腌制处理。 2.
挤压膨化：将食材放入设备中，通过双螺杆的旋转挤压，使食材形成膨化锅巴。 3.
烘烤处理：将挤压膨化的锅巴放入烘烤室中，通过加热处理，使锅巴表面金黄酥脆。 4.
冷却包装：经过烘烤后的锅巴经过冷却，然后进行包装，保持锅巴的新鲜度。 

四、设备选择与购买建议



在购买济南双螺杆挤压膨化蔬菜卷鸭脖酥锅巴设备时，需要考虑以下因素：

1. 生产规模：根据实际生产需求，选择适合自己生产规模的设备型号。 2.
功率需求：根据电力供应情况，选择合适功率的设备，以确保稳定运行。 3.
设备质量：选择有良好口碑的供应商，确保设备质量和售后服务。 

通过以上几个方面的分析，我们对济南双螺杆挤压膨化蔬菜卷鸭脖酥锅巴设备的特点和优势有了更深入
的了解。在选择设备和购买时，希望客户能够根据实际需求进行选择，并选择可靠的供应商，以确保生
产效率和产品质量。
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