
无锡市星源食品厂 香菇辣椒酱供应 辽宁香菇辣椒酱

产品名称 无锡市星源食品厂 香菇辣椒酱供应
辽宁香菇辣椒酱

公司名称 无锡市星源食品厂

价格 面议

规格参数

公司地址 无锡市滨湖区华庄街道华联东路2号

联系电话  13806182910

产品详情

海鲜酱，口味软嫩细致，鲜香浓稠，可以抑腥提味，是烹调海货的调味品，也可以用以生鲜食品肉类食
品的烹制调料，分外香浓。蚝油是用蚝熬料而成的调味品。蚝油美味可口、蚝香浓郁，粘稠适当，营养
成分高。填补蚝油带有丰富多彩的营养元素和多种多样氨基酸，能够用以填补各种各样氨基酸及营养元
素，在其中关键带有丰富多彩的锌元素，是缺锌人员的饮食调味品；蚝油中氨基酸类型达22种之多，各
种各样氨基酸的含量融洽均衡，在其中，谷氨酸含量是总产量的一半，它与核苷酸相互组成蚝油呈味行
为主体，二者含量越高，蚝油味儿越美味；蚝油含有牛磺酸，可提高身体等几种健康保健作用。 星源食
品公司位于风景优美的太湖之滨，无锡市滨湖区华庄街道社区华联大道2号、东邻无锡机场、沪宁高速、
312省道、京杭运河，北靠沪宁铁路，南有绕太湖高速路及秀美的太湖，西有的太湖景色旅游观光旅游景
区。 

香菇牛肉酱原材料为：新鮮香菇40-50%，豆瓣酱10-30%，食用油15-35%，瘦削牛肉3-8%，鲜葱1-2%，生
姜1-2%，鲜蒜1-2%，干小辣椒1.7-3.4%，1-3%，白砂糖1-3%，鸡精0.5-1%，调味料（八角、麻椒、八角
茴香、按净重比3:4:2:1）1-2%，干葱、姜、蒜粉（按净重比1:1:1）0.06-0.16%。制取方式原料净制与预备
处理①香菇浸洗及预备处理：选择新鮮香菇去柄清洗，于90℃左右水里热烫2-3分鐘后，用流动性的凉水
立即浸洗迅速冷透，切割成0.25-12.5px2的香菇丁为物料a备用；②麻辣油的制取：取食用油、干小辣椒块
、水以8:1:1的配制放进锅内加温熬料，沸腾后再按预订占比次序添加调味料、姜、葱、蒜，增加火力点
待水熬干后小火再次加温5-8分鐘，制冷后经80目筛过虑为物料b备用；③牛肉末的制取：选择新鮮瘦削
牛肉与葱、姜、蒜粉化合物按50:1混和后经碎肉机搅碎为物料C备用；酱的炮制牛肉酱将物料b加温到150
℃左右后添加物料C煸炒，待牛肉六完善后添加豆瓣酱再次煸炒3-5分鐘，辽宁香菇辣椒酱，再添加物料a
待锅内物料所有烧开后转小火再次添加5分鐘，添加、白砂糖、鸡精拌和1-3分鐘使其匀称；罐装、排气
管、杀菌。 星源食品公司位于风景优美的太湖之滨，无锡市滨湖区华庄街道社区华联大道2号、东邻无
锡机场、沪宁高速、312省道、京杭运河，北靠沪宁铁路，南有绕太湖高速路及秀美的太湖，西有的太湖
景色旅游观光旅游景区。 



   酱料包装机主要用于具有一定流动性、粘度较低物品的包装。如：火锅底料、红油火锅底料、麻辣
烫料、辣椒酱、韩国大酱、豆瓣酱、蘑菇酱、面酱，方便面调味包、果酱、辣酱、番茄酱、黄油、发乳
等。包装产品在我们的日常生活中到处可见，比如我们常食用的豆瓣酱、辣椒酱等主要以食品为主，所
以在保养方面主要保持机器、工作环境干净卫生，香菇辣椒酱代理，避免让产品受到直接或间接的污染
。

酱料包装机保养方法：

一：每月进行检查一次机件是否转动灵活和磨损情况，发现缺陷应及时修复，不得勉强使用。如停用时
间较长，必须将机器全身揩擦清洁，机 件的光面涂上防锈油，用布蓬罩好，以便下次使用。

二：机器使用完毕后或停止时，应进行清洗和刷清斗内剩余物料，为下次使用做好准备工作。

三：若齿轮轴发生窜动，香菇辣椒酱厂家，请调校轴承架后面M10螺钉到适当位置，调整间隙以轴承不
发生响声，香菇辣椒酱供应，手转皮带轮，松紧适当为宜，过紧或过松均能 使本机发生损坏的可能。

    先进技术的引进使得酱料包装机等设备的操作、维护和日常保养更加方便简单，降低了对操作人员
的技能要求。然而选择一部好机器才能真正实现自动化生产线，的机器才能真正满足我们企业发展的要
求。在未来，度高、销售额大的将呈显着集中趋势更要注重机器保养问题减少问题出现。无锡市星源食
品厂坐落于风景秀丽的太湖之滨，无锡市滨湖区华庄街道华联东路2号、东临无锡机场、沪宁高速、312
国道、京杭大运河，北靠沪宁铁路，南有绕太湖高速公路及秀丽的天然太湖，西有的太湖风景观光旅游
区。

无锡市星源食品厂(图)-香菇辣椒酱供应-辽宁香菇辣椒酱由无锡市星源食品厂提供。行路致远，砥砺前行
。无锡市星源食品厂致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴，更矢志成为调味酱具有竞争力的
企业，与您一起飞跃，共同成功!
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