
批发供应 印尼头期 白燕三角皇盏燕窝－特干

产品名称 批发供应 印尼头期 白燕三角皇盏燕窝－特干

公司名称 陈茜茜(个体经营)

价格 .00/个

规格参数 品名:燕窝
产地:印尼
产品属性:禽类动物

公司地址 中国 浙江 瑞安市 信达花苑凯悦大厦402室

联系电话 86 0577 65855559 13806858686

产品详情

品名 燕窝 产地 印尼
产品属性 禽类动物 性状 盏
性 平 味 淡
毒性 无毒 产品形态 原形态
炮制工艺 自然风干

本店热荐：纯手工挑毛的三角皇盏（特价品，不享受任何折扣）

不用水分赚金钱，只用干度换口碑！98干度，品质保证

 ★干度:特干!买家请注意，本店的燕窝为特干级,所以请各位买家在购买的时候一定要分清楚！燕窝成
分干湿度也影响着燕窝每克的价格，因为燕窝属于按"克"高档滋补品,如果带点潮湿或者全湿，有时每克
就能便宜了好几块。例如单价15元/克的燕窝，干度不够的12元一克即可卖，有的单价一克相差3-4元.

 掌柜热血推荐,这款燕窝盏发头大,杂质少,一般每个4-6克（个别少于4克，多于7克的也有，随机发货）,
1星期2盏足够，可以食用3-4次,很方便,而且经济实惠哦！三角盏最大的缺陷就是燕子为了省力，在燕屋
的夹角处建窝，所以底座较之官盏要大上不少，极品官燕三角盏在淘宝这个大市

场里面.价格普遍在16元以上,而纯手工挑毛的三角盏淘宝普遍也卖20元以上，我们实

体店卖到26元以上,网店原价16.8元，现在冲四钻秒杀价14元/克,可谓是极品中的最为

实惠价格.燕窝贵不贵,看品质.价格高不高,请货比三家。



此款三角盏呈自然的象牙白色，微黄，纹理较粗，有小绒毛，是纯手工挑毛的，所以每盏都有挑毛留下
的缝隙，缝隙有大有小，有多有少，每盏都是不一样的，发头在8倍以上，炖后有蛋白清香，每盏在4-6
克之间，绝对是自吃的首选！！！

美容养颜、滋补养生

超干的干度

一流的品质

三角盏中的极品！

绝不能错过的三角盏！

市场价25元-35元/克不等

本店价16.8元/克

现冲四钻秒杀仅需14元一克！

20克起售

千万别拿钱买水分

本店承诺所有出售燕窝干度为98%

掌柜推荐吃法：1次1盏。1盏吃2天。1个星期吃2盏足够！性价比这款燕

窝是最高的。只要您每周坚持，您将惊艳于自己的皮肤变的超乎想象的柔

嫩有光泽。想要拥有由内而外的美丽，不妨一起来体验思巢轩燕窝美食带

来的贮颜秘方吧！

轻轻的一小勺入口

慢慢地融化在口齿之间

淡淡地感受

纯正燕窝的天然美味



——思巢轩

掌柜建议：

成人每次3-5克，小孩1-2克，建议每周食用3-4次左右，连续食用3个月

以上效果较为明显，长期食用效果更佳，最佳食用时间为晨起或临睡前，

餐前空腹食用亦可。燕窝性平味甘，是男女老幼，四季皆宜之养生滋补食

品。

纯干燕窝的好处：

1：现在卖潮燕窝靠水分赚钱已经是普遍现象，所谓很多95成干的燕窝，其实也就8、9成干，而9成干的
燕窝能有7、8成就已经不错了。现在靠水分赚钱已经是很广泛了，而纯干的燕窝货真价实，该多少钱就
多少钱，能准确的反应市场价格，让大家心中有数。

2.燕窝如长期处于潮湿状态，会滋生大量细菌，吃进去百害无益。纯干燕窝易于保存，不用放冰箱，不
用真空包装，而含潮的燕窝如果不真空包装或放冰箱，很快就会发霉变质。

纯干燕窝的鉴定:含潮的燕窝有弹性不会碎，纯干燕窝是脆硬的，加力捏压触碰容易碎裂。所以我们每次
发货的时候，都会有很多层的减震包装，来保持燕窝完整。

掌柜承诺：

1、在我们店购买燕窝后，只要您有任何的不满意，我们提供无条件退换

货，还承担来回运费哦！！！

2、我们免费为您提供透明礼盒包装，如需木盒包装，50克只需加50元，

100克只需加60元即可。

3、店内所有燕窝20克起售，50克起包邮

4、所售燕窝干度98%



5、本店所有产品拍下后2天内发货，敬请见谅！

海量评价展示：

本款礼盒包装展示:

1、6盏白燕三角盏，大概40克左右，亲只要加50元购买50克的木质礼盒即可。

2、八盏白燕三角盏，大概50克左右，亲只要加50元购买50克的木质礼盒即可。

3、100克白燕三角礼盒包装，亲只要加60元购买100克的木质礼盒即可。

现在咱们来做一份非常滋补养颜的牛奶白燕吧

1、称一小盏白燕，5.5克

2、放到清水里泡，挺干净的，换几次水就可以了，不用怎么挑毛哦

3、泡了6个小时以后看看发头吧，有8.8倍哦

4、将最后一次清洗的水连同燕窝一起放入小炖盅里



5、如果是用插电的电炖盅，需要1.5-2个小时，如果是放锅里小火炖制，只需20-30分钟

你看，晶莹剔透，口水都流出来了吧

6、将宝宝的奶粉冲水调制一下，倒入燕窝中，一碗牛奶燕窝就好了哦

其实享受燕窝就是这么简单！！！

燕窝的浸泡，清洗和炖制

燕窝的浸泡 浸泡要用清水，纯净水白开水都可以，要用冷水，每天换几次水,换水时可用手搓捏较硬的部分,使其散开.冬天浸泡血燕可用

热水浸泡,白燕冷水或温水就行,最后一次的水如果洁净度满意就不要倒掉连同一起下锅.不同品种的燕窝浸泡和炖制的时间都不一样，

下面的时间表可以供大家参考，冬天需延长浸泡时间.如果在浸泡炖制过程中有问题欢迎提出来大家一起讨论。

品名浸泡时间（小时）文火炖制时间（分钟）白燕盏 3-6 20-30白盏条 3-6 20-30白燕角12-24 30-40白燕碎 3 15-20血燕盏 1-2 (天)

2（小时）血盏条 1-2 (天) 2（小时）血燕角 2-3 (天) 2（小时）血燕碎 1(天) 1.5（小时）浸泡好的燕窝会完全膨胀,没有硬结,晶莹剔透．每

个地方的水质不同,气温也不同,所以燕窝的泡发不会有固定时间,以上资料作为参考,具体还需各位根据自己当地的情况来调整.若浸泡时

间过长,炖的时间就要缩短.燕窝的清洗清洗时就在换水的时候手捏一捏搓一搓硬结的地方，里面的小毛毛和杂质会跑出来，燕毛会浮在

上面，而杂质则沉淀在水底，换换水多冲洗两遍即可，也可以用镊子把燕毛和杂质挑干净。燕窝的炖制除了要遵循燕窝不同炖制时间有

长短的原则，还有几点需要注意的：

1、燕窝要用文火隔水炖(蒸的效果一样)，先将锅里的水烧滚，调成文火后即可。2、因为燕窝在炖制过程中会膨胀，所以可选择稍大一

点的瓷碗,以免滚泻造成浪费。炖时碗里水面超过泡好的燕窝1厘米高度即可.3、锅里的水位不能超过碗的3/2高度，以免滚水会倒渗进炖

盅里。但也不可太少,如炖制的时间长会干锅.本店燕窝发倍精准测量:白燕7--11倍!(正常发倍率在6-8倍).血燕4--6倍(正常发倍3-5倍).因各

地气温及各人泡发方法的不同会有差异,一般我店里的都比别家的发倍高些.这发倍数据都是从我们的顾客手里得来的.
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