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产品名称 米酒的做法 中山米酒 翁源翁城客泉醇酒厂

公司名称 翁源县翁城镇客泉醇酒厂

价格 面议

规格参数

公司地址 翁源县翁城镇泉岭村十组35号

联系电话 13415662100 13415662100

产品详情

翁源县翁城镇客泉醇酒厂----米酒;

九江双蒸酒传统酿造技艺，与中国其他传统技艺一样，米酒生产批发，都体现了中华民族一脉相承的精
神。这种精神随着九江双蒸酒从未间断的内销与出口，建立起跨越时空的文化影响力，这奠定了九江双
蒸酒传统酿造技艺具有珍贵的历史、科学、人文、民俗、经济价值以及社会价值。

1、酿造工艺

双蒸酒：选取的水、大米、黄豆、原种饼丸、肥猪肉，经过的酒曲生产及肥肉浸泡的工艺酿造而成。

白酒：以酯类为主体的复合香味，以曲类、酒母为糖化发酵剂，利用淀粉质（糖质）原料，经蒸煮、糖
化、发酵、蒸馏、陈酿和勾兑而酿制而成的各类酒。

2、口感

双蒸酒：酒体豉香纯正，清雅，醇和甘滑，酒体协调，余味爽净，酒度低而不淡的风格。

白酒：口味丰满，入口绵甜干净，纯正的特点。

翁源县翁城镇客泉醇酒厂----米酒;

改革开放后，市场逐步开放，酒业出现了波产能扩张浪潮。泸州老窖站在产能扩张的风口，再度兴建一
大批新窖池，以此主导了浓香型白酒轮性扩张，奠定了白酒行业至今30余年的市场格局。30年的窖池是
我国白酒波产能扩张浪潮下的产物，同时也是对改革开放初期我guojiu业取得成绩的展示。窖龄酒30年臻
选这一时期兴建的老窖池，再现白酒市场格局奠定者风采。



不论是普通市民还是民间自制药酒的小作坊，米酒的做法，都应该普及一些基本药酒配制常识，避免盲
目滥造，中山米酒，否则会给健康带来风险。中医强调对症下药，泡制药酒应针对不同体质，而非一成
不变。此外，民众也应增强科学意识，不能盲目购买服用，目前有些中医院有专门的药酒，民众若有需
要可在医生指导下进行。

 

翁源县翁城镇客泉醇酒厂----米酒;

市面上大多数白酒都会突出时间这个关键词，比如20年年份酒、20年陈年酒、20年窖龄酒，但尽管都是2
0年标识，许多酒友往往分不清楚这三者的区别。那么我们如何正确区分呢？01年份酒：你看到的15年不
是真15年。年份，顾名思义，指贮存经过一定年份的酒。但是，现在市面上大部分年份酒，包括，所指1
0年份、15年份，并不代表这瓶酒存了10年、15年。而是其产品中加入了一定比例的10年/15年期原酒。以
酱香型白酒来说，采用传统坤沙工艺酿造的，必须存储3年以上，白米酒厂家批发，而对品质要求高一些
的存储5年左右，一般所谓15年汾酒，是以5年份的基酒与15年盘调而成。

在从前，桌子上常以白酒为主，不过白酒太醉，白水又无味，因此果酒的作用也被发挥出来了。果酒中
含有微量的酒精，富含浓郁的花果味儿，既不会太醉，又不会无味，关键适当的喝对身体还有一定好处
。具有功效，化解负荷工作。喝过海红果酒的人都知道，喝前两杯都觉得这酒比红酒的后劲更大，全身
血液流通迅速加快，但是越喝越没感觉，甚至上个厕所就清醒了。

 

米酒的做法-中山米酒-翁源翁城客泉醇酒厂由翁源县翁城镇客泉醇酒厂提供。“地窖酒,韶关地窖酒,翁源
地窖酒,翁城地窖酒”选择翁源县翁城镇客泉醇酒厂，公司位于：翁源县翁城镇泉岭村十组35号，多年来
，客泉醇坚持为客户提供好的服务，联系人：钟谊泰。欢迎广大新老客户来电，来函，亲临指导，洽谈
业务。客泉醇期待成为您的长期合作伙伴！
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