
液体包代加工批发 星源食品厂 阜阳液体包代加工
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产品详情

(一)调味品行业统计整体情况

根据2014-2016年中国调味品行业品牌企业100强数据显示：2014年(68家企业)、2015年(75家企业)、2016年
(85家企业)的总产量分别为739.1万吨、838.8万吨、926.2万吨，同比增长率分别为10.5%、8.5%、7.1%;总销
售收入分别为501.1亿元、575.1亿元、612.3亿元，同比增长率分别为12.6%、11.6%、6.1%。2016年销售收
入的同比增长率，在多年两位数增长的情况下，已降到个位数。

近三年，产量名的企业和排序均没有改变，依次为海天、美味鲜、李锦记。销售收入名企业没有变化，
排序出现了调整，2014年、2015年销售收入名为海天、太太乐、李锦记，2016年调整为海天、李锦记、太
太乐。

近三年，液体包加工，产量和销售收入名企业变化不大，但企业之间差距较大，增长速度不一。2016年
，名企业产量从228万吨到20万吨不等。鹤山东古的增长速度快，为19%，液体包代加工销售，山西水塔
增长速度慢，只有0.72%;销售收入从120亿到10亿不等，美味鲜增长速度快，为12.18%，有两家企业出现
负增长。

2016年，统计内的13家上市企业(含新三板)，生产产量占统计总量的46%，同比增长率为8.2%，销售收入
占统计总量的38%，同比增长率为8.7%。

在设计流化床的一个环节时采用的是低温大风量的干燥，主要是能够让鸡精表面的水分含量降低以及鸡
精表面的粘度降低。第二个环节使用的是中1风进行干燥，从而能够进一步的降低鸡精表面所含的水分。
第三个环节则是使用常规风进行冷却，让鸡精能够在流化床内有充分的时间停留并进一步的进行干燥。
第四个环节主要采用的是大风冷却，这一环节主要是为鸡精能够在筛选粉粒之后的直接包装提供方便。

总而言之，为了使鸡精在制作过程中能够满足不同阶段对鸡精的工艺要求，流化床的开孔率以及开孔方



向和风机的机型都需要进行规范，从而提高鸡精干燥的效果。

鸡精味精的异同点

随着我们日常饮食的日渐丰富，我们的调料也在不断的进化，大家对于鸡精想必也不陌生，鸡精是一种
以新鲜鸡肉、鸡骨、鲜鸡蛋为基料，阜阳液体包代加工，通过蒸煮、减压、提汁后，配以盐、糖、味精(
谷氨酸钠)、鸡肉粉、香辛料、肌苷酸、鸟苷酸、鸡味香精等物质复合而成的具有鲜味、鸡肉味的复合增
鲜、增香调味料。在做菜时把鸡精放进去可以为我们的菜肴体现，但是鸡精并不能取代味精，他们不是
一样类型的调料，鸡精代理介绍一下这两者有什么异同点。

多数厂家不作鸡精用量的建议，至多不过给你一份清汤的配方，液体包代加工批发，“将20克鸡精溶于1
升沸水中”。所以，鸡精的用量是个体化而随意的。而味精比较纯净，用量比较稳定。味精易溶于水，
所以在烹饪时一般在起锅之前加入味精效果好，菜肴的味道会更加鲜美。因为味精若在水溶液中长时间
加热会少部分失水生成焦谷氨酸钠，焦谷氨酸钠虽无害，但没有鲜味。鸡精的用法似乎宽松得多，至少
没见哪个厂家提醒消费者该在烹饪过程中的哪个环节添加鸡精。

液体包代加工批发-
星源食品厂(在线咨询)-阜阳液体包代加工由无锡市星源食品厂提供。无锡市星源食品厂是江苏 无锡 ,调
味酱的见证者，多年来，公司贯彻执行科学管理、创新发展、诚实守信的方针，满足客户需求。在星源
食品厂领导携全体员工热情欢迎各界人士垂询洽谈，共创星源食品厂更加美好的未来。
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