
油炸和非油炸膨化网红小米锅巴生产线工艺流程

产品名称 油炸和非油炸膨化网红小米锅巴生产线工艺流程

公司名称 济南市美腾机械设备有限公司

价格 55000.00/台

规格参数 美腾/美宸:30KW
MT100:45KW
山东:110KW

公司地址 山东省德州市齐河县胡官屯镇卓为机械园区A3

联系电话  15562606028

产品详情

油炸和非油炸膨化网红小米锅巴生产线工艺流程价格为55000.00元每台。美腾机械设备有限公司为您提供
高品质的锅巴生产线、膨化锅巴设备和油炸锅巴生产线，满足您对于小米锅巴的生产需求。

作为一家拥有多年经验的机械设备供应商，我们深入研究了小米锅巴的生产工艺流程，并提供了一套完
整的解决方案。我们的锅巴生产线采用先进的技术和设备，确保产品的质量和口感达到zuijia状态。

锅巴生产线包括美腾/美宸、MT100和山东等关键设备。美腾/美宸设备功率为30KW，MT100设备功率为4
5KW，山东设备功率为110KW。这些设备能够高效地生产出符合规格的小米锅巴，并保持其膨化和油炸
处理的特点。

我们的锅巴生产线工艺流程涵盖了多个关键步骤，确保产品的质量和口感。以下是我们的工艺流程示意
图：

1. 小米筛选 

，我们使用先进的小米筛选设备对原料小米进行筛选，去除杂质，确保小米的纯度和质量。这一步骤非
常重要，因为小米的质量直接关系到最终产品的口感和质量。

2. 小米磨粉 

接下来，我们使用高效的小米磨粉设备将筛选后的小米磨成粉末，并保持粉末的细度和均匀度。这一步
骤保证了后续工艺的顺利进行。

3. 膨化 

膨化是制作锅巴的关键步骤之一。我们使用强大的膨化设备，将小米粉末在高温高压环境下进行膨化处
理。经过膨化处理后，小米粉末变得松脆，口感更佳。



4. 切割和成型 

经过膨化处理后的小米粉末需要进行切割和成型。我们使用专业的切割设备，将膨化后的小米粉末切成
相应的形状，如圆形、长条形等。

5. 油炸 

对于油炸锅巴，我们使用高效的油炸设备，将切割和成型后的锅巴放入热油中炸制。经过油炸处理后的
锅巴更加酥脆，口感更加丰富。

6. 调味 

最后一步是对锅巴进行调味。我们使用专业的调味设备，将盐、糖、鸡精等调味料均匀地撒在锅巴上，
使其味道更加可口。，我们也可以根据客户的需求进行定制，提供不同口味的锅巴。

通过以上工艺流程，我们的锅巴生产线能够高效地生产出美味的网红小米锅巴。不仅如此，我们的设备
还具有稳定性和耐用性，能够持续生产高质量的锅巴。

在购买我们的锅巴生产线时，您将得到一整套解决方案，包括设备供应、安装调试、技术培训和售后服
务。我们的工作人员将竭诚为您服务，确保您在生产过程中无忧无虑。

总结而言，我们的锅巴生产线不仅价格合理，而且质量过硬。如果您对锅巴生产线、膨化锅巴设备或油
炸锅巴生产线有兴趣或有任何疑问，请随时与我们联系。我们期待与您合作，共同打造高品质的网红小
米锅巴。
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