
【小额批发】沧州特产百年老字号奇美香肠20件起批

产品名称 【小额批发】沧州特产百年老字号奇美香肠20件
起批

公司名称 缘知缘味土特产商行

价格 42.00/盒

规格参数 品牌:奇美
产品标准号:Q/CYX01-2005

公司地址 中国 河北 沧州市运河区
河北省沧州市运河区光荣路

联系电话 86 0317 5679255 13393279670

产品详情

品牌 奇美 卫生许可证 沧卫食字（2005）第13090
318001

产品标准号 Q/CYX01-2005 净重 600（g）
保质期 5℃以下三个月（天） 原产地 河北沧州
生产厂家 沧州市奇美食品有限公司 真空包装 是

在沧州市，有一种细如鸡肠、红中透酥、落地即碎的人工精制的香肠，这就是清代以来就闻名遐迩的奇
美香肠。规格：一礼盒*4小盒*150g

配料：猪后腿精肉、小磨香油、碘盐、天然香辛料

食用方法：开袋即食或配菜热炒。

产品说明:崔尔庄村的丁氏香肠起源于清雍正年间(1723～l736)，是丁氏独家祖传绝艺。丁氏香肠又名奇美
香肠，相传系乾隆皇帝下江南路过沧州品尝而得名。乾隆二十二年四月二十六，乾隆皇帝下江南，经运
河水路到达捷地闸口时，伴驾南巡清太子少保协大学士礼部尚记纪晓岚将丁氏香肠进上，船行数日，随
带御食品大都已变质，独有丁氏香肠色鲜如初，皇帝称之“奇”，食之后味道鲜“美”，香而不腻，酥
而不硬。皇帝大悦，赞不绝口，亲口御封为“奇美香肠”从而为御膳佳肴。后经历年许多名人及中央领
导品尝过，深得各级领导及各界名人赞誉。从雍正年间至今仍保留了古老配方和传统制作工艺，配料精
细，工艺独特，是食用之美味，实乃沧州又一宝也。 丁氏香肠用料考究，制作精细，风味独特，营养丰
富。用羊肠制成肠衣，原料主要为瘦猪肉，再按比例加入肉寇、草寇、子寇、肉桂、砂仁、桂皮、广料
、香油、鲜姜、食盐等十多种佐料，近代又加入味精，调制而成。年产二千四百余斤。产品以销本地为
主，也远销天津、北京、石家庄、南京以及新疆等地。1956年，解放军驻新疆部队曾聘请丁氏香肠正宗
传人丁运升去制作香肠。丁氏香肠也走上省招待外宾重要宴会餐桌。国家领导人王震以及宋任穷、王恩
茂等曾品尝过丁氏香肠，并给予好评。



 奇美香肠的制作，主要经过选料、配方、曝腌、熏蒸四道工序，单就原料来源就十分考究，要求必须
用鸡肠或山羊小肠，肠衣要外去皮内去里，选用猪臀尖部肉和精选佐料制作而成。此工艺配方传至现在
，在保留原有工艺基础上，运用现代技术，又进一步改良配方，既保留了历史文化底蕴和独一无二的口
味，又改进工艺和提升质量方面获得了长足发展，使其在保存、运输、口味上更好，质量达国家规定的
卫生标准，越来越受到广大消费者的青睐。目前该产品在沧州已具有极高的声誉和知名度，成为与沧州
小枣齐名的“双保”名优土特产品。

温馨提示

关于发货

缘知缘味土特产商行默认快递为圆通快递，圆通不到的地区，请及时与我们联系。若是在线交易，圆通
将为您的快递费用进行折扣优惠；若需加急商品，建议您用顺丰快递；若是购买量多的大宗交易，强烈
建议您推荐贵地信誉好且在沧州设有办事处的物流公司。缘知缘味土特产商行将按照您的推荐，联系、
安排运输，相对快递大幅节省运输费用。又便于双方及时查询商品途中运输情况。

关于验货

商品在运输过程当中堆叠存放，可能会出现轻微破损。在不影响商品自身密封性及卫生问题的前提下，
缘知缘味土特产商行认为它没有出现质量问题。若您非常在意包装（如；您要送人），请在购买前告知
（在备注中注明）缘知缘味土特产商行将对您的商品进行更周密的防护填充，尽量避免商品的破损变形
。请您在收到商品时务必检查外包装是否完好。若怀疑商品可能破损或缺少，可以要求快递人员当面开
箱检查。如果发生破损或缺少货物请您拒绝签收并及时与我们取得联系，由此产生的费用由缘知缘味土
特产商行负担。一旦您进行签收，表明您已经确认了商品的数量及种类。如果您签收后发现破损等情况
，由此产生的费用由您负担。双方对于快递公司的期望值是完全一致的，都希望他们速度快、服务好，
快递公司的速度和服务是双方根本无法左右的。遇到特殊情况 ，缘知缘味土特产商行可以帮助您协调相
关事宜，所以在使用双方约定的快递公司发货过程中引发的问题不可作为给中评或差评的理由。望您能
充分谅解。

关于退换

由于缘知缘味土特产商行的疏忽造成的退货，对此深表歉意，并承担您退货所需的快递费用。在收到您
寄回的问题食品后，经缘知缘味土特产商行确认确实存在过期、变质等质量问题将退还您购买该商品的
费用，并补还您退货时产生的快递费用；若您能充分谅解并想换货，经确认后会在第一时间内为您寄出
所更换的等价商品。而且本次换货所产生的快递费用将由缘知缘味土特产商行承担。

以上商品快递费用由您负担， 开拍前请仔细阅读以上文字，拍下后被视为已完整阅读此文并完全接受以
上协议，若出现分歧，以此《温馨提示》为最终参考依据。
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