
进口猪肉 千秋食品有限公司 进口猪肉公司

产品名称 进口猪肉 千秋食品有限公司 进口猪肉公司

公司名称 江苏千秋食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 南京市鼓楼区建宁路61号中央金地广场2幢807室

联系电话 15261870789 15261870789

产品详情

近些年，中国肉类消費发生了显著的构造变化，展现了从热鲜肉到冷冻肉，再到冷鲜肉的发展趋向，产
生了“热鲜肉广天地，冷冻肉争天地，冷鲜肉”的布局。与此同时，因市场的需求的变化，也拉动了中
国肉类制造业的趁机变化。强调，冷鲜肉从外观，口味，营养成分等视角看来都好于其他肉类，是顾客
选购肉类非常好的挑选 。冷鲜肉有“放心肉”之称，因摆脱了热鲜肉，进口猪肉，冷冻肉的一些不够和
缺点，占据的市场占有率慢慢扩张。据了解，冷鲜肉严格遵守宠物医生检验检疫规章制度，进口猪肉厂
家，对宰杀后的畜tongti快速制冷解决，使其在24钟头内降至0-4℃，并在事后生产加工，商品流通和市场
销售全过程中持续保持在一定的超低温范畴内。与热鲜肉，进口猪肉商家，冷冻肉对比，冷鲜肉具备保
存肉质地绝大多数营养元素，进口猪肉公司，鲜嫩多汁，易咬合，汤清肉鲜等优势。 

销售市场上的热鲜是深夜屠宰，早晨发售的新鲜肉，不通过一切解决。冷鲜肉是将屠宰后的新鲜肉快速
制冷，在24钟头内降至0至4度的条件下保存，并在商品流通和分销商全过程中持续保持这一温度。在快
速减温到0~4℃并控温保存时，冷鲜肉会有一个排酸全过程，保存生猪肉绝大多数的营养元素，并解决表
面的菌体，健康安全营养成分高，而且口味细致。整体看来冷鲜肉要定压比热鲜肉更非常值得人民群众
信任。  

“排酸肉”是一种生产加工方法，而不是肉的种类，别名冷鲜肉。与屠宰后立即切分，出售的热鲜肉对
比，冷鲜肉将屠宰切分好的肉放进0-4℃的冷冻自然环境中冷冻充足长的時间，开展排酸解决，其口味比
未排酸的热鲜肉好，吃起來鲜味更浓。但从营养成分角度观察，二者差距并不大。此外，冷鲜肉的生产
加工，运送，市场销售的整个过程必须在0-4℃的自然环境，才可以保证其鲜味。 

进口猪肉-千秋食品有限公司-进口猪肉公司由江苏千秋食品有限公司提供。江苏千秋食品有限公司是一
家从事“灵猪猪肉,冷鲜肉,冷冻猪肉”的公司。自成立以来，我们坚持以“诚信为本，稳健经营”的方针
，勇于参与市场的良性竞争，使“千秋”品牌拥有良好口碑。我们坚持“服务至上，用户至上”的原则
，使千秋食品在食品饮料项目合作中赢得了客户的信任，树立了良好的企业形象。 特别说明：本信息的
图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！同时本公司还是从事南京猪肉，肉类，冷
鲜肉的厂家，欢迎来电咨询。
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