
南京厨房 广州天圣厨房工程 企事业单位厨房

产品名称 南京厨房 广州天圣厨房工程 企事业单位厨房

公司名称 广州天圣厨房设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 广东省广州市番禺区石基镇市莲路南浦村段32号

联系电话 13318790135 13318790135

产品详情

广州天圣厨房设备有限公司在工程项目上，严格执行ISO服务体系的同时，体现出售后修复与解决的紧迫
性。广州天圣在其不长的发展中，厚积薄发，无论是组成人员，还是产能，公司强劲投入，较成立之初
，正成倍在增长，旨为市场及客户提供、的设备与服务，主要服务区域为广州，佛山，深圳，东莞，茂
名，汕头，河源，湛江等地。

 

广州天圣厨房设备承接各学校厨房工程------面粉车

想要制作精巧，耐用度高的面粉车可优先选择广州天圣厨房设备有限公司，它是厨房设备工程中信誉好
供应商，可免费上门设计测量。具有上百个合作成功案例。公司具有的工作人员在厨房设备工程行业经
验多，技术杠杠，提供厨房设备工程一条龙服务.

 

广州天圣厨房设备承接各学校厨房工程------面粉车规格要求

1.柜身采用304#1.2mm厚不锈钢制作；

2.盖板用304#1.0mm厚不锈钢制作；

3.配承重脚轮，其中两个带刹车。（欢迎来电咨询定制！）

广州天圣厨房设备有限公司主要生产厨房厨具设备，为酒店餐厅以及单位工厂食堂提供整体设计方案，
厨具设备供应以及安装调试工作，会根据客户需求和厨房的实际布局，免费测量，专注设计厨房设备平
面布置图，及后期的水路，电路点位图和排烟系统，送新风系统走向图。并会配合施工方及时反馈方案
，酒店厨房，沟通协商，确保各工种交叉或并行或先后进行，尽可能避免后期方案调整、现场条件的冲



突，防止人力物力财力浪费。

 

广东各酒楼厨房工程设备厂家------广州天圣厨房设备有限公司

厨房设备工程设计的时候应该考虑以下几点

1.设备使用习惯：每一个客户要求的厨房功能会有所不同，要充分了解该客户使用的烹调习惯，来选择
常用的设备。

2.厨房动线设计合理：现代化厨房设计是能让使用者在活动范围中顺利作业，可由水槽、冰箱、灶具所
组成的工作三角区，能够让工作者顺畅工作，所有电器要设在方便使用的位置。

3.操作台高度合理：为更好地进行厨房工作，南京厨房，厨具的高度要合理，同时橱柜内部的储放功能
设计及橱柜和家电三者嵌合，都是不可忽视的重点。

 

广东各酒楼厨房工程设备厂家------广州天圣厨房设备有限公司

关于厨房工程售后服务内容：我公司所提供的产品严格按照购货方所规定的各项技术质量参数生产及安
装调试；严格把关，不合格产品出厂，没有通过国家相关规范的产品坚决不代理或销售；坚持以服务至
上为原则，全天二十四小时随时为客户服务；安装、调试完毕并验收合格交付使用时，我方会按照工程
量指派相关技术人员对贵方的使用人员进行操作培训，直至贵方工作人员能够熟练操作，以保证设备正
常运行。

广州天圣厨房设备有限公司通过不懈努力，凭借质量和服务优势，在各大厨房工程招标中不断中标，客
户涵盖了企事业单位、商务酒店、大型连锁餐饮、、商场、学校等多种类型，以其的技术，的性能，杰
出的质量，企事业单位厨房，深受广大用户的青睐。现在已规划划分的服务区域为广州，佛山，深圳，
东莞，中山，阳江，茂名，汕头，河源，湛江等地，针对地区的服务支持，中学厨房，让客户的选择不
在迟疑。

 

广州天圣厨房餐饮标准化定制------暖碟台

广州天圣厨房设备技术参数说明：1.台面采用304#不锈钢制作，柜身及层板采用304#不锈钢制作；2.门外
壳采用304#不锈钢，门外壳采用304#不锈钢制作；3.配防水电子温度控制面板；配干烧发热丝，4.补强撑1
.0~1.2mm厚不锈钢制作，脚采用不锈钢重力可调脚。

 

广州天圣厨房餐饮标准化定制------暖碟台

不锈钢暖碟台又称为暖碟器、暖碟车，不锈钢暖碟台是一种用于对碗碟进行加热、保温以及运送的设备
，同时也起到可以对食物进行保温预热的效果，保持食物的新鲜度。暖碟台在初次使用时，加热管会产



出一股气味，属正常现象，加热一段时间后，不锈钢暖碟台的气味会消失，加热2~3个小时后机体表面会
很烫，移动时应使用推车手柄戴防护手套，以免被烫。

南京厨房-广州天圣厨房工程-企事业单位厨房由广州天圣厨房设备有限公司提供。广州天圣厨房设备有
限公司是一家从事“商用厨房设备,商用厨房工程,厨房设计,酒店设备”的公司。自成立以来，我们坚持
以“诚信为本，稳健经营”的方针，勇于参与市场的良性竞争，使“广州天圣”品牌拥有良好口碑。我
们坚持“服务至上，用户至上”的原则，使广州天圣在整体厨房中赢得了客户的信任，树立了良好的企
业形象。 特别说明：本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！同时本公司
还是从事广州商用厨房设备，佛山厨房设备，东莞商用厨房工程的厂家，欢迎来电咨询。
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