
烤肠烟熏炉 利顺机械 烟熏炉

产品名称 烤肠烟熏炉 利顺机械 烟熏炉

公司名称 诸城市利顺机械厂

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省潍坊市诸城市龙都街道沙戈庄村101号

联系电话  15095218785

产品详情

炉体上部采用的梯形设计在烟熏肉制品当中产生的油会通过弧度流到炉体底部（易清洗），通过排水口
排出。替代了传统设备采用的百叶窗设计，因为百叶窗在使用的过程中会存积烟油，加工食品过程中产
生的油渍滴落到食品上，造成污染，百叶窗的油也是很难清理的。（注意在每次使用后都需要清理）

温度探头：两个Pt100温度探测器，每个2×Pt100欧姆，安装在加热室的后壁中心位置，圆形是测炉内温
度，尖形是测食品温度（插到产品当中准确的探测温度变化），而且是带拉伸的可调节长短。

电加热管：采用的设计是在壁体两侧的设计，设计优点加热过程中产生的烟油不会附着到加热管上产生
焦油。而且加热面积更大烘干时间更快，全自动烟熏炉，温度上升更迅速，因为电加热管特别容易沉积
冷凝的焦油这些沉积物会削弱从空气加热器到循环空气的传热，像抽油烟机每次炒菜产生的油也少，但
是时间一长也会存积不少油。电加热管在炉内上部的是无法比的。

烟熏炉简介

一.烟熏炉是制作各种香肠、海产品、熏鸡、烤鸭等肉食品不可缺少的设备之一，在食品行业里或者是在
肉制品加工过程中应用都是非常广泛的

话说，烟熏炉这个设备从开始的研制到现在的广泛应用已经经过十几年的时间了，电加热烟熏炉，通过
有关的们不断的改进和对国内外技术的融合，具有蒸煮、干燥、烘烤、烟熏、上色等功能，有着非常良
好的节能效果。国内外均有悠久的历史，烟熏指的是用相应的木材不完全燃烧时生产成的挥发性物质进
行熏制的过程。肉制品烟熏的目的是使肉制品脱水，富裕产品特殊的香味。改善肉的颜色并且有一定的
杀菌防腐作用以延长肉制品的保质期。

性能特点：



       1、本烟熏炉具有耗能低和温升快等优点。

       2、设计采用环风机叶轮，风叶经过3000转/分的动平衡校核，风速可达25米/秒，烟熏炉，有效
保证产品在烘烤过程中上下、左右温度均匀。箱体内温度差更小，更大限度地保证箱体内部各点气流状
态相同。

       3、设备采用“U”型蒸汽热交换器结构，提高换热面积70％，加快升温速度，保证产品温升
快和受热一致性。

     
4、设备具有温气强排功能功，产品干燥均匀性，加快产品干燥进程，烤肠烟熏炉，缩短加工时间。

       5、设备采用双速循环风机及1台双速强排风机，每台风机功率仅为0.9/3KW，有效降低电功耗
30％。风机电机两端轴承装有加油嘴。

       6、设备采用气控先导阀控制蒸汽流量，
蒸汽气动阀采用不锈钢材质，温度控制，稳定，运行可靠。

       7、大视窗的人机界面，生动直观地显示设备运行状态，可在运行中随时调整时间、温度、湿
度、排风大小等状态参数，操作非常简单。具有优异的发烟及循环系统，可使炉内的烟雾均匀分布，从
而使肉制品着色均匀，色泽美观，保证产品具有较高的出品率。

烤肠烟熏炉-利顺机械-烟熏炉由诸城市利顺机械厂提供。诸城市利顺机械厂是一家从事“食品机械及配
件,包装机械及配件,屠宰机械及配件。”的公司。自成立以来，我们坚持以“诚信为本，稳健经营”的方
针，勇于参与市场的良性竞争，使“利顺”品牌拥有良好口碑。我们坚持“服务至上，用户至上”的原
则，使利顺机械在肉制品加工设备中赢得了客户的信任，树立了良好的企业形象。
特别说明：本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！
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