
烤肉店烧烤设备 烤肉店烧烤设备 九宝烧烤设备

产品名称 烤肉店烧烤设备 烤肉店烧烤设备 九宝烧烤设备

公司名称 沈阳九宝烧烤设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 辽宁省沈阳市苏家屯区陈相街道朱庄子村塔山林
场西侧

联系电话  13998825438

产品详情

油烟净化器保护健康的好帮手

餐馆里厨房灶台及其附近是否干净卫生？ 厨房是不是通风透气？ 厨房不只是烹饪食物的场所，
也是我们身体健康的一道关卡， 厨房中的许多卫生换不换的细节，需求您多一份用心。据调查，接近一
半的患者归因于油烟远远超过了抽烟，所以要避免油烟的悬浮微粒在室内外徘徊，否则日久就会致病。
九宝油烟净化器，烤肉店烧烤设备厂家，净化效果高达98%以上，目测，有效净化油烟，是经营餐馆的
好助手，是保护健康的好帮手。

表皮不酥脆——风干有“距离” 

一次制作吊炉鸡脖子时，烤肉店烧烤设备销售，我们感觉烤出来的原料有的皮不酥。研究了很久以后，
我们发现是风干过程出了问题，鸡脖子挂上脆皮水后，挂在通风处风干，烤肉店烧烤设备价格，但是有
些原料彼此紧挨着，这样风干的效果就不明显，成品自然有的酥脆、有的不酥，正确的风干方式是保持
原料间的距离在10厘米左右。

口感较韧——烤时刷鸡油

烤后的成品表面特别干，甚至有些发韧，无疑是烤制时原料水分溢出造成的。为了保持水分并补充油分
，我们在烤制过程中都要给原料刷油，用鸡油，起到滋润原料的效果。



烟味太呛人——炭火要烧透 

一切具备后还要注意炭火的燃烧程度。虽然我们采用的是木炭，烤肉店烧烤设备，但是完全没有烟是不
可能的。如果在木炭还没有烧透，也就是木炭没有烧红的情况下放入，烤出来的成品就有一股烟呛味。
因此，一定要在炭火烧得通红时下入原料。

沈阳九宝烧烤设备有限公司是以爱新觉罗-兆基的天有三宝日月星、地有三宝水火风、人有三宝精气神
的亲笔题词而得名。沈阳九宝烧烤设备有限公司系沈阳市南方金属制品厂的转型实体，始建于1985年2月
12日。

烤肉店烧烤设备价格-烤肉店烧烤设备-九宝烧烤设备由沈阳九宝烧烤设备有限公司提供。沈阳九宝烧烤
设备有限公司在烧烤用具这一领域倾注了诸多的热忱和热情，九宝烧烤设备一直以客户为中心、为客户
创造价值的理念、以品质、服务来赢得市场，衷心希望能与社会各界合作，共创成功，共创辉煌。相关
业务欢迎垂询，联系人：佟玉涛。
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