
江苏蛋液 烘焙用蛋液 德谷食品

产品名称 江苏蛋液 烘焙用蛋液 德谷食品

公司名称 河南省德谷食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 河南省安阳市汤阴县宜沟镇产业园区5号

联系电话 13673061369 13673061369

产品详情

      它能为各种烹饪和烘焙食品提供方便快捷的食材，丸子用蛋液，如煎蛋、蛋糕、面点等，使得
食品制作更加简单有用。此外，冷冻全蛋液还能保持蛋液中的营养成分，如蛋白质、维生素和矿物质等
，使得食物更加健康营养。同时，江苏蛋液，冷冻全蛋液也能延长蛋液的保质期，避免了蛋液因长时间
储存而变质。总之，冷冻全蛋液的问世，烘焙用蛋液，给人们的烹饪生活带来了便利和品质的提升，是
现代家庭和食品加工行业中的一项重要创新。

       巴氏杀菌鲜蛋液厂家了解到打蛋后的蛋液中常污染有大量的微生物，如大肠、、沙门氏菌等
，经过适当时间低温杀菌处理后，蛋液中的细菌总数、大肠菌群大幅度减少，肠道致病菌被全部杀灭。
因此，低温杀菌对于提高冰蛋的卫生质量和食用安全性具有重要的意义。全蛋液主要用于中西餐烹饪，
蛋白质的氨基酸比例很适合人体生理需要、易为机体吸收，包子厂用蛋液，利用率高达98%以上，营养
价值很高，是人类常食用的食物之一。

       在我国的液态蛋生产加工刚刚发展，近年来已有液态蛋生产厂家，另有企业正在上此项目，
表明液态蛋的生产加工正日渐引起重视。什么是巴氏杀菌鲜蛋液？顾名思义，巴氏杀菌鲜蛋液就是经巴
氏杀菌而制成的液体蛋产品，是以新鲜鸡蛋为原料，经蛋壳清洗消毒、自动打蛋并分离出蛋黄或蛋白，
再经过巴氏杀菌而制成的液体蛋产品，产品包括巴氏杀菌全蛋液、巴氏杀菌蛋黄液、巴氏杀菌蛋白液。

江苏蛋液-烘焙用蛋液-德谷食品(诚信商家)由河南省德谷食品有限公司提供。河南省德谷食品有限公司为
客户提供“全蛋液,巴氏杀菌蛋液,蛋挞液”等业务，公司拥有“德谷”等品牌，专注于禽蛋等行业。，在
河南省安阳市汤阴县宜沟镇产业园区5号的名声不错。欢迎来电垂询，联系人：柴经理。
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