
武清冷鲜肉 冷鲜肉供应商 广华

产品名称 武清冷鲜肉 冷鲜肉供应商 广华

公司名称 天津市广华肉类食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 天津市西青区杨柳青镇金三角农贸批发市场东侧

联系电话  13802161738

产品详情

天津冷鲜肉常见做法

天津冷鲜肉是一道非常有名的菜品，冷鲜肉供货，它选用新鲜的猪颈、耳朵等

部位切割成薄片或小块。首先将食材洗净备用；然后将葱姜蒜切成细丝与酱油

混合均匀放置一旁待用;接着在锅中倒入适量的油加热至五成熟后放入切好的

猪肉进行翻炒，炒熟之后加入调好料的汁液继续煸香出锅即可享用.储存：在

使用天津冷鲜肉时，需要注意正确的储存方式，包括放置在冰箱中、避免暴露

在空气中等。总的来说，使用天津冷鲜肉需要注意切肉、熟食、生食、调味和

储存等方面。

天津生猪肉特点

天津生猪肉具有以下特点：品质优良：天津生猪肉品质优良，冷鲜肉多少钱，



肉质鲜嫩，口感好，营养丰富，富含蛋白质、铁、锌等多种营养元素。：天津

生猪肉的养殖环境和屠宰加工过程都经过严格的检疫和监管，确保产品的安全

性和质量可靠。产量充足：天津地区养殖业发达，生猪养殖规模大，产量充足

，武清冷鲜肉，能够满足市场需求。价格合理：天津生猪肉价格相对合理，与

其他地区相比具有一定的势。销售渠道畅通：天津生猪肉销售渠道畅通，可以

通过各种渠道进入市场，方便消费者购买。总之，冷鲜肉供应商，天津生猪肉

具有品质优良、、产量充足、价格合理和销售渠道畅通等特点，是消费者信赖

的肉类产品。

鲜猪肉是一种非常常见的食材，它含有丰富的蛋白质、脂肪和维生素B族等营

养成分。以下是几种常见吃法：1.**清蒸肉**：将新鲜的五花腩或后腿瘦肉切

成薄片并加入适量的盐巴拌匀之后放在碗内铺平再放一些香菇泡水切片后再叠

上去，然后加点酱油（生抽）及米酒以大火烧开转小火猛蒸汽上桌即成；此菜

咸香可口而且肥而不腻嫩滑多汁深受大家的喜爱与好评备受欢迎做法简单又好

吃的一道家常菜品适合各种人群食用可根据个人口味进行调料调整。含有的热

量不高每百克仅60卡左右还富含动物性蛋白属于肉类。将新鲜干净的猪或者羊

用料酒腌制一段时间用水焯熟切小块状备用热油下葱姜蒜爆出香味在下入处理

好的辣椒段(青红椒)接着放入准备妥当的的猪干或者是羊肉快速翻炒加豆瓣酱

少许糖醋调味即可起锅装盘撒些许花椒粉会更美味哦。

武清冷鲜肉-冷鲜肉供应商-广华(推荐商家)由天津市广华肉类食品有限公司提供。武清冷鲜肉-冷鲜肉供
应商-广华(推荐商家)是天津市广华肉类食品有限公司今年新升级推出的，以上图片仅供参考，请您拨打
本页面或图片上的联系电话，索取联系人：李经理。
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