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从温度的变化上来说，温度的变化主要影响到微生物的生长，是有关食品安全的大问题。一般而言，温
度在常温微生物繁殖较为容易，温度在高温则会引发肉类食品变质。因此对温度的控制显得较为重要。
一般而言，利用分子运动进行解冻的设备容易出现高温现象，利用水和空气进行解冻的设备可能常温解
冻。但目前市场上出现了多种能够对解冻温度进行控制的解冻设备，例如低温高湿解冻设备工作室会有
制冷管道进入解冻间，冷却机、轴流风机、排风机等设备保证解冻间的气体循环流动达到降温保湿目的
。相关肉制品生产企业只要在选择的时候稍加留意就可以。

分析过后相信需要解冻设备的食品生产企业应该了解的差不多了。而对于解冻设备制造企业来说，所要
做的就是洞察市场变化，不断深入研发对产品进行技术更新以更好地满足市场需求。

现阶段食品解冻主要有以下四个方法 ：1、空气解冻：这种方法不需要专门的解冻设备，只是简单的将
冷冻食品放在室温下的空气中自然解冻，这种方法因为空气传热系数低，热传导缓慢，解冻时间非常长
，气泡解冻池多少钱，所以容易导致细菌繁殖，影响食品的质量。2、温热水解冻：这种方法 也不需要
专门的解冻设备，只需要把冷冻食品直接放入容置有温热水的容器中进行解冻，这样做虽然可以缩短解
冻时间，但是会使食品中的蛋白质维生素受到损失，同时还会加快丙醛等致癌物的产生。3、循环水解冻
：这种方法也不需要专门的解冻设备，只需要将冷冻食品放置在水或流动水下，用循环流动的常温水给
食品解冻，这样可以加快热量的传导，缩短解冻时间，但是这种方法是将冰块从表及到里进行溶化，效
率还是不够，使食品中的营养液流失，并且水资源浪费严重。4、微波解冻：这种方法也不需要专门的解



冻设备，只需要一台微波炉就行，利用电磁波使冷冻食品中的极性分子快速旋转，相互振动、摩擦、撞
击产生大量的热能，使冷冻食品从里到表同时发热，极快的缩短了解冻时间，这种高温急速解冻方法，
使冰晶融化的水分带着细胞内可溶性成分流失，使食品风味和营养液大量流失，严重降低食品质量。

解冻机器设备采用流动水为清洗介质，气泡解冻池生产厂家，通过鼓泡发生装置，产生气泡将水翻腾流
动，安阳气泡解冻池，从而达到快速解冻线目的。清洗池旁边有恒温池（温度维持在15至20℃左右），
水从恒温池流入解冻线内，随着冻品的清洗，传送带上的产品向出料方向出料，清洗池内的水温慢慢下
降，从投料到出料这段时间，气泡解冻池价格，清洗池内的水从清洗池进入到恒温池进行温度的中和置
换，然后回流到清洗池内，如此循环利用，节约能源的消耗。我们公司系列的解冻线还可根据用户的实
际产品生产需要进行设计，也可以根据用户的实际产能要求制作具体尺寸型号规格，做到能够让赢得每
位客户的信任与信赖。 安阳气泡解冻池-气泡解冻池生产厂家-青岛爱克森(推荐商家)由青岛爱克森机械
有限公司提供。青岛爱克森机械有限公司拥有很好的服务与产品，不断地受到新老用户及业内人士的肯
定和信任。我们公司是商盟认证会员，点击页面的商盟客服图标，可以直接与我们客服人员对话，愿我
们今后的合作愉快！同时本公司还是从事山东重量分级秤，自动分级秤，皮带重量分级秤的厂家，欢迎
来电咨询。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

