
湖北蛋液 鸡蛋干用蛋液 德谷食品

产品名称 湖北蛋液 鸡蛋干用蛋液 德谷食品

公司名称 河南省德谷食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 河南省安阳市汤阴县宜沟镇产业园区5号

联系电话 13673061369 13673061369

产品详情

      搅拌打蛋是蛋糕制作的关键工序，在实际生产过程中，有许多因素影响到全蛋液打发的质量，
以至于影响蛋糕的质量。新鲜蛋白在17℃～20℃的温度下，湖北蛋液，其胶粘性维持在好的状态，起泡
性能好，温度高会促使糖的乳化程度，蛋白变稀，鸡蛋干用蛋液，其胶粘性减弱，造成无法保留打入的
空气。搅打方式。搅打方式无论用人工或打蛋机进行搅打全蛋液，烘焙用蛋液，都要自始至终顺着一个
方向搅打，这样可以使空气连续而均匀地吸入蛋液中，蛋白质迅速起泡。

       蛋既怕高温，又怕0℃以下低温，当温度低于－2℃时，易使鲜蛋蛋壳冻裂，蛋液渗出；－7℃
时蛋液开始冻结，因此、当气温低时，必须做好保暖防冻工作。鉴于上述特性，鲜蛋必须存放在干燥、
清洁、无异味、温度偏低、湿度适宜、通气良好的地方，并要轻拿轻放，切忌碰撞，以防破损。我厂是
一家巴氏杀菌鲜蛋液生产厂家，冷冻全蛋液厂家，全蛋液厂家，欢迎您向我们致电咨询。

      注意打蛋器的清洁。打蛋器的清洁需要非常注意，保持干净卫生可以避免破坏蛋液的稳定性。
在清洗前需要先漂洗，然后用中性清洁剂擦拭干净。冷冻全蛋液厂家介绍蛋液产品一般以鸡蛋作为原材
料，经过严格的巴氏杀菌等工序处理，有着明显的优势，能合理地解决鲜鸡蛋易碎、难运送、难储藏的
难题；还能防止鸡蛋壳的污染难题，丸子用蛋液，有益于集中处理利用鸡蛋壳和蛋残液，能合理解决鲜
鸡蛋的沙门氏菌等致病菌安全隐患，是市场盛行的液态蛋新型的产品。

湖北蛋液-鸡蛋干用蛋液-德谷食品(诚信商家)由河南省德谷食品有限公司提供。河南省德谷食品有限公司
位于河南省安阳市汤阴县宜沟镇产业园区5号。在市场经济的浪潮中拼博和发展，目前德谷食品在禽蛋中
享有良好的声誉。德谷食品取得全网商盟认证，标志着我们的服务和管理水平达到了一个新的高度。德
谷食品全体员工愿与各界有识之士共同发展，共创美好未来。
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