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产品名称 灵猪 千秋食品有限公司 灵猪猪肉厂家

公司名称 江苏千秋食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 南京市鼓楼区建宁路61号中央金地广场2幢807室

联系电话 15261870789 15261870789

产品详情

冷鲜肉VS热鲜肉：旧思想难提升“有谁知道那一个肉包裝了几日了？不安心！或是买挂着的好，看得清
莫的见闻获得。”在西林大桥头的一家商场内，灵猪冷鲜猪肉，笔者向一位消费者了解其不买冷鲜肉的
缘故，这名消费者直接了当地说，“买猪肉购买了几十年，都买挂着的。这些肉（冷鲜肉）是给图方便
的人提前准备的。”笔者在访谈中发觉，选购冷鲜肉的人对冷鲜肉价钱稍高于热鲜肉并不比较敏感，通
常是拿了就走。这也正验证了商场主管何先生所言：“主要是普通百姓对冷鲜肉都还没接纳。”据统计
，国家早在上世纪二三十时代就逐渐营销推广冷鲜肉，在其现阶段消費的生鲜肉中，冷鲜肉已占据90%
上下。而在中国冷鲜肉的市场占有率不够40%。笔者走访调查中发觉，冷鲜肉在内江市的市场占有率基
本上可忽略。  

为进一步推动中国肉类商品的可持续发展观立足于国际视野，依靠互联网技术新时代科技方式，根据SIA
LChina中食展的国际化演出舞台，近日，“保驾护航质量?方式——肉的国际化之途”峰会上海市区取得
成功举办，本次主题活动的举行，灵猪猪肉厂家，是为肉类商品的长久长远发展趋势助一臂之力。北京
食品科学院副院长乔李丹，中国各大城市农贸市场中心vip会员部负责人但永红，北京市爱博西雅展览会
有限责任公司董事总经理，SIALChina中食展CEO刘进，及有关公司和新闻媒体代表等一同参加了此次社
区论坛。  

冷鲜肉又被称为排酸肉，就是指严格遵守宠物医生检验检疫规章制度，对宰杀后的畜tongti快速开展制冷
解决，使tongti温度(以后腿肉为测点)在24h内降至0～4℃，并在事后生产加工，灵猪，商品流通和市场销
售全过程中持续保持在0～4℃的生小鲜肉。1冷鲜肉的优点冷鲜肉的生产制造从原料生产加工到售卖的整
个过程都是在全层面品质体系管理的严苛监管下，确保了商品的和规范化，也完成了生产制造的产业化
和智能化。它摆脱了热小鲜肉，灵猪猪肉水饺，冷冻肉在品质上存在的问题和缺点，关键有下列4大优势
。(1)安全性能高:冷鲜肉从原料检验检疫，宰杀，切分到剔骨，包裝，运送，储藏，市场销售的整个过程
自始至终处在严苛监管下，商品一直维持在0～4℃的超低温下，不但大幅度降低了原始菌数，并且因为
一直处在超低温下，还缓解了冷鲜肉中脂类的空气氧化速率，降低了醛，酮等小分子水臭味物的转化成
，避免其对身体健康的不好危害，其环境卫生品质明显提升。 (2)营养成分高:冷鲜肉遵循肉类食品细胞
生物学基本定律，在适合温度下，使屠体井然有序完成了尸僵，解僵，变软和完善这一全过程，全身肌
肉蛋白一切正常溶解，全身肌肉排酸变软，嫩度明显增强，十分有益于身体的消化。且以其没经，服用



前不必解除冻结，不容易造成营养成分外流，摆脱了冷冻肉的这一营养成分缺点。

灵猪-千秋食品有限公司-灵猪猪肉厂家由江苏千秋食品有限公司提供。江苏千秋食品有限公司是从事“
灵猪猪肉,冷鲜肉,冷冻猪肉”的企业，公司秉承“诚信经营，用心服务”的理念，为您提供更好的产品和
服务。欢迎来电咨询！联系人：沈总。同时本公司还是从事南京猪肉，冷鲜肉，冷鲜猪肉配送的厂家，
欢迎来电咨询。
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